J Kir 10 l cassis, péche, mire, framboise, Cerise ... 390¢

O f D Kir royal 10 ¢l cassis, péche, mire, framboise, cerise............ 950¢€
Amenicano maison 10.¢l ... o LRy 900€

Martini, Suze, Porto S ¢l ..

Anises 2¢l......ooven b RS & NSO Gl 390€

Whisky (J&B, Jameson) 4l ... i 850€

(| Whisky Ecossais Cardnu, Chivas, Lagavulin4 d
Bourbon Jack DaniglS 4 ¢l ... ettt 900¢€

Pour vos seminaires,
réunions,
repas de groupes,
nous avons le plaisir
de vous accueillir
dans notre salle
panoramique.

Q

Labolée.25¢l.380¢€

50d.750¢
S A CDRE BOUTEILLE
Bt 51150

900 €

Coupe de Champagne Brut Moszique Jacquart blanc 10 cl. 9.00€
BIERES PRESSION

LES CHAMPAGNES 75 l
Jacquart Cuvée Brut
Mosaique blanc : 56.00 €

LES EAUX

Ferrarelle

i
VINS EN PICHET
Rouge Gamay vin de J)ays (1159).....

Blanc Sauvignon vin e pays (74—
Rosé Vin de table francais (12°)...................... 6.50¢€..

VINS ROUGES VAL DE LOIREAQC........... 35d

...
.1200€

Evian, Badoit Rouge

50 cl
1200€

1200€

Touraine cépage Gamay L S PR

Chinon ...............
StNicoles de Bourguell

oo 1500625

Menetou Salon............ocoeo.. ...... 18.50€..32

Soumilr CHAMDMINY..—....c e i

U s on o A s e e ot K. 1

Bl

BORDEAUXAOC ..o .. 375d

Bordeaux mis en bouteille au chteau ............

14.00€...22!
Cotesap oG-t et

HatMedot: - T 3D
Saint Emilion Grand Cru ..o A9

G s SR e R S SO
SankEsienhe T LT e el

COTEAUX DU LANGUEDOC

Pic SBNtLOU e 19.00€..26

VIN ROUGE DE BOURGOGNE ........................c........
Cote de Beaune Village.........c 49,

25d 50¢l

Pelforth, Leffe, Carlsberg, Biére Bretonne ... 3N€.. 7150¢€

VINS BLANCS DU PAYSD'OC.................. 375¢d...75d
SBRINON - U T 200€

VINS BLANCS DU VAL DE LOIRE AOC......37.5d....75d
Muscadet sur Lie Cuvée Ceps Centenaires......15.00€...26.00 €
A O T 41.00€
Pouly Fomacs i T e 41.00€
Menetou Salon ... 1850 €. 3200 €
Cheyemy et e e 2600€
Sencenme. . e e 3200€
B e e Y 3200€

VINS BLANCS DE BOURGOGNE AOC
y !
Cotes de Beaune Village ...............occcs 49.00€

VINS ROSES AOC.... s
Cotes de Provence ... 15.00€....
e s s N S N 050¢
L s e e R Rl 2400€

VINSROSES AQC..............oocoi. S0
Coteaux du Languedoc ...............ccoco.... 21 00 €...28)

VINSAUVERRE.......... 125
Quincy

Muscadet Sur Lie.......ccoeicmsmiciricn 400
SBUVICRON. (02 e LT 400€
Moalen " e e 450€
Menetou Salon blanc ou rouge....................... 450¢
Pic SRt LOUP ... 450€
BOTGRAUX TOUGE......rce 400€
L S 400€
Coteaux du Languedoc rosé ,
Rosé de Provence..............cwwerrsrce 400€
Vin QU MOMENL .. 450¢€

CIDRE PRESSION

p
I




Coquillages & chustneés
Bulotsalaioli . 1400€

Sea snails in a garlic sauce
Langoustines, mayonnaise....................... 2400¢

[selon amivage du jour)

Prawns with mayonnaise
Les Huitres de Bretagne Crevettes rises ... 15.00€
Creuses N°3 moyennes Greyshrmps
Oystersfrom Brtany CIBVEHES FOSES ..o 16.00€
les 6:1200€ Pik shrimps
Les 9:1600¢ Panaché de langoustines
Les 12:19.50¢ & huitres creuses N3, 2500€
Selection of prawns and n°3 oysters
Portion de bigomeaux...............cc.cc... 1200€

A ‘2 : . Portion of winkles
. Tous nos poissons et crustacés sont issus de [a péche cotiers Tourteau ou araignée, mayonnaise... ... 16.00€

en provenance directe des criées du Guilvinec et de Concareau. Cinh o e ca it oo

Plateau de fruits de mer MOUSSBIION (1 PErs.) ... 38.00¢€
Langoustines, 4 huitres creuses n°3, bigomeaus, bulots, crevettes grises et roses, palourdes grises et roses,

1/2 tourteau ou 1/2 araignee

Prawns, 4 oysters n°3, shelfish, winkles, sea snails, pink and grey shimps, grey and pink clams, 1 crab or 1 spider crab

Plateau de fruits de mer La Croisette {1 pers) oo 200€
Langoustines, crevettes roses et grises, | tourteau ou | araignee
Prawns, grey and p.ink shrimps, 1 crab or 1 spider crab

Plateau de fruits de mer DEQUSTREION (1 PETS).........ccces st 46.00€
1/2 tourtesu ou 1/2 araignée, langoustines, 6 huitres creuses n°3, palourdes grises et roses, bulots, crevettes grises et roses,
bigomeaux

1/2 crab or 1/2 spider crab, prawns, n*3 aysters (1/2 dozen), pink and grey clams, sea scallops, sea snails, brown and pink shrimps, winkles

Grand plateau de FOTEEN (T POTS) ...ttt 57.00€
I tourteau ou 1 araignee, langoustines, 9 huitres creuses n°3, palourdes grises et roses, bulots, crevettes grises et roses, bigomeaux
1 crab or 1 spider crab, prawns, n°3 oysters (%, pink and grey clams, sea snails, grey and pink shrimps, winkles, sea scallops

AsSiette 08 fTURS 08 MET ...t 31.00¢
Langoustines, huitres, bigomeaux, bulots, crevettes roses & grises, palourdes roses & grises
Prawns, n® 3 oyster, shellfish, winkles, pink and gray shrimps, grey and pink clams

le Homard de nos cotes - The lobster from our cosstline
Prix affiché sur ardoise selon le cours du jour - Price displayed on the blackboard according to weight
Le chef vous le recommande : grille sauce corail
The chef recommends: griled lobster with coral-flavoured sauce (roe of lobster)

ol M 0 485 44604 ©F 485 CaphiLes,
Si dawentune certning produits ne pouniont vous éte aenuis, snches, que celn est natre melleun gage de qualité
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Soupe de poissons, croiitons dorés & l'ail 6t Ouille ................cciminmnnciiisii 11.00€
Fish soup, crolitons and rouille sauce
Rillettes de POiSSONS & MaISON €8 SES TOBSES...........ccsmimsinnnsss s 1400€
Homemade potted fish served with toast
Palourdes roses des gIenan, farcies MAISON...................mwmmmiscmmsiimmsisisisc 13.00€
Stuffed Homemade Pink clams from Les Glenan
Foie gras de canard maison et 3 COMPOEE A'OIGNONS.......vvrrmsmeisiesc 16.50€

Homemade foie gras with 8 marmalade onion mixture

Salade Tarrp ebMar B s e e R B s e 17.00€
St-Jacques, pommes de terre, andouille, lardons, pommes caramélisees
Sca.'.'ops, potatoes, cnmen'ing sausage, bacon, sweetqued appfes

Brochette de crevettes sur fondue de POITEUX...........oocccre s 15.00€

Prawns kebab served with a fondue of leeks

Aumoniere de CheVre au ChOrIZO 6 POIMBUX ... 15.00€
Chorizo goat cheese and leeks « Aumdniére »

Mussels in casserole with franch fries

Mariniere, a la creme, au curry, au chevre ou a la Bretonne
In white wine sauce, in cream sauce, in curry sauce, in tackle or Brittany sauce

NN SN NNl

Vs / “M' ‘; ‘ { "/,: / )",' / // / 7(\;. x )l ‘ Z / [’ !7 ‘A“;’ ,/. \
O IV DD T WAL
Tagliatelles Carbonara ... 16.00€
Pesta with carbonaro sauce

Tagliatelles au saumon frais et a I'aneth..................... 18.00€

Pasta with fresh salmon in dill

Prix nets en euros



Selon arrivage de fa joumée - Fish according to the day’ arrivals

Sole « Belle Meunire » . 2800€
Sole « Belle Meunigre » (cooked with parsley and butter)
Colin poché aux agrumes 200 g) 18.00€
Citrus poached Hake
Tournedos de Lotte et son velouté d'asperges............... 2400€
Monkfish tournedos served with asparagus velouté
Barbue au safran 2700€
Brill cooked with saffron
Eglefin meuniere (200 g 17.00€
Meuniére Haddock
Dos de Lieu jaune a la plancha et sa crémée de chorizo ...19.00€
Pollack with chorizo cream
\
1’ Ji
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Brochette deheil ool B 19.00€
Beef kebab
Brochette de volaille au curry 17.00€
Curry chicken kebab
Entrecote grillee (200-220 g)...........ovvorr 2150€
Grilled rib steak
Entrecote XXL (380400 g)........ocmomrris 2700€
XXL rib steak
Filet de Canard sauce au miel. 18.00€
Duck filet with honey sauce
Tranche de ?igot d'agneau a la fleur de thym ............... 19.00€
Slice of lamb’ leg perfumed with thyme flower
On?Iet de beeuf & la bordelaise 19.00€
Beef back steak bordelaise cream
Filet Mignon de veau aux morilles 2400€
Veal flet mignon with morels
Steak tartare haché minute (250 g) ..o 18.50¢

Steak tartare

Tous nos poissons et crustacés sont issus
de la péche cotiére en provenance directe

des crides du Guilvinec et de Concamoaua'l

)

Autour d'un plat unique
-Jb Our specialities (single dish)

Choucroute de la mer (saumon, colin, eglefin)................ 25.00€
Sea sauerkraut of the sea (Hake, haddock and salmon)

Cotriade du pécheur

(Poisson du jour, lieu jaune, Coquillages et légumes)........25.00 €
Varieties of fish (fish of the day, pollock, shellfish and vegetables)

Brochette de Saint-Jacques et Gambas

et son beurre blanc 2100€
Scallops and gambas kebab and white butter

Barbecue de poissons

(Saumon, St-Jacques, gambas, lotte) 2800€
Barbecued fish : salmon, scallops, scampy, monkfish

’ ol v < A0
o (==
5

Hamburger géant « maison » et ses frites............... 16.00€
(viande de beeuf hachée, oignons rouges, tomates, salade verte, raclette,
sauce hamburger maison)

Giant Homemade Hamburger and french fries

Breizh Burger........ 1700€
(Pain au blé noir, viande de beeuf hachée, andouile, oignons rouges,
tomates, salade verte, raclette, sauce hamburger maison)

Giant Homemade Hamburger, black whest bread, twerp and french fries
Toutes;nos, viandes;sont)drorigine, frangaise,

Sauces au choix faites maison :
poivre, béamaise, roquefort, bretonne
Choice of Homemade sauces - pepper, béamaise, roquefort, brittany

Supplément sauce au choix : 1 €
An additional charge of feuro for the sauce of your choice : | €
Gamiture au choix : frites, salade, tagliatelles, riz
Our meat is served with french fries or salad or pasta or rice




du oty s o i

“ewmeeg +pursoessenr 28.00€ T ewnnes puars oesserr 43,00 €

Soupe de poisson, croitons dores a |ail roulle Assiett? de fruits de el Selecton ofseafood
Fih soup, gl toasted croutons ol Langoustines, mayonnaise - Prans with mayonnaise

Aumaniere de chévre au chorizo et poireaux 9 huitres creuses de Bretagne n°3
Goat cheese with chorizo and leeks « Auméniére » 9n°3 Brittany oysters
Rillettes de poisson maison et ses tossts Panaché d'huitres creuses n°3 et langoustines
Homemade potted fish served with toast _ N3 oysters, prawns
Moules marinieres - Musels n whit wine sauce - Fole gras de canard maison, compotée d'oignons
Salades Terre et Mer - St-Jacques, pommes de terre, Homemade duck foie gras with a marmalade onion mixture

andoulle lardons, pommes caramelisées Brochette de crevettes sur fondue de poireaux

Ground and sea salad : scallops, potatoes, chitterling sausage, Brmams kebab served with leek forckle
bacon, apples

6 hutres creuses de Bretagne n°3
63 Brittany oysters

Palourdes roses des Glénan, farcies maison
Stuffed Homemade Pink clams from Les Glenan

Dos de lieu jaune a la plancha, crémée de chorizo Tournedos de lotte et son veloute d'asperges
Pollack with chorizo cream Monkfish tournedos served with asparagus velouté

Colin poché aux agrumes Barbue au safran
Citrus poached Hake | Brill cooked with saffron
Eglefin Meuniere - Haddock Meuniére Sole « Belle Meuniére »
Steak tartare avec fites et salade verte Sole « Belle Meunigre » fied in parsley and butter]
Steaktartatevith rench fries and slad Filet Mignon de veau aux Morilles - Veal flet mignon with morels

e d? ettt Ste‘,’k Filet de canard sauce au miel - Duck fiet with honey sauce
Brochette de volaille au curry - Curry chicken kebab &
Entrecote grillee (200-220qr) - Griled rib steak

Tranche de gigot d'agneau a la fleur de thym
Leg of lamb perfumed with thyme flower

Plaisir Gourmand (Choix parmi tous nos desserts 4 la carte

Crumble Maison Banane flambée Plesir gourmand choose from our dessert men)
Homemade flambées banana crumble

e e Moy A Pt Mausse,

Salted butter caramel « soufflé »

Soufflé mangue-coco - Mango coconut « souffé » 9.50 € (Jusqu'a 10 ans)

Coupe 2 boules - 2scoops of ice-ream Steak haché ou Jambon blanc ou Saucisse de Francfort
Panacota Maison - Homemade panacotts ou Poisson frais ou Moules

Fondant Chocolat Maison - Homemade fondant chocolate S b ftes ou égumes
Beafburger or boiles ham or Frankfurt sausage or sea-bream

T I T A or mussels net served with chips or vegetables
Poiure, béarnaize; roqu foltne:
khme of Homemade sauces : peppcr,h aise, roquefort, brittany
| Boizzon non compme\dm lez menuz. Prix nets en euros

+ Glace du jour - loa-cream of the day
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Café Liegeois Creme Glacée Cafe, Sauce Moks, Chantilly
Chocolat Liégeois Creme Glacée Chacolat, Sauce Chocolat, Chantilly

Péche Ou Fraise Melba (Selon Saison) Créme Glacée Vanille, Fraise, Sorbet Péche,
Péches ou Fraises Fruits, Coulls de Fraise, Chantilly

Banana Split Créme Glacée Chocolat, Fraise, Vanille, Banane Fruit, Sauce Chocolat,
Chantilly

. Parfun"ls De. Creme Glacéo_s : Poire Belle-Hélene Creme Glacée Vanille, Chocolat, Poire, Poire Frutt, Sauce Chocolat,
Vanille, Cafe, Fraise, Chocolat, Pistache, Chantly

Caramel, Menthe-Chocolzt,
Rhum-Reisin, Spéculos

M Les Coupes Au Choix
2Boules - 2 Scoops : 4.00 €
/" 3Boules- 3 Scoops : 5.50€
Supp.chantilly : 1.00 €

Jenna Créme Glacée Caramel, Spéculos, Vanille, Sauce Caramel, Chantilly
Maéva Creme Glacee Chocolat, Sorbet Poire, Passion, Chocolat Chaud, Poire Fruit,
Chantilly
Carla Créme Glacée Fraise, Venille, Fraise Fruits, Coulis de Fruits Rouges, Chantilly
ket Trois Agrumes Sorbet Citron, Mangue, Passion, Coulis de Fruits Rouges, Chantilly
De Coco, Passion, Péche Colonel Sorbet Citron, Vodka
Poire William Sorbet Poire, Alcool de Poire

Assiette De Fromages 7.50¢ Créole Créme Glacée Rhum-Raisin, Rhum, Chantilly

Plete Of Cheese Bretonne Caramel au beurre salé, Lambig, Chantilly

Parfums De Sorbets :

Cassis, Citron Vert, Poire, Mangue, Noix

Tarte aux Pommes Maison s s s “
Apple Pie

Far Breton Maison
Custard flan
Crumble Maison Banane Flambee .........................
Homemade flambées banana crumble.
Panacota Maison
Homemade panacotta

Fondant au Chocolat Maison
Homemade chocolate fondant

Gourmet coffee or tea

. .;
M&W. .b4C| % "I}J ( 1) )
Gin, Vodke, Calvados 150 O U L

Expresso 230€
Décaféiné 230€
Thé, The Parfume, Cappucino, Infusion....................... 350€
Irish Coffee 850¢
Whisky, Café, Sucre de Canne, Chantilly

Grand Marnier, Marie Brizard, Menthe Pastille,

Mandarine Impériale, Get 27 ou 31, Cognac,
Armagnac, Eau de Vie de Poire 8.00€

Lambig de Bretagne : 8.00¢€




