rlerbstaelt - Wilzelt

Wil

Genuss
Suppen:
Hiinbis cémesuppe Fr. 1050
Suppe aus Kurbis Muskat de Provence cL
und Sellerie mit Rahm Verfeinert.
Pilzencémesuppe Fr. 1050
Suppe aus Steinpilzen und Eierschwammli. G
Fenblistsalate:
Niisslisalat Fr. 716.00
der typische Salate der Herbstzeit mit KI. Port. Fr.13.00
Wirzigem Speck , Zwiebeln und Pilzen
Fenbistsalat Fv. 2400
HirschentrecOte, Mozzarella, gehackte KI. Port. Fr.21.00

Baumnusskerne, Frische Feigen, Apfel, cH
Blattsalate gemischt, am feine Balsamico Dressing.
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Wildgerichte vom Reh auws Rafzerfeld.:

; a’tt l’l
mit Brotwiirfeln, Speck, Zwiebeln und Acc b KI.‘ort

Champignons,gekochtes mit Schweinsblut. (GGenuss
Relfigesclinetzeltes mit Calvades- Jagevsauce Fr. #1.00
sautiert klein geschnitten Rehfleisch accL KI. Port. Fr. 38.00

mit feiner Calvados-Jagersauce.

Relssclinitzel Fr. #9.00
zarte Rehschnitzel mit Pilzen. aceL KI. Port. Fr. 46.00
Retpvichern Medaillens Fr. 5200
gegrillt‘'s Medaillons mit feiner AccL KI. Port. Fr. 49.00
Wildrahmsauce
Ut 2 Fevsorer.:
Retvdicken Nur Uuf Bestellung pre pevsoncere Fr. 60.00

die Kronung des Herbstes! Das feinste Fleisch des Rilickens, AcoL
mit feiner Wildrahmsauce. hausgemachten Spatzli, Rotkraut,
gekocht Apfel und Birnen mit Preiselbeeren, Pilzen, glacierten
Maroni, Rosenkohl mit Speck und Trauben.

Vam Fivsch:
wach Entvecilte Fr. #9.00
nach Art des Chef’s, mit eine Scharfe acam  KI. Port. Fr. 46.00
Sauce aus Knoblauch, Piri-Piri und Senf.
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Vem Wilds chuein: l

Wilschweinfleisch geflllt mit accL K 00
Rohschinken, Pilzen und Gruyere-Kase. @%rhﬁSéz

Witds cuveinentrecite an Wildvalimsauce Fr. 45.00
Gegrilltes Wildschwein EntrecOte. AccL KI. Port. Fr. 42.00

Cetrvaten Wildscliwein Racks Fr. $5.00
im Backofen gebratene Wildschwein Racks. accL

Witd Sctiweingeschinetzeltes an Wildvalmsauce Fr. 38.00
sautiert Wild Schweingeschnetzeltes. aceL  KI. Port. Fr. 35.00

Jertist — Telley (Vegi) Fr. .00
hausgemachten Spatzli, Rosenkohl mit aceL KI. Port. Fr. 28.00
Trauben, gekocht Apfel mit Preiselbeeren,
Rotkraut, glacierten Maroni und Pilzen.

Ulle Pedagen tnclusive
hausgemachten Spétzli, Rotkraut, gekocht Apfel mit AccL
Preiselbeeren, glacierten Maroni, Rosenkohl mit Speck
und Trauben.
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—~Wild

Genuss
UpLel-Catatana - Milch Apfel créme mit Zimt und CG Fr. .00
Karamellisierten Apfelschnitzen
Marvveri-Mewsse - mit Zwetschgenkompott CG Fr. .00
Aastarnien-Schoceladen-Crépes - mit Rotweintrauben ACG. Fr. .00
Vevrriicelle mut Ratimn G Fr. .00

RE. Ted. Fv. 7.00

Vevricelle mit Mevenge G Fr. .00
R Tet. Fv. 7.00
Caupe Nelsanroade G F. 71.00
R Tort. Fv. 8.00

LEGENDE DER ALLERGENEN STOFFE

A glutenhaltiges Getreide F Sojabohnen N Sesam

B Krebstiere G Milch (Laktose) O Schwefeldioxid und Sulfite
C Eier H Schalenfriichte (Nusse) P Lupinen

D Fische L Sellerie R Weichtiere

E Erdnisse M Senf

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter
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