Herbsizeit - Wildzeit

Wild

Genuss
Suppen:
Hinbiscnémesuppe Fr. 10.50
Suppe aus Kirbis Muskat de Provence cL
und Sellerie mit Rahm Verfeinert.
Pilzencémesuppe Fr. 10.50
Suppe aus Steinpilzen und Eierschwammli. g
Fenbistsalate:
Niisslisalat Fr. 76.00
der typische Salate der Herbstzeit mit Kl. Port. Fr.13.00
Wirzigem Speck , Zwiebeln und Pilzen
Fenbistsalat F. 24.00
Hirschentrecote, Mozzarella, gehackte KI. Port. Fr.21.00

Baumnusskerne, Frische Feigen, Apfel, cH
Blattsalate gemischt, am feine Balsamico Dressing.
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mit Brotwurfeln Speck, Zwiebeln und Acc “Port

Champignons,gekochtes mit Schweinsblut. Genuss
Refigesclinetzeltes mit Calvades- Jagevsauce Fr. #1.00
sautiert klein geschnitten Rehfleisch aceL Kl. Port. Fr. 38.00

mit feiner Calvados-Jagersauce.

Telischiitzel Fr. #9.00
zarte Rehschnitzel mit Pilzen. accL Kl. Port. Fr.

46.00

SRetpviickern Medaillons Fu. S2.00
gegrillt ‘s Medaillons mit feiner accL Kl. Port. Fr. 49.00

Wildrahmsauce

at 2 Pevsaner.

Rebvdiclen pra pevsenen Fr. 60.00
die Kronung des Herbstes! Das feinste Fleisch des Riickens, AccL
mit feiner Wildrahmsauce. hausgemachten Spatzli, Rotkraut,
gekocht Apfel und Birnen mit Preiselbeeren, Pilzen, glacierten
Maroni, Rosenkohl mit Speck und Trauben.

Vam Finsch:
vact Entrecite Fr. #9.00
Nach Art des Chef’s, mit eine Scharfe acem  Kl. Port. Fr. 46.00
Sauce aus Knoblauch, Piri-Piri und Senf.
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Vam Wilds cluvein: l

Wilschweinfleisch geftllt mit accL K 00
Rohschinken, Pilzen und Gruyére-Kase. @@hffsﬁz

Wildscluveinentrecite an Wildvatimsauce Fr. 45.00
Gegrilltes Wildschwein Entrecote. accL KI. Port. Fr. 42.00

Getivaten Witdscliwein Racks Fr. $5.00
im Backofen gebratene Wildschwein Racks. accL

Witd Sctuveingeschinetzeltes an Wildralimoauce Fr. 38.00
sautiert Wild Schweingeschnetzeltes. accL  KI. Port. Fr. 35.00

Serlist — Telley (Vegi) Fr. S1.00
hausgemachten Spatzli, Rosenkohl mit aceL KI. Port. Fr. 28.00
Trauben, gekocht Apfel mit Preiselbeeren,
Rotkraut, glacierten Maroni und Pilzen.

hausgemachten Spatzli, Rotkraut, gekocht Apfel mit accL

Preiselbeeren, glacierten Maroni, Rosenkohl mit Speck
und Trauben.

erial-Nr. 920263

/u. , (‘f/.u ;
il ‘\ ‘ p,‘,M; ‘ll,ﬁl"'



—=—Wild

Upfel-Catalana - Milch Apfel créme mit Zimt und cG.
Karamellisierten Apfelschnitzen

Mavworii-Mowsse - mit Zwetschgenkompott CG

Rastarien-Scheceladen-Crépes - mit Rotweintrauben ACG

Vevmicelle mit Rabim G

LEGENDE DER ALLERGENEN STOFFE

Genuss

Fr. .00

9.00

éq

. 9.00

%

Fr. .00
R, Sert. Fv. 7.00

Fr. .00
R Sert. Fv. 7.00

Fr. 11.00
R, Tert. Fv. 8.00

A glutenhaltiges Getreide F Sojabohnen N Sesam

B Krebstiere G Milch (Laktose) O Schwefeldioxid und Sulfite
C Eier H Schalenfriichte (Nisse) P Lupinen

D Fische L Sellerie R Weichtiere

E Erdnisse M Senf

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter
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