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20 Jahre Erfahrung im
Catering- und Eventbereich

Wir organisieren lhr ganz personliches Event !

Events | Catering | Mietkoch |

Hochzeitplaner | Verleihservice |
Vermittlung von Veranstaltungsraumen



Unser Programm lasst keine Wiinsche offen.

Waihlen Sie individuell aus einem breiten Angebot
verschiedenster Speisen, Meniis und kompletten
Buffet.

Sie feiern und genieflen -
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wir planen, organisieren und liefern

Vorwort

Die angelieferten kalten Speisen sind aus hoch-
wertigen Lebensmitteln frisch zubereitet. Daher ist

eine behutsame und sorgfiltige Behandlung notwendig,
weil die Produkte sehr warmeempfindlich sind.

Wir empfehlen lhnen:

- Setzen Sie die Waren nie direkter Sonneneinwirkung
aus.

- Bauen Sie die Buffet, Platten, Salate etc. nicht in
warmen Raumen auf.

- Lagern Sie die Reste getrennt in einem gekihlten Raum
oder im Kahlschrank unter +5°C.

Wir garantieren lhnen die Lieferung einwandfreier
Lebensmittel. Sollten Sie dennoch einmal Grund zur
Beanstandung haben, so bitten wir um sofortige
telefonische Benachrichtigung, unmittelbar nach Erhalt
der Lieferung. Eine spatere Reklamation, die nicht am
Tage der Lieferung erfolgt, kbnnen wir nicht mehr
akzeptieren. Die Ware ist zum Verzehr am Tag der
Lieferung bestimmt und nicht fiir den Verzehr zu einem
spateren Zeitpunkt. Flir den Zustand der Ware nach dem
Tag der Lieferung Gbernehmen wir daher aus

0.g. Griinden keinerlei Haftung.




&)

JLicber Hundbe,

eine individuelle Beratung sowie eine qualifizierte Planung sind die Grundlage fiir einen erfolgreichen Ablauf
lhrer Veranstaltung. Wir haben nachfolgend einige Erlauterungen zu Art und Umfang unserer Leistungen
dargestellt. Bei eventuellen Unklarheiten bitten wir um vorherige Riicksprache.

Unser Meniipreis enthalt:

° Anlieferung des Essens zu angegebenen
Zeit im festgelegten Rahmen

° angerichtete Speisen auf unseren Platten/
Schisseln

Mitgeliefert werden (nicht im Men(preis enthalten):

° Das Geschirr, hierzu zahlen unter anderem
Platten, Saucieren, Schisseln, Bestecke und
Vorlegebestecke

° Dekorationsmaterial, Sie erhalten von uns dem
Rahmen angepasste Servietten, Kerzen,
Kerzenstander, Bander und Blumen in
verschiedenen Farben.

° Bei Bedarf kénnen wir lhnen auch Stihle und
Tische zur Verfligung stellen bzw. die
Bereitstellung organisieren. Auch sonstige
Ausstattungsgegenstande konnen wir fir Sie
beschaffen (siehe Seite 5).

Unser Arbeitsbereich

Warme Kiiche

° Herstellung und Zubereitung der warmen
Gerichte, Beilagen und Gemise

° Zuarbeiten fir die kalte Kiiche

Kalte Kiiche

° Herstellung der kalten Buffet, Canapés und
kalten Saucen

¢ Herstellung von Salaten, Kase und Wurstplatten

° Herstellung und Zubereitung der Desserts,
Kuchen, etc.

Lieferung von Getrianken auf Kommission z.Bsp.:
° Mineralwasser

° Safte

° Limonaden

° Weine

° Sekt

° Biere

° Schnaps

Fleischerei
° Vorbereiten, Portionieren, Wiirzen von Fleisch
Spiilkiiche

° Diese Abteilung tragt eine groRe Verantwortung.
Selbst bei sehr hohem Arbeitsanfall sorgt sie
eigenverantwortlich fiir einen reibungslosen Ablauf
und damit rechtzeitig flir hygienisch sauberes
Geschirr, Glaser und Bestecke.

Geschirrlager

° Einlagern, Bereitstellen und Anliefern von Geschirr,
Glasern, Bestecken etc.

° Organisation des Fahrdienstes

° Organisation der Anlieferung und der Abholung
von Produkten und Ausstattungen

Unser Servicebereich

Veranstaltungen in aangemieteten Raumen

° Vorbereiten und Durchfiihren von Veranstaltungen

° Eindecken der Tische

° Service an den Buffet (Essen & Getranke)

° Vollservice vor Ort

° Lieferung von kalten Platten, warmen Speisen,
Buffet/Menis, Getranken

° Festveranstaltungen in 6ffentlichen Raumen
oder auf privatem Gelande

¢ Zeltveranstaltungen mit Auf- und Abbau,

° Des Weiteren in unserem Programm
Kiinstlervermittlung von A wie Alleinunterhalter
bis Z wie Ziehkastenspieler

Wir beraten Sie kostenlos und unverbindlich, auf
Wunsch auch bei lhnen zu Hause

Fiir das Beratungsgesprach bitten wir um recht-
zeitige Terminabsprache.

Fiir Sie erreichbar 037600 - 89 43 88

9hr Sinen Loreny




()

Verleih und Lieferung

Sie planen Veranstaltungen und bendtigen
Unterstlitzung bei der Ausstattung?

Wir unterstutzen Sie gern.

Folgende Artikel kdnnen Sie bei uns leihen:

° Chafing Dish 10,00 €
° groRer Holzkohlegrill 20,00 €
° Suppenteller, Meniiteller je 0,50 €

Tortenteller, Abendbrotteller je 0,40 €
° Untertasse, Tasse 1,00 €
° Kaffee Kannchen 1,50 €
° 1-Weg-Geschirr auf Anfrage*
° Messer, Gabel, Suppelloffel,

Kaffeel6ffel, Kuchengabel,

Tortenheber je0,30€
° Vorlegeloffel 1,00 €
° Bierglaser, Mehrzweckglaser,

Sektglaser, Cocktail-Glaser,

Schnapsglaser je 0,30€
° Weinglaser, MaRkrug je 0,50 €
° Kerzenstander auf Anfrage*
¢ Ausschankwagen
(verschiedene Modelle) auf Anfrage*
° Cocktailwagen auf Anfrage*
° Coffee Bar auf Anfrage*
° KiihIhanger auf Anfrage*
° Rollkiihler auf Anfrage*
° Flaschenkiihlschrank auf Anfrage*
° Durchlaufkiihler 1-leitig 45,00 €
° Durchlaufkiihler 2-leitig 53,00 €
° Durchlaufkiihler 2-leitig fr
° Wein 53,00 €
° CO? Flasche 35,00 €
° Klapptheke ab 40,00 €
° Cocktail-Bar ab 50,00 €
° Spiilboy 20,00 €
° Einzel-Beistellspllbecken 40,00 €
° Festzeltgarnitur 12,00 €
° Hussen-Set fur
° Festzeltgarnitur 28,00 €
° Stehtische ab 12,00 €
° Husse fir Stehtische ab 14,00 €
° Stehtischtonne 20,00 €
° Bankett-Rundtisch fur

8-10 Personen mit

klappbaren FiiRen 22,00 €
° Sonnenschirme auf Anfrage*
° Lichttechnik auf Anfrage*
° Bihnen auf Anfrage*
° Pavillions auf Anfrage*
° Hipfburgen auf Anfrage*

*Durch verschiedene Modelle und GroRRen diverser
Verleihgegenstande kénnen aktuell ohne Absprache
keine festen Grundpreise angegeben werden.

Der Mieter ist verantwortlich fiir ordnungsgemaRe
Handhabung, Reinigung und schonende
Behandlung der Gegenstande.

Ist das Equipment bei der Riickgabe beschadigt
oder nicht ordnungsgemal gereinigt, haftet der
Mieter uneingeschrankt fir die entstehenden
Reparatur- und Reinigungskosten .

Lieferung

Die Lieferung von kalten Platten und warmen
Speisen erfolgtbei Auftragen ab 100 Euro im
Umkreis von 10 km frei Haus. Bei groRRere Strecken

bzw. GroRRauftragen erfolgt die Lieferung nach
Vereinbarung.

Lieferzeiten
werden abgesprochen. Bei allen Lieferarten

behalten wir uns eine Ankunft von +/- 30 Minuten
zur vereinbarten Zeit (aus personellen und

verkehrstechnischen Griinden) vor. Wir GUbernehmen
keine Gewahr fiir hhere Gewalt.

Bezahlung
Wir bitten um Barzahlung bei Anlieferung oder
Abholung (falls nicht anders vereinbart).

Leergutriickgabe

Das Leergut ist in sauberem und vollstandigem
Zustand innerhalb von 3 Werktagen zurilickzugeben.
Leergutabholung bedarf der Absprache und wird
extra berechnet.

Fiir fehlende Teile stellen wir Ihnen den
Wiederbeschaffungswert in Rechnung.

Wir freuen uns, wenn lhnen unser nachfolgend
reichhaltiges Angebot zusagt und Sie uns lhren
Freunden und Bekannten weiter empfehlen.

Mit genussvollen GriiRen
Ilhr Team von Partyservice Lorenz




Damit der schonste Tag im Leben ein voller Genuss wird...

Mit Kompetenz, Erfahrung und individueller Beratung
stehe ich lhnen zur Seite - von der Vorbereitung
bis zur Durchfihrung lhrer Feier. Ob in kleiner
familiarer Runde oder in groBer Gesellschaft, Sie
sind herzlich Willkommen und werden perfekt von
mir und meinem Team betreut, damit Sie auch nach
vielen Jahren noch sagen kdnnen:

»,Das war der schonste Tag
in unserem Leben”

Buchen Sie jetzt Ihren Wunschtermin!

Auf Wunsch sind wir lhnen behilflich bei der Planung, Organisation und Durchfiihrung lhrer Hochzeitsfeier
- aber auch anderen Festveranstaltungen privater Art wie Geburtstagen und Jubilden sowie lhrer

Firmenveranstaltung. Wir organisieren fiir Sie Kutschfahrten, Braut-Auto, Feuerwerk und vieles Andere
mehr.

Nutzen Sie unsere zwanzigjahrige Erfahrung!

Wir helfen Ihnen mit Rat und Tat, mit vielen guten Ideen, welche Ihr Fest zu einem unvergesslichem
Erlebnis werden lassen, an das Sie sich noch lange gern erinnern werden.
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HO001 Hochzeitsbuffet

Kalte Speisen:
° Rindercarpaccio auf Rucola- ° Raucherlachscarpaccio mit
salat und Parmesan einer Limetten-Vinaigrette
¢ italienische Schinkenvariation  ° Butter-Brautpaar
° Kasevariation aus europdischen ° Brotvariation aus unserer

Landern Hausbackerei
Salate:

° Tomaten-Mozarella Glaschen ° Spargel-Schinkensalat

° Garnelen auf Basilikumcreme ° mediterraner Nudelsalat
und Pumpernickel ° Gurkensalat

° Blattsalat mit Mais, Tomaten ° Eiersalat
und gegrillter Putenbrust ° Salat Olympia mit Feta,
(mariniert mit einer italienischen  Oliven und Peperoni
Vinaigrette)

Warme Speisen:
° Ganzer norwegischer Wildlachs ° Schweinemedaillons mit

mit Gemise in Folie gegart Gemisebouquet
alternativ Partytruthahn ° griine Bandnudeln
° Steak Hawaii ° Krauterrahmsauce
° Steak ,Strindberg” ° Mandelballchen
° Rinderfilet mit frischen ° Broccoli mit Sauce Hollandaise

Champignons
° mediterrane HahnchenspieRe HOO002 Lan d h aus b Uff@t
Dessert:

° bunte Obstplatte Kalte Speisen:

° Panna Cotta mit Mangomousse ¢ italienische Schinken-Salami-  ° Rindercarpaccio

° Bayrisch Creme mit Kirschgriitze Variation * Antipasti
¢ italienisches Kasebrett ° Butter
° Tomaten-Mozarella ° Brotvariation aus unserer
° Bruscetta Hausbackerei

Salate:

° Eiersalat ° Tomaten, Gurken, Mais,
° Thunfischsalat Bohnen, Blattsalatmix,
° Kasesalat Paprika, WeiRkraut dazu
° Shrimpssalat Dressing und Fetawdirfel
° Spargel-Schinkensalat zum Selbstvollenden

Warme Speisen:

° knuspriger Partytruthahn ° Putenfiletsticks am Spield

° Schweineschnitzelchen ,Mediterran“

° Schweineriickensteaks mit ° Pfannengyros mit Tzatziki
Waldpilzen ° Riesengarnelen mit

° Schweineriickensteaks mit Krautersauce
Tomaten-Mozarella iberzogen ° Rinderzunge mit Spargel
und leichter Basilikumsauce ° Rosmarinkartoffeln

° griechische Hirtenpfanne ° Rosti-Kroketten

° Grillgemuse
Dessert: g

° bunte Obstplatte

° Bayrisch Creme mit Himbeeren
und Bisquit

° Birnen-Mascarpone-Quarkcreme
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Liebesbuffet

Kalte Speisen:

° Tomate-Mozarella ° Antipastivariationen

° Seranoschinken mit Melonen-  ° Braten-Schinken-Mix
variationen ° Butter-Brautpaar

° Kasevariation aus europdischen ° Brotvariation aus unserer
Landern Hausbdackerei

° Bruscetta
Salate:

° Tomaten - Gurken - Mais - ° Salat ,,Greek Style”
Paprika -Mohren - Bohnen - ° Eiersalat
Blattsalatvariationen mit ° Spargel-Schinkensalat
Dressing zum Selbstvollenden ° Thunfischsalat

° Gemusestifte mit Dip ° mediterraner Nudelsalat

Warme Speisen:

° Tranchen von der gefillten ° Rotbarschfilet an Venezia
Hahnchenroulade mit Mango Hollandaise
Cocossauce ° Truthahngyros mit Tzatziki

° Putensteak Hawaii ° Mailander Schnitzel

° Schweinemedaillons mit ° Schweinelachssteak mit
Bohnenbouquet Waldpilzen

° Rosmarinkartoffeln ° Schupfnudeln

° Rostikroketten ¢ griechische Hirtenpfanne
Dessert:

° Obstvariation ° Bayrisch Creme mit Himbeeren

° Mango-Mascarpone-Quarkcreme
° Rote Gritze mit Vanillesauce

1001 Barbecue Buffet

Kalte Speisen:

° texanischer Salat ° Peperoni

° marinierter Eisbergsalat ° Oliven

° marinierter Schafskase ° Brotvariation aus unserer
Hausbackerei

Warme Speisen:

° Bratkartoffeln ° Garnelenspielle

° Folienkartoffeln mit Sauerrahm  ° Lachssteaks

° Wildreis ° Spare Ribs

° rote wiirzige Texasbohnen ° Thiiringer Rostbratwurst

° Grillgemuse ° saftige marinierte

° gebackener Fetakdse Schweinekammsteaks

° deftige Hacksteaks
Dip-Saucen:

° Asia Sweet Hot ° Barbecue Sauce
° Tzatziki ° fruchtiger Mango-Ingwer
Dip
Dessert:

° bunte Obstplatte
° bunte Platte mit Leckereien aus der Konditorei
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1002 Preisfuchs Buffet

ideal flr Polterabende

Kalte Speisen:
° Variation aus Wurst und Kase
° Hackepeter
° Brotvariation aus unserer
Hausbackerei

Salate:

° WeiRRkrautsalat
° Bohnensalat

° Kartoffelsalat
° Nudelsalat
° Spreewalder Gurken-Mix

Warme Speisen:

° Soljanka
° Schweineschnitzel
° Hackballchen mit Letscho

° knusprige Hahnchen-
schenkel

1003 Gourmet Buffet

Kalte Speisen:

° Rindercarpaccio mit einer
italienischen Vinaigrette

° Krabbencocktail

° delikate Raucherfischauswahl
mit gebeizten Friichten des
Meeres

° gemischter Brotkorb aus
unserer Hausbackerei

° Medaillon-Triologie vom Rind,
Schwein und Gefllgel gespritzt
mit verschiedener Creme

¢ gefiillte Eier mit Kaviar und
Forellenmousse,

° Muschelcocktail

° Kaseauslese mit verschiedenen
Sorten aus deutschen und

Salate: franzosischen Landen

° Walddorfsalat

° Thunfischsalat

° buntes Salatallerlei mit
verschiedenen Dressings
zum Selbstvollenden

° Zungensalat mit feinem Spargel

Warme Speisen:

° Schweinemedaillons mit ° Riesengarnelen in hauseigener

Steinpilze Krautersauce
° Pariser Pfeffersteaks vom ° Rinderzunge mit Stangenspargel
Rinderfilet ° mariniertes Lammfilet auf

Mohren-Feta Bett (nach
afrikanischer Art)

° Rehbraten in Preiselbeersauce

° Kartoffel-Krauter-Gratin

° Wildreis, PilzkloRchen
Dessert:

° erlesene Auswahl an exotischen Friichten

° Panna Cotta mit Mangopiree

° Bayrisch Creme mit Amarettokirschen
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1004 Sachsisches Buffet

Kalte Speisen:
° Raucherfischauswahl ° sachsische Wurst und
° Kasebrett mit Kase aus der Schinkenspezialitaten
Region ° wiirziges Hackepeter
° Landhaussiilze ,sdchsische Art“ ° gemischter Brotkorb aus
unserer Hausbackerei

Salate:
° Eiersalat ° Dresdner Heringshackerle
° Pilzsalat ° Kartoffelsalat

° Rettichsalat ° Gurkensalat

° Krautsalat mit Schinkenspeck

Warme Speisen:
° Kartoffelsuppe mit Schinken-

d

° Schweinertickensteaks ,au four*

Speck ° Sauerbraten mit Rotkohl und
° Kasslerriickensteaks auf Sauer- Babykl6Rchen

kraut ° gegrillte Broilerkeulchen

Dessert:

° Quarkkeulchen mit Apfelmus
¢ sachsischer Schokopudding mit Vanillesauce
® Wiirzbirnen mit Vanille-Zimtsauce

1005 Ostdeutsches Nostalgie Buffet

Kalte Speisen:

° Variation aus Wurst und
kaltem Braten

° Ostsee-Bratheringroéllchen
und Rollmopsplatte

Salate:
° Schopskasalat
° Spreewdlder Heringssalat
° bunter Gemisesalat aus
heimischen Géarten

Warme Speisen:

° Soljanka

° Rinderleber ,,Berliner Art”
mit gebratenen Apfel- Zwiebel-
spalten

° Schweinerlickensteaks mit
Letscho

° Beefsteaks mit Rostzwiebeln

Dessert:
° Rote Griitze mit Vanillesauce
° Vanillepudding mit Friichten

° Kasebrett mit Kdse aus der
Region

¢ gemischter Brotkorb aus
unserer Hausbackerei

° Salat ,,Budapest”
° Spreewdlder Gurkenmix

° Rinderroulade mit Rotkohl und
KI6Re nach Thiiringer Art

° Schweinegeschnetzeltes
,Leipziger Allerlei” und
gebutterte Makkaronis

¢ gegrillte Broilerkeulchen
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1006 Amerikanisches Buffet

Kalte Speisen:

° Bagel mit Raucherlachs ° Amerikanischer Krautsalat

° Sandwich mit Putenbrust ° mexikanischer Bohnensalat
und Ananas ¢ frische Marktsalate mit

° gehacktes Rindfleisch mit Dressing zum Selbstvollenden
Peperonis ° Baguette aus der Hausbackerei

Warme Speisen:

° Chicken Wings ° Spare Ribs mit Salsasauce
° Chili con Carne mit Wildreis ° Folienkartoffeln mit Sauerrahm
° heilRe Maiskolben mit Butter ° saftige Kotelettsteaks vom Grill
° GarnelenspieRe
Dessert:
° Donuts

° bunte Obstplatte
° Vanille-Cranberry Pudding

1007 ltalienisches Buffet

Kalte Speisen:

° Kostlichkeiten vom Kéase ¢ Italienische Schinken-Salami
° Parmaschinken mit Melonen- Platte
variationen ° Tomate-Mozarella
° Bruscetta ° Vitello tonnato
salate: ° Antitpasti-Variationen
° Thunfischsalat ® Meeresfriichtesalat
° bunter italienischer Gemiise-  ° Baguette und Brotchenkorb
salat aus unserer Hausbackerei

Warme Speisen:

° Minestrone ° Mailander Schnitzel im

° gegrilltes Roastbeef mit Gor- Parmesanmantel mit
gonzolasauce und rotem Pfeffer Tomaten-Basilikumsauce
spalten ° Schweinerickensteaks mit

° Tortellini / Farfalle / Gnoccis Schinken, Zwiebelrahm und

° Thunfischsauce / Carbonara- Kase Uberbacken
sauce ° Meeresfriichtemix in

° Miesmuscheln a la Roma fruchtiger Tomatensauce

¢ Lachsfilet an Venezia-

Dessert: hollandaise

° Tiramisu

° bunte Obstvariation
° Amaretto-Karamell-Creme
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1008 Haus Buffet

Kalte Speisen:

° Braten-Schinkenvariation ° Kaseplatte mit einem Mix aus

° Kasevariation aus euro- Hart-, Weich- und Schmelzkase
paischen Landern ° Brotvariation aus unserer

° Raucherfischplatte Hausbackerei
Salate: * Butter

° Eiersalat ° Thunfischsalat

° Heringssalat ° Kasesalat

° Wurstsalat nach Art des Hauses ° Tomatensalat

° Bohnensalat ° Gurkensalat

° bunter gemischter Salat

Warme Speisen:

° Spanferkelkeule mit Sauer- ° Schweinemedaillons mit
kraut Waldpilzen

° Schweineriickensteaks ° Hackballchen mit Sauce
,Strindberg” Bernaise

° Putenfiletsticks am Spiel ® Hahnchenkeulen

,Sweet and Chili“

Dessert:

° Rote Griitze mit Vanillesauce

" bunte Obstplatte - 1009 Weihnachtsbuffet

° Reisnudeln in Vanillerahm mit Heidelbeeren
Kalte Speisen:

° geraucherte Gansebrust mit ¢ rustikales Schinkenbrett
einer Preiselbeer-Vinaigrette ° fein garnierte Raucherfisch-
und gerosteten Mandelsplittern  auswahl mit gebeizten

° Kaseauslese mit verschiedenen  Friichten des Meeres
Sorten aus deutschen und ° Brotvariationen aus
franzosischen Landen unserer Hausbackerei

° buntes Salatallerlei mit ver-
schiedenen Dressings zum
Selbstvollenden

Warme Speisen:
° Fasancremesiippchen mit ° Schonfelser Winterbraten

1020 KI nd er BUﬁet milden Sherry und frischen mit glasierten Pfirsischspalten
Kalte Speisen: Krautern Tomaten-BasiIikumsauce
. . " ° Tranchen von der rosa ° Keulchen vom Kaninchen
’ bl,’,nte Platte mit ‘Salam'|, B'abybelnund Mini- gebratenen Gansebrust mit ¢ Kangurubraten
wiirstchen de.korlert mit Ylelen stiRen Sachen Mango-Chutney > gefilllte Kartoffeltaschen
: Nudelsalat mit Clowngesicht ° Schweinemedaillons mit ° Meeresfriichtemix in
Gurken.salfa\t . . Pilzen aus dem Walde ° Schupfnudeln
° Brotvariation aus unserer Hausbackerei > gebutterter Rosenkohl mit > WickelkléRe
Warme Speisen: Schinkenspeck ° Mandelbrokkoli
° Spaghetti Bolognese  ° gebackene Kartoffel- Dessert:
° kleine Schnitzelchen spalten mit Krauterdip

° Obstsalat mit Vanillesauce

° Mousse mit winterlichen Aromen und einer Nussvariation
Dessert: ° Birnen-Karamell-Creme

° Eierkuchen mit Apfelmus

° griine Gotterspeise mit Vanillesauce

° Schokopudding mit Vanillesauce

° Chicken Nuggets
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1010 Rustikales Buffet

Kalte Speisen:
° Variation von Blut-, Leber und  ° Schnitzel mit Kdsecreme

Bratwurst ° Kasebrett mit wiirzig-deftiger

¢ gegrilltes Putenbrustfilet Note

° gegrillte Hackballchen ° Hackepeter

° Butterfigur ¢ gemischter Brotkorb aus unserer
Salate:

° Mixed Pickles ® Gewdrzgurken

° Zwiebelsalat ° Krautsalat

° Landhaussiilzsalat ° Kartoffelsalat

Warme Speisen:

° Ofenkrustenbraten auf ¢ Kasslerriickensteaks auf
Bayrischkraut Sauerkraut

° Zwickauer Birgersteaks ° Minischweinshaxen mit

° Meerrettichschnitzel Meerrettichsauce
»Spreewalder Art” ° hausgemachte Semmelknédel

° Bratkatoffeln

Dessert:
° Creme Brlée
° Reisnudeln in Vanillerahm mit Heidelbeeren

1011 Buffet des Meeres

Kalte Speisen:

° delikate Auswahl an ¢ Variation vom sauren Fisch
Raucherfisch ° Muschelsalat
°Krabbencocktail ° Matjestatar auf Brotsockel
° Heringssalat ° Raucherlachsterrine
° Eier mit rotem und schwarzen  ° Baguettekorb aus
Kaviar unserer Hausbackerei

Warme Speisen:

° Lachsfilet an Venezia- ° Miesmuscheln a la Roma
. hollandaise ° Welsfilet mit Tomaten,
LU St d Uf FISCh ? ° Riesengarnelen in einer Basilikum und Mozarella
EI n M uss fU r Fischliebha ber hauseigenen Krautersauce ° gratiniertes Zanderfilet
° Bandnudeln ° Tomatenreis
° Schwenkkartoffeln mit ° Kaisergemuse
° GenieRen Sie einen fangfrischen norwegischen Krautern
Lachs dieser wird in Folie mit frischem Gemise Dessert:

schonend zubereitet.
Beilagen wahlen Sie bitte nach Wunsch.

° Obstcocktail mit Amaretto
° Puddingcreme mit Karamell

Haben Sie noch kein Biiffetvorschlag nach lhren
Wiinschen gefunden? Dann stellen Sie sich lhr
individuelles Buffet selbst zusammen.

Wir beraten Sie gern dazu!

Fragen Sie nach unserem Monatsangebot-
immer ein anderes Angebot zu einem Top Preis!
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1014 Burger Buffet

Kalte Speisen:

° Eisbergsalat ° Krautsalat
° Tomatenscheiben ° Leerdammer Kasescheiben
° Gewlirzgurkenscheiben ° Bruscetta
° Scheiben von der griinen ° Antipastivariationen
Gurke
Aus der Pfanne und vom Grill:
° Lachsburger ° Putenbrustfilet

® Hamburgerfleisch vom Rind  ° knuspriger Schinkenspeck
° (alternativ ergdnzbar mit Pulled Pork oder Truthahngyros)

Saucen: 1016 Vegetarisches Buffet

° Hamburger Relish ° Tzatziki
Kalte Speisen:

° Remouladensauce ° American-Chilisauce
° Senf / Ketchup ° Kasevariationen ° Tomate-Mozarella
. ° Bruscetta ° Antipasti
Brétchen: Gemiusestifte aus Mdhre, ° Baguettekorb aus unserer
* Softbrétchen mit und ohne Sesam °Rettich, Kohlrabi und Gurke ~ Hausbéckerei
° Korn Flaguette mit Getreide und Saaten
° Ciabattabrétchen Warme Speisen:
Tomatensuppe mit Mozarella ° Zucchini mit Reis und Paprika
Dessert: 8 . . u . .
o Rigatoni ,,Napoli gefillt und Mozarella lber-
* bunte Obstvariation ° gebackene Champignonkopfe backen
° gebackener Fetakase ° gebratene Aubergine mit
° Rosmarinkartoffeln mit mit Knoblauch und Petersilie
. Krauterschmand ° griechische Hirtenpfanne
1015 FlngerfOOdbUﬁEt ¢ Kartoffelreibekuchen mit
Kalte Speisen: %tieg;pse
° exklusive Canapes fein garniert ° Garnelenspief auf 0 Med.iterraner Dip ° Knoblauch-Kiseschmand
mit Raucherlachs, Salami, Kase, Pumpernickel ° Krauter Dip ° Tzatziki
Schweinelendchen, Schinken ~ ° Bruscetta
und Putenbrust ° Tranchen von der . Dessert:
° Melone mit Serranoschinken Putenbrust Obstplatte _ }
° Tomaten-Mozarella-Schiffchen ° mit Pina-Colada-Dip ~ ~ Panna Cotta mit Mangopiiree
° Miniburger mit Eisbergsalat, ~ ° Miniburger mit Rucola,
Putenbrust, Tomate, Basilikum- Basilikumballchen, getr.
creme und Pamesan Tomaten mit Pestocreme
° Stangenspargel mit Schinken ° Minischnitzel mit gefllten
umhiillt Teigschalchen und Kéase-

creme garniert mit

warme Speisen: frischem Spargel

° Schweinemedaillons mit

Basilikumcreme und ° Kartoffel-Champignon-
Herzoginkartoffeln 59|EB ) ‘
° Kartoffelrosti mit Schinken mit Krauterdip
und Spargel belegt ° PutenspieRe ,Mediterran”
° Mini Wraps verschieden ° Nudel Sticks am SpieR in
gefullt zwei asiatischen Sorten
Dessert: (mit Glasnudeln und

* ObstspieRe Japanischen Nudeln)

° Panna Cotta mit Mangopiiree
° Bayrisch Creme mit Erdbeeren und Kokos
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Jubilaumsbuffet
Kalte Speisen:
° Tomaten-Mozarella ° gerduchertes Forellenfilet mit
¢ kleine Kasevariation Variation von Preiselbeerrahm
° panierte Minischnitzel mit und Sahnemeerrettich
gespritzter, mediterraner ° Tortilla Wraps gefillt mit
Pestocreme Hahnchenschinken, Ananas-
° bunter Mix aus Blatterteig- frischkase, Eisbergsalat, Gurke,
taschen Paprika und Mais
¢ italienischer Pastasalat ° Butter
° gemischter Gartensalat mit ° Baguettevariation

Dressing zum Selbstvollenden

Warme Speisen:
° Hahnchenbrustgeschnetzeltes  ° geschwenktes Butterfischfilet

yZuricher Art“ mit Eierspatzle auf mediterrane Paprikagemise
° Schweinelachsschnitzel ° Kartoffelauflauf mit Zucchini
,Wiener Art” und Krautern
° Schweinelachssteak ,,Strindberg” ° Ofenkartoffel mit ,,Pulled Pork”
° Schweinemedaillons mit geflillt, Creme Fraiche und
gespickten, fein gebratenen roten Zwiebeln
Champignonkdpfen
Dessert:

° rote Griitze mit Vanillesauce 1017 G ri | I buffet

mit Live-Grillen vor Ort:

Weitere saisonale Buffets finden Sie unter: Kalte Speisen:

www.partyservicelorenz.de/Aktionen

° texanischer Salat ° Tomatensalat mit
° marinierter Mix aus Blattsalaten Mozarellakligelchen
° Gurkensalat ° Antipasti
°Bruscetta ° mediterraner Nudel-
° Baguettvariation aus unserer  salat

Hausbackerei ° Krauterbutter

Warme Speisen:
o marinierte Steaks vom Rind ° wirzige Schweinesteaks

° Putenfiletsteaks ° Thiiringer Bratwurst

° Garnelenspielle ° Lachssteaks

° Rosmarinkartoffeln ° Folienkartoffel mit

° Rosmarinkartoffeln Sauerrahm

° Grillgemisepfanne ° griechische Hirtenpfanne

° gegrillte Auberginenscheiben

Dips:
° Asia Sweet Hot ° American Relish
° Tzatziki ° Senfvariationen
° Ketschup

Dessert:

° bunte Obstplatte

° Panna Cotta mit Erdbeeren

° Nougatmousse mit Niissen

° weiBes Schokomousse mit
Mangoplree




Aus dieser Auswahl

konnen Sie sich Ihr ganz individuelles Angebot fur
Mend, Buffet, Grillparty’s oder Empfang zusammenstellen.
Sollten Sie weitere Wiinsche haben, so fragen Sie uns.
Wir mochten lhre Wiinsche, auch die ausgefallensten, gern erfillen.
Wir lernen auf Messen regelmaRig neue Produkte kennen, wodurch wir unser Angebot standig erweitern.
Fragen Sie nach eventuellen Neuheiten!

Fiir Sekt- und Stehempfange bieten wir lhnen folgende kalte und warme Komponenten an.

Brétchen belegt mit:

0001 Salami

0002 Lachsschinken

0003 gekochter Schinken
0004 Schwarzwalder Schinken
0005 Schweinebraten
0006 Putenbraten

0007 Paprika Lyoner
0008 Champignon Lyoner
0009 Pistazien Lyoner
0010 Hackepeter

0011 Schnittkase

0012 Camembert

0013 Raucherlachs

0014 Schnitzellachs

0015 Bismarkhering
0016 Matjesfilet

kleine Toasts

0042 Hawai Toast

0043 Zungen-Spargel-Toast mit Sauce Bernaise
0044 Medallion-Toast

0045 Karlsberger Toast mit Tomate und Kase

SiiRe Speisen fiir Stehbuffet oder Sektempfang

0046 Obstspielle

0047 Buttercremetortchen

0048 Petit Fours

0049 Obsttortchen

0050 Joghurttortchen, verschiedene Sorten
0051 Eclair

0052 Sahneroélichen

0053 Saisonprodukte (wir beraten Sie gern dazu)

Canapeés belegt mit:

0018 Salami
0019 Lachsschinken

0020 Putenbraten

0021 Kallerbraten

0022 Parmaschinken und Melone

0023 Schweinezunge

0024 Roastbeef

0025 Ei und Kaviar

0026 Hahnchenbrustfilet und Mandarine
0027 Schweinemedaillon und Ananas
0028 geraucherte Schweinelende

0029 Schnittkase

0030 Tomaten und Mozzarella

0031 Frischkase

0032 Raucherlachs

0033 Forellenfilet

0034 Krabbencocktail

0035 Garnelen

0036 Canapés als Pumpernickel-Kase Taler
0037 Eiersalat

0038 Thunfischsalat

0039 Bruscetta
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Fingerfood
eine Auswahl von kleinen- warmen Raffinessen

0070

0071

0072

0073

0074

0075

0076

0077

Noodle Stick “Sweet & Sour
Chinesische Glasnudeln am Spiel
mit fruchtiger Ananas

sowie roten und griinen
Paprikastlickchen in

sul-saurer Sauce.

Noodle Stick “Teriyaki”

Japanische Udon-Nudeln mit Karotten,
Frihlingszwiebeln und asiatischen Pilzen in
einer fein abgestimmten Teriyaki-Sauce mit
gerostetem Sesam.

Mozzarella Sticks

Leckere Mozzarella-Stangen aus echtem
Mozzarella-Kase in knusprigem, gold-
braunem Bierteig

Onion Rings

Der Klassiker unter den Zwiebelringen. StR-
pikant und besonders wiirzig durch die
leckere Bierteig-Rezeptur

Buffalo Chik'n Wings"extra hot"
Hahnchenfliigel, geteilt, wiirzig-scharf
mariniert

Chik'n Double Stick "Mediterranean"
Mediterran mariniertes Hihncheninnenfilet
zwischen zwei Bambus-Sticks

Chik'n Double Stick "Sweet Chili”
SuR-scharf mariniertes, saftiges
Hahncheninnenfilet zwischen zwei Bambus-
Sticks,

Chik'n Sweet Pepper Stick

SiR-scharf mariniertes Hahnchenbrustfilet,
originell aufgerollt am Bambus-Spief8 und
gefillt mit roter, gelber und griiner Paprika

0078

0079

0080

0081

0082

0083

0084

Chik'n Teriyaki Stick

Traditionell mit Sojasauce mariniertes
Hahnchenbrustfleisch. AufgespieRt am
grifffreundlichen Bambus-Spiel§

Chili & Cheese Nuggets
Cremig wurziger Frischkase mit pikanter
Chillischote im knusprigen Backteig

Frihlingsrollen
verschieden gefullt

Lollipop

Erfrischend anders: Garnelen- und
Gemisestiickchen am exotischen
Zitronengras-Stick, mit einer Knusperpanade
umhiillt

Mini Wrap "BBQ Chik'n"

Klein, aber Oho: Mini-Weizentortilla gefillt mit
mariniertem, gegartem Hahnchenbrustfilet,
saftigen Paprikastreifen und einer wiirzig-
rauchigen BBQ-Sauce.

Mini Wrap "Lemon Chik'n

Small is beautiful: Mini-Weizentortilla gefillt mit
mariniertem, gegartem Hahnchenbrustfilet,
zartem grinen Spargel, Babymais und einer
Lemon-Sauce

Mini Wrap "Oriental Chik'n"

Kleiner Wrap - grolRer Geschmack: Mini-
Weizentortilla gefiillt mit mariniertem,
gegarten Hahnchenbrustfilet, zarten
Karottenstreifen, siRer Ananas und
orientalischer Sauce




0085 Asia Slider Chik’n Red Curry Mehr Fingerfoodprodukte gibt es auf Anfrage!

Innovativ, authentisch, pikant: Handgeformter, Dips

asiatischer Snack-Mini aus Uruchi-Reis mit 0093 Mango Dip

einer Fullung handgezupfter, zarter Hadhnchen- 0094 Asia Sauce

E:;sc:[‘,(iareonrqnzglesnc’:]rai;Red—Curry—Sauce und 0095 Chunky Salsa

9 ' 0096 Redpeppajam
0086 Asia Slider Shrimp Avocado 0097 Tzatziki
0098 CocktailsoRe
Handgeformter, asiatisch leichter Snack Mini 0099 div. Dipsaucen zum Biiffet abgestimmt

aus Uruchi-Reis mit einer Fullung aus edlem
Shrimp, cremiger Avocado und einem Hauch
Zitrone

0087 Asia Slider Veggie Mushroom

Handgeformter, asiatisch leichter Snack Mini
aus Uruchi-Reis mit einer Fullung aus Kréuter-
seitling und knackigem Gemuse mit wirziger
Sojasauce

0088 Chik’n Pineapple Stick

Exotik am Spiel3: Klassisch marinierte Hahnchen-
brustfiletstiicke und saftige Ananaswirfel auf einem
Bambus-Spiel’

0089 Pulled Chik’'n Slider Honey-Mustard

Unikat mit Honignote: Kleines handgeformtes Long-
Bun, von Hand gefullt mit zartem, ebenfalls handge-
zupften Hahnchenbrustfilet. Gekront mit herzhaft
suRer Honig-Senf-Sauce

0090 Pulled Pork Bites

Pulled Pork ganz handlich: Schonend gegarte
Schweineschulter in knuspriger Panade gehiillt. Ideal
zum Snacken und Dippen. Die rauchige BBQ Sauce
und Jalapenos Wirfel sorgen fur feurige Wurze.

0091 Pulled Chik'n Slider BBQ

Unikat mit Grill-Charakter: Handgeformtes Sesam-
Bun, von Hand gefilllt mit zartem, ebenfalls handge-
zupftem Hahchenbrustfilet. Rote Paprika und eine
wirzig-rauchige BBQ Sauce geben ihm seine
Personlichkeit.
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Te I Ie rrésﬁ fein belegt in

verschiedenen Variationen
(ab 10 Rosti moglich)

deftig und wiirzig

1001 bayrisches Rosti mit Leberkdse und
Spiegelei

1002  Frihstick-Rosti mit Krdauterrihrei,
Baconscheiben und Niirnberger
Wiirstchen

1003 Holzfaller-Rosti mit Kasslerwiirfeln und

Sauerkraut

herzhaft und pikant

1006

1007

1009

Rosti pikant mit gebratenen Puten-
streifen, Gorgonzola und Granatapfel-
kernen (saisonbedingt)

Lachs-Rosti mit gediinstetem Lachsfilet,
Blattspinat und Dillsole
Camembert-Rosti mit Camembert-
Scheiben, pochierter Birne und Wild-
preiselbeeren

klassisch rustikal

1011

1012

Rosti-Caprese mit Cocktailtomaten,
Mozzarella, Ruccola und Basilikum
Rosti Hawaii mit Ananas, Schinken und
Kase

fein und elegant

1015

1016

1017

Spargel-Rosti mit Spargel, Sauce

Hollandaise und Schwarzwalder Schinken

Rost a I'orange mit gebratener
Entenbrust, Rotweinschalotten und
Orangenfilets

Rosti Marinara mit Meeresfrichten,
gemischten Blattsalaten und Tomaten-
wirfeln

Der Hit aus den UsA- PU ”Ed Pork

1021

1022

1023
1024

1025

Burger oder Fladenbrot mit Pulled
Pork und Coleslaw

Backkartoffel mit Pulled Pork, Creme
Fraiche und roter Zwiebel

Mexi Burritos mit Mango-Bananen-Relish

Buttervollkornbrot mit Pulled Pork und
Meerrettich

Pitabrot mit Pulled Pork, Tzatziki und
Salat

Crepes gefllt mit:

1031

1032

1033
1034
1035
1036
1037
1038

Raucherlachs, Rucola und Meerrettich-
Creme

wirzigem Hahnchenbruststreifen, Mango und
Radicciosalat

Schinken und Spargel

Thunfisch und Krauterzwiebelschmand
Wiirzfleisch und Streukase

mediterranes Grillgemuse

Bratzucchinis und Tomatenfrischkase
Blattspinat und Feta

M | N | bU rger aus Ciabattabrot

1041 mit Rucola, Basilikumhackballchen,
getrockneter Tomate und Pestocreme

1042 mit Eisbergsalat, Putenbrust, Tomate,
Basilikumcreme und Parmesan

1043  mit Blattsalat, Garnele und Walnuss-Apfel-
Honigschmand

1044 mit Rucola, Tomate, Mozzarella, Basilikum
und Balsamicocreme

BagEI belegt mit

1051 Rucola, Seranoschinken, getrocknete,
marinierte Tomaten und Melonenfrischkase

1052 Rucola, griine Gurke, gerducherter
Lachs, Apfel-Meerettich-Schmand

1053 Blattsalat, Putenbrust, Tomate,
Mangofrischkase

1054 Rucola, Frischkdse, Tomate, Mozzarella,
Basilikum

1055 Blattsalat, Schinken, Kase, Gemisepaprika,
Tomatenfrischkase

1056 Blattsalat, Frischkase, Thunfischsalat,
Zwiebeln, Kresse

1057 Rucola, Frischkase, italienische Salami,

getrocknete, marinierte Tomaten und
gehobeltem Parmesan
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kalte Einzelplatten

0100 Antipasti-Platte, Oliven, Peperoni, Tomaten-
MozzarellaspielRe, gefiillte Champignons mit
Frischkdse, getrocknete marinierte Tomaten,
marinierter Fetakdse

0101 Kaseplatte
erlesene Auswahl an Frisch,- Hart,-
Weich- und Schmelzkase

0102 rustikale Platte
Leberwurst, Blutwurst, Bratwurst-
variationen, Hackepeter, Schnitzel,
Hackrollchen, Schweinzunge

0104 Bratenplatte
Schweinbraten, Roastbeef, Kasslerbraten,
Braten von der Putenbrust, Hihnchenbrust
Pfefferbraten, gegrillte Schweinemedaillons

0105 Braten- Schinkenplatte
Schweinbraten, Kasslerbraten, Braten von
der Putenbrust, Lachsschinken,
Schwarzwalder Schinken, Réllchen vom
gekochten Schinken, Schinkenlende gerauchert

0106 Fischplatte- Ostsee
Raucherlachs, Pfeffermakrelenfilet,
gerauchertes Forellenfilet, Rducheraal,
Surimi, Schillerlocke

0107 Fischplatte Neptun
Lachsschnitzel, Bratheringsrolichen,
Rollmops, Matjessalat, gerdauchertes
Forellenfilet

0108 Fischplatte des Meeres
Happchen vom Heilbutt, Lachsvariationen
und Makrelenfiletvariationen

0109 Kaviareier
aus deutschem, schwarzen Kaviar

0110 Kaviareier
aus Forellenkaviar

0111 gefiillte Eier
mit gespritzter Creme

0112 Hackepeter- Igel

0113 Obstplatte
exotische Friichte und Friichte der Saison

Bei Ihrem personlichen Beratungsgesprach stellen
wir Ihnen gern weitere Moglichkeiten individuell
zusammen. Diese richten sich dann nach Saison,
Anlass und Spezialitat.

warme Vorspeisen

0120 mit Hackfleisch gefiillte Champignonkdpfe

0121 gebackener, panierter Fetakase

0122 gebackener, panierter Camembert

0124 Zucchinischiffchen mit Schinken, Tomaten und
Mozzarella Gberbacken

0125 Kartoffelrostis mit Wirzfleisch gefillt

0126 Kartoffelrostis mit Raucherlachs gefllt

0127 Frihlingsrolle

0128 gebackene Tintenfischringe

0129 Schweinemedallions mit Tomate- Mozzarella-
Spield

0134 gebackene Blumenkohlréschen

0136 verschieden gefiillte Blatterteigpastetchen

0137 Wirzfleisch in Brotterrine

0138 gebackene Champignonkopfe

0139 KrokettenspieR “Hawai” mit Putenfilet,
Rosti/Kroketten und Ananas

Alternativ Fingerfood, spezielle Vorspeisen

nach Absprache

kalte Vorspeisen und
Fingerfood

0140 Melone mit Seranoschinken

0141 Schinkenrolichen, gefiillt mit Spargel

0142 Geflugelcocktail ,,Florida“

0143 Spargelcocktail

0144 Krabbencocktail

0145 Matjestatar auf Stangenbaguette

0146 gerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeer-Dip

0147 gerduchertes Lachsfilet mit Meerrettich-
Sahne-Dip

0148 gefiillte Tomaten mit Meeresfriichten

0149 Antipasti

0151 Tomaten- Mozzarella

0152 Bruscetta

0153 gefiillte Champignons mit Frischkdse




()
(/

MenﬁVOrSChﬁge ab 10 Personen

Best.-Nr.: 2010
Rinderlendenbraten, Schweinemedaillons,
Hirschbraten

Spargel, Broccoli, Frihlingsgemiise, Rotkohl,
Waldpilze

Kartoffeln, KI6RRe, Kroketten

(Sie konnen die Fleischauswahl auch dndern.
Suchen Sie unter Hauptgerichte Fleisch)

Best.-Nr.: 2011
Waldpilzrahmsuppe mit Wildkrautern
*
zarter Rehriicken, mit Apfelrotkohl, gediinsteter
Schwarzwurzel, gebuttertem Rosenkohl, KI6Re,
WickelkloRe, Kroketten und feine
Preiselbeerrahmsauce

*

Birne-Marscarpone-Quarkcreme

*

Kasevariation mit hellen und dunklen Trauben

Best.-Nr.: 2012
gerauchertes Forellen- und Lachsfilet auf
gedinsteter Zucchini mit Basilikum Dip und

StangenweiBbrot

*

Filetteller FrOhes FeSt

Rinderfilet, Schweinefilet, Putenbrustfilet mit
franzosischer PfeffersofRe, Sauce Bernaise,
Waldpilzen, Rahmchampignons, Gemuseplatten,
bunter Salat, gefillte Kartoffeltaschen,
Herzoginkartoffeln und Schupfnudeln

*

mariniertes Tropenobst mit Melonencreme

Kein passendes Menii nach lhrem Geschmack Ap 0
dabei? Wir stellen lhnen lhr individuelles Menii b kt
.. €s¢, ery
gern nach lhren Wiinschen zusammen. Osooknue//en . /70'Z
Sbr;, .
Rufen Sie uns an unter: 0160 7323855 oy o © Sichy " Wejp
“Kelkse S Ns ac
"ape. 1S€F .. “Chis
C7’/8C/( e,‘30/7 Ga Ze/.
“ Génizs?f R"Se,g “Claxs ‘-
Ce h/ p
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Einzelgerichte

0160 Sauerbraten mit Rotkohl und KI6Re

0161 Scheineroulade “Kiichenchef” mit
Mandelbrokkoli und Gnocchis

0162 bohmischer Lendenbraten mit bohmischen
Knodel und Salat

0163 Schweinebraten mit Sauerkraut und Kl6Re

0164 Rinderroulade mit Rotkohl und Kl6Re

0165 Wildgulasch mit Waldpilzen und Kl6Re

0166 Hirschbraten mit Preiselbeerrotkohl und
WickelkloRe

0167 Zwickauer Birgersteak mit griinen Bohnen
und Bratkartoffeln

0168 Schweineruckensteak ,,au four” mit Schwarz-
wurzel und Kartoffelrosti

0169 Schweinemedallions ,Kliichenmeister” mit
Shrimps, Champignons und gefiillten
Kartoffeltaschen

0170 Schweinriickensteak ,,Strindberg” mit
Kaisergemiise und Bratkartoffeln

0171 norwegisches Lachsfilet mit Venezia-
hollandaise, Spargel und Kartoffeln

0172 filetierte Forelle ,Mdullerin Art“ mit Rotkohl und

Kartoffeln
0173 Rinderbraten mit Pilzen und KI6Re
0174 Schweinerickensteak “Italy” auf
Basilikumsauce mit Tomaten-Mozzarella
Uberbacken dazu Bandnudeln

Eintopfe und Suppen

0201 Soljanka

0202 Kesselgulasch

0203 Griiner Bohneneintopf
0204 Bauerntopf

0205 Gemiiseeintopf

0206 Mo6hren-Ingwersuppe

0207 Kurbissuppe mit leicher Cocos- Chillinote

0208 Nudel-Hihnereintopf
0209 Kraftbrithe mit Einlage
0210 Minestrone

0211 Tomatencremesuppe
0212 Lachscremesuppe

0213 Champignoncremesuppe
0214 Gemusecremesuppe
0215 Waldpilzrahmsuppe
0216 Knoblauchrahmsuppe
0217 Brokkolicremesuppe
0218 Blumenkohlcremesuppe
0219 Spargelcremesuppe
0220 franz. Zwiebelsuppe
0221 Fasanrahmsuppe

0222 Kartoffelsuppe

0223 Lachscremesuppe

Hauptgerichte Rind

0250 Rindergulasch

0251 Rinderbraten

0252 Roastbeef

0253 Rinderfilet

0254 Rinderhiifte

0255 Rinderroulade

0256 Schonfelser Sauerbraten
0257 Rinderzunge

0258 T-Bone -Steak

0259 Entrecétte

Hauptgerichte Kalb

0260 Kalbsbraten
0261 Kalbsriicken
0262 Kalbsschnitzel
0263 Kalbshinterhaxen
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Hauptgerichte Schwein

0265 Pfannengyros
0266 Schweineriicken
0267 Hackbraten
0268 Schweinegulasch
0269 Kassler
0270 Schnitzel
0271 Schnitzel “Spreewalder Art” (mit Meerrettich)
0272 Schnitzel ,Mailander Art” (mit Parmesan)
0273 Schweinenackenbraten
0274 Krustenbraten
0275 Eisbein
0276 Grillhaxe
0277 Piccolo Haxe
0278 Schweinezunge
0279 Schweineroulade
0280 Schweinegeschnetzeltes
0281 Spanferkelrollbraten
0282 Spanferkelkeule
0283 Spanferkel
0284 Spare-Ribs
0285 Schweineleber
0286 Schweinefilet
0287 Partyschweineschulter
0288 Piccolo Eisbein
(ohne Schwarte und gepéckelt)

Steakvariationen vom
Schwein

0290 Steak ,,Strindberg”
0291 Steak ,,au four”
0292 Steak mit Ananas und Kase tberbacken
0294 Steak mit Pfirsich und Hollandaise
liberbacken
0295 Steak mit Tomaten und Mozzarella
liberbacken
0296 Steak mit Pilzen oder verschiedenen Sol3en
liberzogen
0297 Steak mit Schinken und Kase Gberbacken
0298 Zwickauer Birgersteak
0299 Steak mit Schinken, Champignons und Kase
iberbacken
0300 Steak ,,Berliner Art“ mit gebratenem Apfel und
Zwiebelspalten
0301 Steak mit Krduter-Knoblauch Shrimps und
Kase Gberbacken
0302 Steak ,,Pfirsisch Melba“ mit Pfirsisch,
Himbeermark und Kése tGberbacken

Hauptgerichte Gefliigel

0304 Hahnchengyros

0305 Putengeschnetzeltes “Indische Art”

0306 Putengeschnetzeltes ,Ziricher Art”

0307 Putengeschnetzeltes “Chinesische Art”

0308 Putenbrustfilet

0309 Putenschnitzel

0310 Putenkeule

0311 Putenrollbraten

0312 Tranchen von der Hahnchenbrust gefillt mit
einer Farce aus Broccoli oder Spinat

0313 Hahnchen Cordon bleu

0314 Hahnchenbrustfilet

0315 Hahnchenkeulen

0316 Chicken Wings

0317 Hahnchennuggets

0318 Entenkeule

0319 Entenbrust

0320 Ganze Ente

0321 Gansekeule

0322 Gansebrust

0323 Ganze Gans

0324 Fasankeulchen

0325 Partytruthahn

0326 Chicken Haxen
0327 Pulled Turkey

Hauptgerichte Fisch

0330 Barramundifilet (exotischer Speisefisch)

0331 Butterfischfilet

0332 Heilbuttfilet

0333 Heilbuttsteaks

0334 Lachssteak

0335 Thunfischsteak

0336 Pangasiusfiletréllichen mit Raucherlachs gefiillt
0337 Forellen gratenfrei

0338 Karpfen

0339 Seelachsfilet

0340 Seelachsfilet paniert
0341 Rotbarschfilet

0342 Zanderfilet

0343 Welsfilet

0344 Lachs in allen Variationen
0345 Seeteufelfilet

0346 Riesengarnelen

0347 Hummer

0348 Languste 0354 Hokifilet (blauer Seehecht)
0349 Miesmuscheln 0355 Red Snapper Filet

0350 Austern 0356 Steinbuttfilet

0351 Tintenfischringe paniert 0357 Schwertfischsteak

0352 Fischstdbchen 0358 Jacobsmuschelfleisch
0353 Garnelen 0359 Griinschalenmuscheln
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Hauptgerichte Lamm

0360 Lammkotelett
0361 Lammbraten
0362 Lammbhaxen
0363 Lammfilet

Hauptgeriche Wild

0370 Wildgulasch

0371 Hirschbraten

0372 Hirschriicken /-Steak

0373 Rehbraten

0374 Rehriicken

0375 Wildschweinbraten

0376 Wildschweinrticken /-Steak
0377 Kaninchenkeule

0378 Kaninchenrollbraten

0379 Wildhasenkeule
0394 Hirschburger

0395 Wildschweinburger
0396 Wildschweinbratwurst

Exoten-Wildspezialitaten

Braten vom
0380 Elch

0381 Kanguru
0382 Mufflon
0383 Springbock
0384 Rentier
0385 Antilope
0386 Zebra

0387 Bison

0388 Gams
0389 Krokodilgulasch

Steaks vom

0390 Straul’

0391 Kanguru

0392 Bison

0393 Krokodil im Sesammantel

Hausspezialitaten vom
Birkenholzfeuer

0399 klassischer Mutzbraten

Pfannen- Rustikal und
Mediterran

0400 Lausitzer Pilzpfanne (Kombination aus
Champignon, Stockschwammchen, Butter-
pilze, Karotten, Lauch, Schupfnudeln)

0401 Champignonpfanne mit Krauterrahmsauce

0402 asiatische Bratnudel-Gemiisepfanne
(Kombination von Gemise und asiatischen

Nudeln)

0403 Hirtenpfanne ,griechische Art” (Kombination

aus Nudelreis, Paprika, Feta, Tomaten,
Oliven und Peperoni)

0404 Currywurstpfanne

0405 Meeresfriichte- Reispfanne

0406 Chili Con Carne

0407 Linguier Pfanne mit Blattspinat und
Cherrytomaten
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Beilagen

0410 Kartoffeltaschen mit Krauter-Frischkasefullung 0460 Zucchini

0411 Wedges (Westernkartoffelspalten) 0461 Zuckerschoten

0412 Kartoffelrosti 0462 Kaisergemise

0413 Schupfnudeln 0463 Romanescordschen

0414 Folienkartoffeln 0464 GemusespieR aus Broccoli, Zwiebeln,
0415 Kartoffelgratin Champignons, Paprika und Zucchini
0416 Petersilienkartoffeln 0465 Blumenkohlréschen in Knusperpanade
0417 Herzoginkartoffeln 0466 Zucchinischeiben im Backteig

0418 Kroketten 0467 Himbeer-Balsamico-Blaukraut

0419 Mandelballchen 0468 Ananas-Champagner-Kraut

0420 Pommes frites 0469 bunte Méhrenvariation

0421 Gnocchis 0470 Grillgemuse aus Zucchini, Aubergine und Paprika
0422 Gnocchis mit Basilikum 0471 gebackene Honig Pastinaken

0423 Bohmische Knodel
0424 Semmelknodel

0425 Schinkensemmelknédel ... das miissen Sie probieren!!!
0426 WickelkioRe 0480 Erdbeerfruchtknédel
0427 KloRe

0481 Marillenfruchtknédel
0482 Zwetschkenfruchtknodel
0483 Manouri-Kase aus Schafs- und Ziegenmolke

0428 Bratkartoffeln
0429 Schwenkkartoffeln

0430 Reis in Honigpanade gebacken
0431 Wildreis
0432 Bandnudeln
0433 Rigatoni Pilze
0434 Spaghetti
0435 Farfalle bunt 0490 Pfifferlinge
0436 Rosmarinkartoffeln 0491 Rahmchampignons
0437 Rostikroketten 0492 Waldpilze
0438 Gnocchi mit Stikkartoffel 0493 Maronenpilze
mit Roter Beete 0494 Stockschwammchen

0439 SiRkartoffelwedges 0495 Steinpilze

. 0496 ganze Champignonkopfe
Gemuse

0440 Blattspinat
0441 Blumenkohl
0442 Rosenkohl
0443 Brokkoli

0444 griine Bohnen

0445 Schinkenbohnen KUChen und Torten

0446 Bohnenbouguet fur jede Gelegenheit
0447 rote Kidneybohnen (scharf)

0448 Erbsen Wir haben immer neue, ausgefallene Torten- und
0449 Fingermdhrchen Kuchenkreationen fiir Sie im Angebot.

0450 Gemiisemais Wir beraten Sie gern dazu.

0451 Spargel AuBerdem:

0452 Griiner Spargel
0453 Kohlrabi

0454 Schwarzwurzel
0455 Sauerkraut
0456 bayrisch Kraut
0457 Rotkraut

0458 Ratatouille

Geburtstagstorte

Hochzeitstorte

Torte zur Taufe

Schulanfangstorte

Prasentationskuchen (Bilder auf dem Kuchen)
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Saucen warm

0500 Sauce Bearnaise

0501 Sauce Hollandaise

0502 Orangenhollandaise

0503 Champagnerhollandaise

0504 Veneziahollandaise

0505 Mangohollandaise

0506 Basilikumhollandaise

0507 Tomatenhollandaise

0508 Petersiliensauce

0509 Basilikumsauce

0510 Zigeunersauce

0511 Cranberrysauce

0512 Weillweinsauce

0513 Zitronensauce

0514 Safransauce

0515 Dillsauce

0516 Tomatensauce

0517 Krautersauce

0518 Rahmsauce

0519 Pfefferrahmsauce

0520 Waldpilzsauce

0521 Meerrettichsauce

0522 Sherryrahmsauce

0524 Griiner Pfeffer-Sherryrahmsauce

0525 Gorgonzolasauce

0526 Knoblauchsauce

0527 Schinkenspeckrahmsauce

0528 Curryrahmsauce

0529 Burgundersauce

0530 Calvados-Apfelsauce

0531 Schinken- Sahnesauce

0532 Jagersauce

0533 Orangensauce

0534 Demiglace (braune Grundsauce)

0535 Pina-Colada-Sauce

0536 Mangosauce mit leichter Chili- und
Cocosnote

Saucen fiir Nudeln

0540 Meeresfriichtesauce mit Weillwein

0541 Thunfisch-Tomatenrahmsauce

0542 Sauce Carbonara

0543 Sauce Bolognaise

0544 Tomatensauce mit Zwiebeln und Lyonerstreifen
0545 Tomaten- Basilikumsauce

0546 Shrimps-Sahnesauce

0547 Sauce-Napoli mit Gemiise und Krautern

0548 Pestosauce

Desserts

0600 Créme Brilée

0601 Cocoscreme

0602 Karamelcreme

0603 Bayrisch Creme

0604 Melonencreme

0605 Zitronenmousse

0606 Birnen-Mascarpone-Quarkcreme

0607 Schokoladenmouse

0608 weilles Schokoladenmousse

0609 Kaiserschmarren mit Preiselbeeren

0610 Bratapfel mit Vanillesauce

0611 flambierte Banane

0612 Apfelbeignets mit Vanillesause

0613 rote Griitze mit Vanillesauce

0614 Gotterspeise mit Vanillesauce

0615 Obstkorb

0616 exotischer Obstsalat

0617 verschiedene Eisplatten

0618 Apfelstrudel

0619 Nusscreme mit Amaretto

0620 bayrisch Creme mit Himbeeren und Bisquit
0621 Tiramisu

0622 Pina-Coladacreme mit Ananas und Cocos
0623 Quark- kipferl mit Rosinen

0624 Williamsbirne mit Schokosauce und Zimthaubchen
0625 bunter Donat-Mix

0626 Quarkstrudel

0627 Blue-Curacaocreme mit tropischem Obstcocktail
0628 Pfirsisch Melbacreme mit Pfirsichen und Himbeeren
0629 Williamsbirne mit Vanille-ZimtsoRe

0630 Panna Cotta mit Erdbeer- oder Mangopiree
0631 Reisnudeln mit Vanillerahm und Heidelbeeren

Eisdesserts auf Anfrage (fir bestimmte Anlasse die
passenden Kreationen z.B. Schulanfang-Zuckertiite aus
Eis oder FuRballfan-Fuballstadion aus Eis)
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Salate immer ein Genuss

0635 Bohnensalat

0636 Pilzsalat

0636 Eiersalat

0637 Geflugelsalat

0638 bayr. Wurstsalat

0639 Kasesalat

0640 Thunfischsalat

0641 Heringssalat

0642 Reissalat

0643 Muschelsalat

0644 Shrimpssalat

0645 Kartoffelsalat

0646 Nudelsalat

0647 Siilzsalat

0648 Broccolisalat

0649 Spargel-Schinkensalat

0650 bunter gemischter Salat (italienischer Art)
0651 WeilRkohlsalat

0652 Rotkohlsalat

0653 Tomatensalat

0654 Gurkensalat

0655 Mohrensalat

0656 Paprikasalat

0657 Hirtensalat

0658 Rettichsalat

0659 Mais- Paprikasalat

0660 Mixed Pickles mit Créme Fraiche
0661 Selleriesalat

0662 Waldorfsalat

0663 Seegrassalat

0664 Schopskasalat

0666 Schinken-Spargelsalat

0667 gemischter Salat (griechischer Art)
0668 mediterraner Nudelsalat

0669 Tomatensalat mit Fetakdse

0670 Tomaten-Basilikumsalat mit Mozzarella
0671 Mexikanischer Salat

0672 Griechischer Salat mit Perlcouscous

Weitere Salate auf Anfrage.

Unsere Salate sind alle mariniert. Auf Wunsch
erhalten Sie noch Extradressing

Bitte wahlen Sie:

0700 Italiendressing

0701 French Dressing

0702 Joghurtdressing mit Krautern
0703 Essig- Ol- Dressing

0704 Hausdressing

0705 Buttermilchdressing

0706 Sylter Dressing

Butterfiguren fiir viele Anlasse

0710 Brautpaar klein

0711 Brautpaar

0712 Biker

0713 Eichhérnchen

0714 Delphin

0715 Girl (liegende Frau)
0716 Gliicksschwein

0717 Hahn sitzend

0718 Hahn stehend

0719 Hasenfamilie

0720 Hasennest

0721 Henne

0722 Hufeisen mit 2 Pferdekdpfen
0723 Hund im Schuh

0724 Hundekorb

0725 Katzchen mit Knaul
0726 Maduse

0727 Pferd grol®

0728 Pferd

0729 Puppe

0730 Rosen Bukett (3 Rosen)
0731 Schaf groRB

0732 Schaf klein

0733 Schneemann

0734 Schwan

0735 Tannenbaume

0736 Taube

0737 Weihnachtsmann
0738 Zuckertiite

0739 Zuckertitenbar fir Madchen
0740 Zuckertutenbar fir Jungen
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Bauerliches Mittelalter -Essen
bei lhnen zu Hause oder in lhrer

Wunschraumlichkeit

Fiihlen Sie sich in die Zeit des Mittelalters zuriick versetzt. Essen Sie von Holztellern, mit Holzl6ffeln und
rustikalen Messern. Trinken Sie aus Tonkriigen und genieen Sie schmackhafte rustikale Speisen.

Vom bauerlichen Festmen bis zum ritterlichen Gaumenschmaus, vom ganzen Wildlachs bis zum
Fasankeulchen bieten wir lhnen eine breite Auswahl landlicher Leckereien an.

Stellen Sie sich Ihren eigenen mittelalterlichen Gaumenschmaus zusammen!

Gern beraten wir Sie dazu.

Bitte wahlen Sie:

Aus dem Gemiisegarten:

B0010 bunte Blattsalate mit Brotkrumen und
Kas® vom Schaf

B0011 Gemusestifte mit Krduter-Schmand- Dip
(Variation aus Gurke, Karotte, Paprika,

Kohlrabi)

B0012 Schopskasalat

B0013 WeiRkrautsalat

B0014 Rotkrautsalat

B0015 Rettichsalat

Serviert in der Brotterrine:

B0020 Moéhren-Ingwer Suppe

B0021 Erdapfelsuppe

B0022 Kiirbissuppe mit leichter Chili- Cocos-Note

B0023 Hahnchenfiletstreifen in Paprikarahm

B0024 griine Bohnen mit frischen Champignons in
Krauterrahm

B0025 Lachsragout

Beilagen aus der Bauernkiiche:

B0030 KloRe

B0031 Pellkartoffeln
B0032 Rostitaler
B0033 Fladenbrot
B0040 Sauerkraut
B0041 Rotkrautsalat
B0042 bayrisch Kraut
B0043 Rosenkohl
B0044 Broccoli
B0045 Blumenkohl
B0046 Champignonpfanne

Herzhaftes aus dem Stall:

B0050 knusprige Gansekeulen

B0051 knusprige Entenkeulen

B0052 Fasankeulchen

B0053 wiirzige Hahnchenkeulchen

B0054 Putenkeulen

B0OO055 knusprige ganze Ente

B0056 knusprige ganze Gans

B0057 saftiger ganzer Truthahn

B0058 Wildhasenkeule

B0059 Kaninchenkeule

B0060 Spanferkelkeule

B0061 knusprige, leicht gepdckelte
Schweineschulter

B0062 knusprige Schweinehaxen

B0063 Rinder,-Schweine,- Kohlrouladen

Vom Fischer:

B0070 Forellen nach ,Mullerin Art“
B0071 ganzer Wildlachs schonend mit Gem{se in
Folie gegart

Fiir die SiiBguschen:

B0080 Topfenknodel
B0081 gefiillte Hefeknédel

Bauerliches Festmenii

° Frisches Bauernleib mit Speckfettkelch,

° Hirtensalat mit Brotkrumen und Kas® vom Schaf

° Erddpfelsuppe mit frischen Gartenkrautern im
Brotlaib

° Herzhaft frisches aus dem Stall (knusprig, wiirzige
Hahnchenschenkel, leckere Haxen vom Schwein,
saftige Rouladen vom WeiRkohl und zarte
Putenschenkel) mit deftigem Sauerkraut, Erdapfel
und KloRe

° Keulchen aus Quark “nach Bauern Art” mit
Vanillesauce und Sahnehdubchen,

° gemischtes Obst im Korb
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Partyraumvermietung
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,,ﬁlaue aus
Eschenweg 1, 08060 Zwickau

mit uns feiern Sie im Griinen

V4

Bis zu 65 Personen finden hier in einer gemitlichen
Atmosphére Platz.

Ob Geburtstags-, Hochzeits- oder Firmenfeier,
Kommunion, Jubildum, Konzerte, Seminare, etc. Bei uns
sind Sie auf jeden Fall richtig!

Gepflegte Raumlichkeiten iberzeugen und machen lhr
Fest mit Sicherheit zu einem unvergleichlichen Erlebnis.

/ o

lhre Vorteile:

+ gemitliches und gepflegtes Ambiente

+ Rustikaler Biergarten

+ Cocktail-Bar

+ wahlweise mit oder ohne Endreinigung

+ flexible Raumnutzung passend zu jedem Anlass

+ sehr gute Verkehrsanbindung

+ glnstige Konditionen

+ Geschirr und Besteck inklusive

+ Rauchen auf Wunsch im Veranstaltungsraum
maoglich

Preisinformation:

Montag bis Donnerstag ( pro Tag ) 100,00 Euro
Freitag, Samstag, Sonntag ( pro Tag ) 150,00 Euro
Bei Vermietung von 2 Veranstaltungstagen von
Freitag — Samstag 220,00 Euro

oder von Samstag - Sonntag 220,00 Euro

Bei Vermietung von 2 Tagen zwischen Montag und
Donnerstag 140,00 Euro

Mietzeit gilt von 12 Uhr Mittags bis zum darauf
Folgenden Tag 12 Uhr

buchbare Angebote:

+ hauseigenes Catering des Party-Service Lorenz
+ Tischdecken

+ Tisch- und Blumendekorationen

+ Servicepersonal
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Allgemeine Geschiftsbedingungen fiir Veranstaltungen mit dem Partyservice Lorenz
- im Weiteren ,,Partyservice Lorenz“ genannt -
im Auftrag eines Kunden/Bestellers/Veranstalters - im Weiteren Kunde genannt -

I. Geltungsbereich

1. Diese Geschéftsbedingungen gelten fiir Vertrige (iber die mietweise Uberlassung von Konferenz-,Bankett-, und Veranstaltungsraumen
des Partyservice Lorenz zur Durchfiihrung von Veranstaltungen wie Banketten, Seminaren, Tagungen usw., fiir alle damit
zusammenhangenden und allen anderen auch damit nicht zusammenhangenden, auch aulRerhalb der vorgenannten Raumlichkeiten
durchzufiihrenden weiteren Leistungen und Lieferungen des Partyservice Lorenz.

2. Die Unter- oder Weitervermietung von tiberlassenen Raumen, Flachen, Zelten, Geschirr, Besteck und anderem Equipment bedarf der
schriftlichen Zustimmung des Partyservice Lorenz.

3. Geschaftsbedingungen des Kunden finden nur Anwendung, wenn diese ausdricklich schriftlich vereinbart wurden.

1. Vertragsabschluss, Vertragspartner, Haftung

1. Der Vertrag kommt durch Annahme des vom Partyservice Lorenz erstellten Angebots, durch Bestellung eines Mens, eines Buffets oder
sonstiger Waren oder Leistungen oder entsprechender Auftragsbestdtigung zustande.

2. Weicht der Inhalt der Auftragsbestatigung von dem Inhalt der Anmeldung ab, wird die abweichende Bestatigung fir den Kunden und den
Partyservice Lorenz verbindlich, wenn der Kunde nicht innerhalb von fiinf Tagen schriftlich widerspricht. Hat ein Dritter fur einen Kunden
bestellt, haftet er gegeniliber dem Partyservice Lorenz mit dem Kunden zusammen als Gesamtschuldner fiir alle Verpflichtungen aus
diesem Vertrag, wenn bei Vertragsschluss eine Vollmachtsurkunde (§ 174 BGB) nicht vorgelegt wird.

3. Der Partyservice Lorenz haftet fiir ihre Verpflichtungen aus dem Vertrag. Diese Haftung ist beschrankt auf Leistungsmangel, die, aulRer
im Leistungszwischenbereich, auf Vorsatz oder grobe Fahrlassigkeit des Partyservice Lorenz zuriickzufiihren sind. Im Ubrigen ist der
Kunde verpflichtet, den Partyservice Lorenz rechtzeitig auf die Moglichkeit der Entstehung eines auRergewdhnlich hohen Schadens
hinzuweisen.

4. Soweit der Partyservice Lorenz fiir den Kunden Fremdleistungen, technische oder sonstige Einrichtungen Dritter beschafft und hierbei
im Namen und auf Rechnung des Kunden handelt, stellt der Kunde den Partyservice Lorenz von allen Anspriichen Dritter aus Uberlassung
dieser Leistungen und Einrichtungen frei.

5. Fir Mietgegenstdnde des Partyservice Lorenz haftet der Kunde, bei Verlust in Hohe des Wiederbeschaffungswertes, bei
Beschadigungen in Hohe des Reparaturaufwandes soweit dieser den Wiederbeschaffungswert nicht tibersteigt. Die Geltendmachung eines
weitergehenden Verzugsschadens des Partyservice Lorenz bleibt davon jedoch unberiihrt. Die Haftung des Kunden beginnt mit
Anlieferung und endet mit Abholung der Mietsachen. Fir einen einwandfreien Zustand der Mietsachen hat der Mieter bei Empfang
unverziiglich Prifungs- und Rigepflicht, mit deren Auslibung die Mangelfreiheit als bestatigt gilt.

6. Jegliche Haftung seitens des Partyservice Lorenz fir Sach- und Personenschdden im Zusammenhang mit dem Mietgebrauch ist
ausgeschlossen.

7. Der Kunde hat fiir Verluste oder Beschadigungen, die durch seine Mitarbeiter, Hilfskrafte oder Veranstaltungsteilnehmer verursacht
worden sind, ebenso zu stehen, wie fir selbst verursachte Verluste und Beschadigungen.

8. Leihartikel, Transportgerate, Behalter, Bestecke, Glaser und Geschirr etc. verbleiben im Eigentum des Partyservice Lorenz, sind
pfleglich zu behandeln und in sauberem Zustand zurlick zugeben. Die Abholung bzw. die Empfangnahme erfolgt unter Vorbehalt der
Uberpriifung, da Bruch, Mangel und Beschadigungen erst nach erfolgter Reinigung ermittelt werden kénnen.

9. Der Kunde tragt die Verantwortung fiir alle gemieteten Gegenstdande, auch wenn die Veranstaltungen mit von dem Partyservice Lorenz
eingesetztem Personal stattfinden.

10. Auch flr das von dem Partyservice Lorenz eingesetzte Personal gilt, dass der Partyservice Lorenz flir dieses haftet, soweit diese
vorsitzlich oder grob fahrlassig handeln. Im Ubrigen ist die Haftung ausgeschlossen. Dies gilt auch fiir Personenschaden.

11. Der Kunde haftet fiir alle Schaden an Gebaude und Inventar, die durch Veranstaltungsteilnehmer bzw. Besucher, Mitarbeiter, sonstige
Dritte aus seinem Bereich oder ihn selbst verursacht werden. Der Partyservice Lorenz kann vom Kunden die Stellung angemessener
Sicherheiten (z. B. Versicherungen, Kautionen, Blirgschaften) verlangen.

Il. Leistungen, Preise, Zahlungen

1. Die vereinbarten Preise und die vereinbarten Leistungen des Partyservice Lorenz ergeben sich aus der Auftragsbestatigung bzw. aus
den von dem Partyservice Lorenz erstellten Angeboten. Die Preise schlieBen die gesetzliche Mehrwertsteuer mit ein. Es gilt der sich aus
dem angegebenen Bruttobetrag sich errechnende Nettobetrag als Vertragspreis, wenn zwischen Auftragserteilung und Leistungszeitpunkt
keine Anderung des gesetzlichen Mehrwertsteuersatzes Eintritt.

2. Der Kunde ist verpflichtet, die fiir die von ihm in Anspruch genommenen bzw. angeforderten Leistungen geltenden bzw. vereinbarten
Preise zu zahlen. Dies gilt auch fiir vom Kunden veranlasste Leistungen und Auslagen an Dritte.

3. Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Veranstaltung vier Monate und erhéht sich der von dem Partyservice Lorenz
allgemein fiir derartige Leistungen berechnete Preis, so kann der Partyservice Lorenz den vertraglich vereinbarten Preis angemessen,
hochstens jedoch um 10 % anheben.

4. Ferner kdnnen die Preise von dem Partyservice Lorenz gedndert werden, wenn der Kunde nachtréaglich Anderungen der Leistungen
winscht und der Partyservice Lorenz dem zustimmt.

5. Rechnungen des Partyservice Lorenz ohne Falligkeitsdatum sind binnen 7 Tagen ab Rechungsdatum ohne Abzug zahlbar. Bei
Zahlungsverzug ist der Partyservice Lorenz berechtigt, Zinsen in Hohe von 5 % liber dem jeweiligen Diskontsatz der Deutschen
Bundesbank zu berechnen.

6. Der Partyservice Lorenz ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu verlangen. Die Hohe der Vorauszahlung und die
Zahlungstermine kdnnen im Vertrag schriftlich vereinbart werden.

7. Erfallungsort fur die Zahlungsverpflichtungen ist Schonfels, auch dann wenn etwa auf Grund besonderer Vereinbarungen die
Forderungen kreditiert und/oder aufgrund gesonderter Rechnungsstellung und Vereinbarungen erst spater fallig werden und/oder kein
anderer Auftragsort vertraglich festgelegt wird.

8. Riickvergiitung oder Erstattung nicht in Anspruch genommener, aber angeforderter Leistungen ist nicht moglich.

9. Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder rechtskraftig festgestellten Forderung gegeniiber einer Forderung des Partyservice
Lorenz aufrechnen oder diese mindern.

10. Lieferverzdégerungen bis zu sechzig Minuten berechtigen nicht zur Minderung der vereinbarten Vergiitung.

11. Die Ware ist bei Empfang sofort zu priifen. Nachtragliche Reklamationen sind ausgeschlossen.




IV. Riicktritt, Bestellung, Stornierung

1. Soweit die Vorauszahlung auch nach Verstreichen einer von dem Partyservice Lorenz gesetzten angemessenen Nachfrist und
Ablehnungsandrohung nicht geleistet wird, ist der Partyservice Lorenz zum Ricktritt vom Vertrag berechtigt.

2. Ferner ist der Partyservice Lorenz berechtigt, aus sachlich gerechtfertigten Griinden vom Vertrag zurlickzutreten, z. B.

- bei héherer Gewalt oder anderer, von ihm nicht zu vertretenden Umstédnden, die die Erflillung des Vertrags unmoglich machen;
- bei Veranstaltungen, die unter irreflihrenden oder falschen Angaben wesentlicher Tatsachen z. B. des Kunden oder Zwecks
gebucht werden;

- wenn der Partyservice Lorenz begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung den reibungslosen
Geschéftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen des Partyservice Lorenz in der Offentlichkeit gefahrden kann, ohne dass dies
dem Herrschafts- bzw. den Organisationsbereich des Partyservice Lorenz zuzurechnen ist;

- ein VerstolR’ gegen Geltungsbereich Ziff. Il vorliegt.

3. Der Partyservice Lorenz hat den Kunden von der Auslibung des Riicktritts unverziiglich in Kenntnis zu setzen.

4. Es entsteht kein Anspruch des Kunden auf Schadensersatz gegen den Partyservice Lorenz, auRer bei vorsatzlichem oder grob
fahrldssigem Verhalten des Partyservice Lorenz . Dies gilt auch fiir Personenschaden.

5. Die Stornierung des Vertrages (Angebot auf Abschluss eines Abwicklungsvertrages) muss in Schriftform erfolgen und bedarf der
schriftlichen Zustimmung des Partyservice Lorenz . Erfolgt diese nicht, ist der Kunde, wenn er vertragliche Leistungen nicht in
Anspruch nimmt verpflichtet, dem Partyservice Lorenz die vereinbarte Gegenleistung zu bezahlen. Dies gilt nicht in den Fallen des
Leistungsverzugs durch den Partyservice Lorenz oder einer von ihm zu vertretenden Unmdglichkeit der Leistungserbringung, wie
zum Beispiel hohere Gewalt.

6. Sofern ein Recht zum Ricktritt schriftlich vereinbart wurde, kann der Kunde bis zu zehn Werktage vor dem vereinbarten Termin
zurlicktreten, ohne Zahlungs- oder Schadensersatzanspriiche des Partyservice Lorenz auszuldsen. Das Ricktrittsrecht erlischt,
wenn der Kunde nicht zum vereinbarten Termin den Ruicktritt in schriftlicher Form gegeniiber dem Partyservice Lorenz erklart.

7. Dem Partyservice Lorenz steht es frei, den ihm entstehenden Schaden bei Stornierung, nicht vereinbartem und/oder nicht
rechtzeitig erklartem Ricktritt zu pauschalieren. Der Partyservice Lorenz ist berechtigt, folgenden pauschalen Schadensersatz in
Rechnung zu stellen:

25 % des Umsatzes der vereinbarten Vergitung ab vier Wochen vor Veranstaltungstermin

50 % des Umsatzes der vereinbarten Vergiitung ab zwei Wochen vor Veranstaltungstermin

75 % des Umsatzes der vereinbarten Vergiitung ab einer Woche vor Veranstaltungstermin

100 % des Umsatzes der vereinbarten Verglitung ab zwei Tagen vor Veranstaltungstermin

Dem Kunden bleibt der Nachweis eines niedrigerem, dem Partyservice Lorenz der eines héheren Schadens vorbehalten. Tritt eine
andere Verglitungsvereinbarung bzw. Weitervermietung an Stelle der stornierten Vereinbarung, so werden auch nur die bis dahin
entstandenen Kosten berechnet.

8. Der Kunde hat die Stornokosten fiir bestellte technische oder andere Einrichtungen zur Durchfiihrung einer Veranstaltung zu
tragen, wenn durch deren Bereitstellung bereits ein Kostenaufwand entstanden ist und dieser nicht durch anderweitige Verwendung
abgedeckt werden kann.

V. Teilnehmerzahl u.a.

1. Der Kunde hat dem Partyservice Lorenz die endgliltige Personenzahl bis spatestens zehn Werktage vor dem Termin der
Veranstaltung mitzuteilen, um eine sorgfaltige Vorbereitung zu sichern.

2. Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl um mehr als 5 % muss spatestens flinf Werktage vor Veranstaltungsbeginn dem
Partyservice Lorenz mitgeteilt werden; sie bedarf der Zustimmung des Partyservice Lorenz. Es gilt auch im Falle der Zustimmung
Ziff. IV Pkt. 7 analog.

3. Im Falle einer Abweichung nach oben wird die tatsachliche Teilnehmerzahl berechnet.

4. Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl um mehr als 10 % ist der Partyservice Lorenz berechtigt, die vereinbarten Preise neu
festzusetzen sowie die bestdtigten Rdume zu tauschen es sei denn, dass dies dem Kunden unzumutbar ist. Verschieben sich ohne
vorherige schriftliche Zustimmung des Partyservice Lorenz die vereinbarten Anfangs- oder Schlusszeiten der Veranstaltung, so
kann der Partyservice Lorenz zusatzliche Kosten der Leistungsbereitschaft in Rechnung stellen, es sei denn den Partyservice
Lorenz trifft ein Verschulden.

5. Kunden haften fiir die Bezahlung etwaiger von Veranstaltungsteilnehmern zusatzlich bestellter Speisen, Getranke und
Leistungen.

6. Mitgeflihrte Ausstellungs- oder sonstige -auch persénliche- Gegenstdnde befinden sich auf Gefahr des Veranstalters in den
Veranstaltungsraumen. Der Partyservice Lorenz Gbernimmt fir Verlust, Untergang oder Beschadigung keine Haftung, auRer bei
grober Fahrlassigkeit oder Vorsatz des Partyservice Lorenz .

VI. Schlussbestimmungen

1. Fur Streitigkeiten aus diesem Vertrag und seine Erfiillung ist, soweit gesetzlich zuldssig, Zwickau als ausschlieflicher
Gerichtsstand vereinbart.

2. Anderungen oder Ergdnzungen des Vertrags, der Antragsannahme oder dieser Geschéftsbedingungen fiir Veranstaltungen
sollen schriftlich erfolgen. Einseitige Anderungen oder Erganzungen durch den Kunden sind unwirksam.

3. Sollten einzelne Bestimmungen dieser allgemeinen Geschaftsbedingungen unwirksam oder nichtig sein oder werden, so wird
hierdurch die Wirksamkeit der Gbrigen Bestimmungen nicht berlhrt. Die Parteien verpflichten sich vielmehr, in einem derartigen Fall
eine wirksame oder durchfiihrbare Bestimmung an die Stelle der unwirksamen oder undurchfiihrbaren zu setzen, die dem Geist
und dem Sinn der zu ersetzenden Bestimmung vielmehr entspricht. Im Ubrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften.
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