.e. CARTA -

DEJATE ACONSELAR POR EL PERSOMAL SIEMPRE TENDRAN ALGUMA SUGERENCIA PARA Ti

/ \ Ment Degustacion Menu Degustacion

“La Clandestina Rebirol” "La Clandestina Grandaz”
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Bocados individuales. s para ti

CIlI.II DE NAVAJAS 4 2209 BR EGANDO 4 0oe Produclo da entamo y tarrifarfo. Pmdw_fa de entomo y :enﬂorh_
ZARAGOIA 2019 ¥ M) ra: TARA ESFANA 2023 MEIDR TAPS ZARMGOZA 2024 ¥ FNALISTA MEICR TAPA ESPANA 2025 Un peguerio viaje por Aragon con olra mirada. Un gran vigje por Aragdn con ofra mirads.
AJOBLANCO, MELOCOTOM DE CALANDA ENCURTIDO, FOIE FRESCO DE PATO COM VERMOUTH ARTESANO DE BARBASTRO, En Aragonés, Rebirl significa “pequefia ’ En A Granda ica “my grande’

G DE CAVA DE ARAGORN, FEDUCCKON D PATA DE VACA, CORAL DE CITRICOS, CRISTAL DE ALGA NORI Y HUEVAS DE TRUGHA DE LOS PRINEDS (En Ameoes: Rl sgniicr pegieia X patisa (EMAmgenes, Grandaz aimifics. au)- prande)

SCWUAAT AR CE MO PAN, ACEITE Y SAL DE ARAGON @ PAN, ACEITE Y SAL DE ARAGON ©

CROQUETA DE QUESO CROQUETA DE JAMON IBERICO 2,50 ©0 APERITIVO APERITIVO

lcléSN\JEEclE?EO DE RADIQUERO 2,50 ©01.6 {de Temporada) (de Temporada)

EMPANADILLA DE MANITAS 4 ©0 0 CHANCHO VIAJERD 6,90 ©. 0 CRUZ DE NAVAJAS =206 CRUZ DE NAVAJAS ©20@@

BRAVAS PAN DE BRIOCHE COM PANCETA ESPECIADA Y ELABORADA A BAJA {mefor tapa Zaragoz& 2019 y mejor tapa de Espaia 2023) (mejer tapa Zaraqowa 2018 y mejor fepa de Espafia 2023)
HUEVO BOLETUS 9 %ﬁ#ggg& SALSA AGRIPICANTE, LECHUGA, CERCLLA FRITA'Y Navajs en s da Calanda Navaja en 8 e Catarn
HUEVO CAMPERD A BAJA TEMPERATURA CON SALSA DE gel de cava de Aragdn, reduccion de pata de vace, gel de cava de Aragdn, reduccion de pata de vaca,

BOLETUS ¥ TRUFA FRESCA coral de boreaja y plel de limdn. coral de borraja y piel de liman.

BREGANDO 90 BREGANDO @ ®&
mejor tapa de Zaragoza 2024 y finalista mejor tapa Espafia 2025) (mefor tapa de Zaragoza 2024 y finalista mejor tapa Espafia 2025)
Al‘ranc amO - Pf-'-fi'.'. ti o pu.m. iT(j!J?F('.' J":".Er Foia de pato de Teruel! con vermouth artesana da Barbasio, Fuoie ta pato de Terve! con varmouth artesano de Barbasiro,

clirfcos, cristal de alga non, y huevas de frucha de los Piineos. clirfeos, cristal de alga non, y huevas de trucha de los Pirineos.
CARPACCIO DE CARABINERO 20 & LASANA DE BOLETUS 17,50 ©66 =
O BRUMNCISE DE PINA, MANGO Y FRESA, COM BECHAMEL DE LECHE DE COCO ¥ A:.MENDRAS CROQUETA 5606 CROQUETA 000
SALEA DE LIMA, CAVIAR DE YUZU E IIOTORDGAS—!I De queso Rio Vern de Radiquert oon nueces De queso Rio Vero de Raediqusr con nueces.

ENSALADA DE BURRATA Y TOMATE ROSA 16 © ALUBIA BLANCA CON CURRY 15 oGe PUERROS CONFITADOS 8@ EMPANADILLA DE MANITAS BRAVAS =0
AUFADG COM ACEITE DE ALBAHACA Y CON EL PROPIC TOMATE (EM CURRY VERDE, LOMGANIZA DE GRAUS ¥ CREMA DE YOGUR Con vinagrela de mostaza de monzén, queso ahumado de Teruel
TEMPORADA) (UGERAMENTE FICANTE] - aifiendras Ioatadat PUERROS CONFITADOS 06

Con vinagrela de mestaza de Monzdn queso ahumado de Tarvel
OAIARA 16 anrgaanEsCA Y TATARPRATINROIO o CANICAS DE TERNASCO © @  Sbiecuins dommund
CONPAN NEGRD. Albandiguitas de Temasen de Aragsn IGF, aroz de Aragén,
salsa thai de pifia, leche de coco y anacardos. TRUCHA DEL PIRINEQ ©6
PUERROS CONFITADOS 16 00 TRUCHA DEL PIRINEO 19 6 En graviax y soasada eon gazpacho amariio,
CON VINAGRETA DE MOSTAZA DE MONZON TRUCHA, DEL PIRINEQ EN GRAVLAX Y FLAN DE NATA DE SIESO o
QUESQ AHUMADO DE TERUEL ¥ ALMENDRAS TOSTADAS SOASADA CON GAZPACHD AMARILO HUEVO CAMPERO

A baja temperatura con salsa de boletus y frufa fresea,

C - ; . CANICAS DE TERNASCO 0
Ontmuamos . PH ra tt o IJ(LF:’!. f.'r!(!ﬂ.}]f}.(“.r Altondiguitas de Termasco da Aragdn IGFP, armoz da Aragdn,

=afza thal de pifa, leche de coco y anacandos.
FIDEOS A LA SARTEN 19,50 @eo@ oD CANICAS DE TERNASCO 20 @
COMN VERDURAS, ESTURION DEL PIRINEC) ¥ ALICU DE 0000 AIBONDIGLILLAS DE TERNASCO DE ARAGUN [GP , ARROT DE FLAN DE NATA DE SIESO ©
ARAGORN, SALSA THAI DE PINA, LECHE D COCD ¥ ANACARDOS |55 Fentis =5 Sirven o mata ccmp|eia LS D

SEDOSO DE BACALAO 18,50 ©:0 CARRILLERAS ESTOFADAS 19 508 y no incluyen bebidas (Peaiefas culces)
Al AIDARRIERD, SETAS SHIMEN, PIMENTOS CARAMELIZADDS Y DE CERDO DURCC, TRIO DE FIMIENTOS ¥ CRUMIEMNTE DE TRIGO
YEMA DE HUEVD CURADA EM S01A

TATAKI DE ATON ROJO BALFEGO 19,90 ©°6 CENTRO DE CHULETA DE TERNERA 28 Opcién de maridaje: ver carta de vinos Para reservas hasta 14:00 y 21:00
MARINADO ¥ A LA PLANCHA ACOMPARIADD DE DOS SALSAS ¥ PATATAS PAJA

PAN 3

Los postres, te los cantamos (7,50)

GIC P IFSI( L [F/




