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T i Entrées | I _______Enirées Chaudes
Mini Fours (quiche, Pizzo, Pruneau-Abricot/Lard fumé, Fridnd, Feuilleté Francfort, Croquant Brie) 1390€ les20  Boudin Blanc Nature 18,90 € /kg
Mini Boudin Blanc / Mini Saucisse Cocktail /Mini Boudin Créole 3090€ /kg  Boudin Blanc aux Morilles 2290 € /kg
Mini Burger Cocktail 1399€ les12  Boudin Blanc Truffé 2990 € /kg
Assortiment Mini Quiches (Champignon ail-persil, Saumon aneth, 1390€ les15  Escargot de Bourgogne 0,80 € /piece
(tomate chévre basilic, légumes, fromages lardons, croquant Brie) Bouchée a la Reine 4,20 € /piece
Focaccia Cocktail 1399€ les 9 Bouchée au Ris de Veau 5,60 € /piece
Mini Samoussa de Légumes 1090€les12  Coquille Saint Jacques 6,50 € /piéce
Navettes Garnies (3 recettes) 1399€les12  Soufflé aux Morilles 3,99 € /piece
Mini Verrines (4 recettes) 16,00€ les B Rolls de Saumon Fumé, Créme de Ciboulette 6,10 € /piéce
Mini Verrines (8 recettes) 3200€les16  Cocotte de Queue de Homard, Riz Arborio au Parmesan 15,90 € /pigce
Pain Surprise Charcuterie Saveurs Italiennes (75 d 80 piéces) 45,90 € piece yto
Pain Surprise Charcuterie et Saumon fumé (75 d 80 piéces) 55,90 € piece 0 ¢
ﬂ El Entrées Froides | r Plats Chauds en cassolette |
Foie Gras du Sud-Ouest frangais Maison 150,00 € /kg  Pavé de Saumon & |'Oseille et son Fondant de Vittelote 16,90 € /piece
1/2 Langouste 25,90 la demie
Verrine de Saumon 4,10 € /piece  Filet de Bar Fondue de Poireau et Pressé Ratte du Touquet 18,90 € /piéce
Verrine Tourteau Macédoine 4,10 € /piece
Verrine Oslo (céleri rémoulade, fond d'artichaud, ceuf mollet, saumon fumé) 4 10 € /piece  Moelleux de Poularde Sauce Coteau du Layon 16,90 € /piéce
Verrine Guacamole Crevettes 4,10 € /piece et son Gratin Truffé
Verinne au Homard 799 € /piéce
Verrine Marinette d la Langouste 7,99 € /piece  Moelleux de Chapon Sauce Morille et Foie Gras 16,90 € /piece
Galantine de Volaille 30,90 € /kg et sa purée de Patate douce ;
Galantine de Canard 36,90 € /kg
Galantine de Faisan 3690€ /kg i Garniture
Pour €tre mieux servi, pensez & passer vos commandes au plus fard : Tatin Italienne 2,60 € /piéce
Gratin Dauphinoeis 15,90 € /kg
le 16 Décembre_pour Noél et, :" .. Gratin Dauphinois Champignons et Jus de Truffe 2190 € /kg
le 22 Décembre pour la Saint Sylvestre. Galette Paillasson 1,60 € /piéce
Pomme Dauphine 18,00 € /kg
el Fondant de Vitelotte aux éclats d' Amandes 2,80 € /piéce
Magasin fermé le 25 Décembre et le ler Janvier Purée de Patate Douce 25,90 € /kg



Volailles

s

Dinde fermiére Label Rouge préte a cuire (2 kg 700 & 3 kg)
Chapon fermier Label Rouge prét a cuire (2 kg @ 2 kg 500)
Poularde fermiére Label Rouge préte & cuire (1 kg 700 & 2 kg 100)
Chapon de Pintade fermiére Label Rouge prét a cuire (1 kg700 & 2 kg100)
Pintade fermiére Label Rouge préte a cuire (900 gr & 1 kg 400)
Canette préte d cuire (1 kg 300 & 1 kg B0O)
Caille Tradition

Magret de Canard IGP des Landes

Pigeon (sur commande)

Cuisse de Chapon

Cuisse de Poularde

Surpéme de Chapon ou Supréme de Poularde

Supréme Chapon de Pintade

Toutes nos Volailles peuvent étre farcies : Farce Fine Nature,
aux Marrons, aux Truffes ou bien encore truffées sous la peau

25,90 € /kg
21,90 € /kg
18,90 € /kg
26,90 € /kg
16,90 € /kg
17,90 € /kg

5,20 €/pidce
36,90 € /kg
39,90 € /kg
24,90 € /kg
24,90 € /kg
32,90 € /kg
32,90 € /kg

B Spécialités Boucheres crues

e
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Réti de Chapon Farce Fine aux Ceépes et Foie Gras

R&ti de Poularde Farce Fine Nature

R&ti de Poularde Farce Fine aux Morilles

Rati de Pintade aux Pommes et Boudin Blanc

Rati de Pintade Farce Fine aux Fruits Secs (figues, raisin & abricot secs)
Réti de Pintade Farce Fine Forestiére

Réti de Canette Farce Fine & |'Orange

Réti de Dinde Farce Fine nature

Caille Farcie aux Raisins

Réti de Magret de Canard

Réti de Magret de Canard Abricots Miel OU au Piment d'Espelette
R&ti de Magret aux Foie gras

Rosbeef au Gorgonzola

Filet de Beeuf - Tournedos de Beeuf

Céte de Beeuf

Ré6ti de Veau "Orlof f"

RéGti de Veau Forestier

Réti d'Agneau "Impérial"

Carré d' Agneau ou Couronne d' Agneau

Noisette d'Agneau "Impérial"

36,00 € /kg
30,00 € /kg
32,00 € /kg
30,00 € /kg
30,00 € /kg
30,00 € /kg
30,00 € /kg
30,00 € /kg
4490 € /kg
39,90 € /kg
39,90 € /kg
3990 € /kg
29,90 € /kg
59,90 € /kg
29,90 € /kg
32,90 € /kg

BOUCHERIE CHARCUTERIE DU PLATEAU
Dominique et Annette SOUCHAY
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55-57 Rue Dupont de |'Eure
27110 Le Neubourg

Tel. 02.32.35.03.15
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Propositions

pour les Fétes de Fin d'Année

32,90 € /kg NN

37,99 € /kg
32,99 € /kg
49,90 € /kg




