
Hôtel
RestauRant

de la 
Cigogne

MiéCouRt

L’Ajoie dans votre assiette...

C’est par cette petite phrase que nous symbolisons votre passage chez nous.  
Toute l’équipe de La Cigogne, propriété de la famille Rérat-Balmer  

depuis plus d’un demi-siècle, se réjouit de vous recevoir à sa table et vous  
souhaite la plus cordiale bienvenue dans un cadre agréable et soigné.

Nous vous accueillons également pour votre séjour dans  
nos Hôtels de Miécourt (13 chambres) ou l’Hôtel du Parc à Alle (20 chambres).
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SALADES
Salade de saison   5.—

Salade mêlée    7.—

Salade paysanne    10.—

ENTRÉES
Terrine de canard aux pistaches   14.—

Terrine de foie gras toast et beurre   22.—

Feuilleté aux champignons     14.—

Croûte aux morilles    19.—

Demi-douzaine d’escargots     11.— 
Douzaine d’escargots   18.—

Viande séchée des Grisons    14.—
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ENTRÉES POISSONS
Filets de perches Cigogne   15.—

Saumon fumé d’Écosse, toast et beurre    16.—

Cocktail de crevettes Calypso    13.—

POISSONS PORTION

Filets de perches Cigogne   30.—

Filets de perches meunière   30.—

Filets de perches aux câpres     30.—

Filets de perches aux amandes    30.—

L’assiette de filets de perches Cigogne       
avec légumes du marché et garniture au choix    26.—

ACCOMPAGNEMENT : pommes frites, pommes vapeur, riz
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VIANDES   

Escalope viennoise  20.—

Cordon bleu, façon maison  24.—

Tranches à la crème    24.—

Côte de veau aux champignons     26.—

Filets mignons aux morilles    29.—

Grenadins de veau aux fines herbes   32.—

Pavé de veau aux morilles   32.—

Médaillons de veau aux morilles     34.—

Entrecôte grillée, beurre maison    30.—

Entrecôte des Moutardiers    30.— 

Tournedos grillé, beurre maison   36.—

Tournedos des Moutardiers    36.—

Tournedos aux morilles    38.—

Les trois filets maison (min. 2 pers.)    38.—

GARNITURE AU CHOIX :  pommes frites, nouilles ou rösti
Toutes nos viandes sont de provenance suisse
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    MENU CIGOGNE   

Filets de perches Cigogne

Riz créole

*

Petite salade de saison

*

Filets mignons aux morilles

Pommes frites

Légumes du marché

*

Les trois petits pots ou sorbet pruneau 

44.—

Toutes nos viandes sont de provenance suisse
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DESSERTS   

Flan caramel à l’ancienne  8.50

Croquant au nougat  9.50

Les petits pots d’Aurélie  12.—

Kouglof glacé  
à l’alsacienne  8.50

Crème brûlée  10.—

Soufflé glacé au  
Grand Marnier  8.50

Meringue glacée  9.50

Sorbet pomme Calvados  9.50

Sorbet prune du pays  9.50

Sorbet framboise  9.50

Sorbet colonel  9.50

Sorbet abricotine  9.50

Sorbet williamine  9.50

Café glacé  9.50

Coupe Danemark  10.—

Coupe caramel  10.—

Coupe nougatine  10.—

Igloo nature   7.50 
ou flambé  9.50

Cassata marasquino  8.50

Irish Coffee  10.—

SPÉCIALITÉ DE GLACE

par boule  3.— 
supplément crème  1.50

caramel, citron, abricot, vanille, 
moka, chocolat, framboise, 
poire, pomme, prune, cassis

Coffret enfant  4.50
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