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Desde hace 32 ahos,somosmdsqueun
restaurante:somosunacasadondelossabores
auténticosdelarrozse combinanconelcalordeun
ambiente familiar. Especializadosenarroces
tradicionalesy creativos,cadaplatoque servimos
llevalahistoria, elcarinoylaexperienciade mdsde
tresdecadascocinando paraquienesvaloranla
buenamesa.
Ennuestrorincon,no solo se viene acomer:seviene
acompartir,acelebrary asentirsecomoencasa.
Osabrimoslas puertas paraseguir creando

historiajuntos.
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HUEVOS ROTOS CON LAMINAS DE IBERICO SOBRE PATATA PAJA
TRUFADA
TARTAR DE SALMON CON NUBE DE GUACAMOLE Y MANGO
TROCEADO

BEEEmEC) P R |INC|P A LSS S

ENTRECOT (RIB EYE) BRASEADO SOBRE SALSA DE DEMIGLACE
DE TUETANO
BACALAO EN SUQUET DE MARISCO SOBRE PASTEL DE PATATA AL
GRATEN

ROS T RS
TARTA DE QUESO CON GALLETA LOTUS,

HELADO DE TURRON CON BAILEYS
PUDING DE ENSAIMADA CON NATA

BARRA LIBRE DE AGUA, VINO Y CERVEZA DURANTE LA COMIDA

(LA BARRA LIBRE EMPIEZA CUANDO TODOS ESTAN SENTADOS Y TERMINA CON EL POSTRE)

RESTAURANTE SA GOLETA / AVENIDA ARGENTINA, 34
971450155
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ENSALADILLA DE VENTRESCA DE ATUN CON ACEITE DE
PIPARRA
VARIADO DE CROQUETAS DE CHIPIRON Y CROQUETAS DE
RABO DE TORO

RS | O PRINCIP AL AN ESEEN
PAELLA CIEGA MIXTA
PAELLA CIEGA DE MARISCO
PAELLA DE CONVENTO (DE VERDURAS)

POS T RE
TARTA DE QUESO CON GALLETA LOTUS,
HELADO DE TURRON CON BAILEYS
PUDING DE ENSAIMADA CON NATA

BARRA LIBRE DE AGUA, VINO Y CERVEZA DURANTE LA COMIDA

(LA BARRA LIBRE EMPIEZA CUANDO TODOS ESTAN SENTADOS Y TERMINA CON EL POSTRE)

RESTAURANTE SA GOLETA / AVENIDA ARGENTINA, 34
971450155
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BRIOCHE DE PULLED PORK CON PURE DE MANZANA
FLOR DE ALCACHOFA CON IBERICO Y HUEVO DE
CODORNIZ

BEEEREC P R INC|P A [T aaEa =SSN

LECHONA DORADITA AL HORNO CON PATATO SALTEADO
CALAMAR BRASEADO SOBRE PARMENTIER DE BONIATO

POS TIRE

TARTA DE QUESO CON GALLETA LOTUS,
HELADO DE TURRON CON CREMA DE BAILEYS,
PUDING DE ENSAIMADA CON NATA

BARRA LIBRE DE AGUA, VINO Y CERVEZA DURANTE LA COMIDA
(LA BARRA LIBRE EMPIEZA CUANDO TODOS ESTAN SENTADOS Y TERMINA CON EL POSTRE)

RESTAURANTE SA GOLETA / AVENIDA ARGENTINA, 34
971450135



	Menús de grupo
	Sa Goleta

	Desde hace 32 años, somos más que un restaurante: somos una casa donde los sabores auténticos del arroz se combinan con el calor de un ambiente familiar. Especializados en arroces tradicionales y creativos, cada plato que servimos lleva la historia, el cariño y la experiencia de más de tres décadas cocinando para quienes valoran la buena mesa.
	En nuestro rincón, no solo se viene a comer: se viene a compartir, a celebrar y a sentirse como en casa.
	Os abrimos las puertas para seguir creando historia juntos.
	Menú
	Sa Goleta
	35,00€
	Para compartir
	huevos rotos con láminas de ibérico sobre patata paja trufada
	tartar de salmón con nube de guacamole y mango troceado

	plato principal a elegir
	Entrecot (Rib eye) braseado sobre salsa de demiglace de tuétano
	Bacalao en suquet de marisco sobre pastel de patata al gratén

	postre
	Tarta de queso con galleta Lotus,
	helado de turrón con baileys
	puding de ensaimada con nata
	barra libre de agua, vino y cerveza durante la comida



	Menú
	La Fragata
	35,00€
	Para compartir
	ensaladilla de ventresca de atún con aceite de piparra
	variado de croquetas de chipirón y croquetas de rabo de toro
	plato principal a elegir
	Paella ciega mixta
	Paella ciega de marisco
	Paella de convento (de verduras)


	postre
	Tarta de queso con galleta Lotus,
	helado de turrón con baileys
	puding de ensaimada con nata
	barra libre de agua, vino y cerveza durante la comida



	Menú
	Llaut
	39,00€
	Para compartir
	brioche de pulled pork con puré de manzana
	Flor de alcachofa con ibérico y huevo de codorniz

	plato principal a elegir
	Lechona doradita al horno con patató salteado
	Calamar braseado sobre parmentier de boniato

	postre
	Tarta de queso con galleta Lotus,
	helado de turrón con crema de baileys, puding de ensaimada con nata
	barra libre de agua, vino y cerveza durante la comida




