Vorspeiserv

11 Grimer Salat 8.00
12 Kleiner griwner Salat 6.00
13 Gemischter Salat 10.50
14 Kleiner gemischter Salat 8.00
15 Crevettes Cocktail 12.00
16 6 Mini-Tautelettes mit Ziegenkdise, Speck , Zwiebelw  12.50
17 Lachs-Avocado- Salat mit Fetakdise 18.00

25 Tagliere di salwmiv [ Aufschwnilt Teller 20.00 / 28.00
Verschiedene kalte Fleisch- und Kdisespezialitcites

26 6 falsche Schnecker 19.50
Krautersource inv einem "Schineckenteller” servievt

Kinderteller bisy 14 Jadhwe
31 Wienerli mit Pommes-Frites 11.50
32 «Schnipo» paniertes Schnitzel 14.50

wult Pommes-Frites

Allergene
Betreffend Allergene und Intolerangen gebesn unsere Mitowrbeiter

auf Anfrage gerne Auskunit.

Fleisch, Fisch und Brot Deklaratiow
Rindsfilet Schweig/Wallis [ Studamerika
Rind / Kallb- Schweig/Wallis

Schweinv Schweisg [ TU

Lachs Norwegew / Crevetten Vietnawnw [ Indievn

Brot Hausgemacht



Hauptgerichte

41 Spaghetti No-Stress 20.50
Olivensl, Cherrytomaten, Knoblauch, Peperoni, pikanter Salowmi,
42 Genmuuseteller mit Schalenkowtoffelnw  (Vegan) 17.50
(Creme fraiche oder Krauterbutter)

43 Cevapcici mit Pomwmes frites 19.00
gegrillte Rollchen auws Hackfleisch

44 Scampi Cardinale mit gemischtesw Salat 31.00
(Crevettenspiess mit geviuchertem Rohschinken)

45 Roustbeef mit Ponunes frites 33.00
Fitnessteller;

Kalbssteak mit gemischtes Salat 41.00
Schweinusteak mit gemischtesm Salat 29.00
Pouletbrust mit gemischtes Salat 25.00
46 Paniertes Schweinsschnitzel 28.00
mit Salat und Pomwmes Frites

47 Wienerschwitzel 38.00

paniertes und gebackenes Kalbsschnitzel
mit Pomumes Frites und gemischtem Salat

51 Hausspegialitit 39.50
Hausgemachte Cordow blew (co. 300g+)
mut kb gemischtesmn Salat und Pomumes Frites

53 Walliser Eringer Filet 54.00
mit Rostl Kroketten und Gemiise

(Die Konigiv der Kihe; Eringer sind eine traditionelle Walliser
Kuhrasse)

61 Pfeffersauice 4.50
62 Steinpigsouice 4.50
Beilagew

Teigwaren, Ponwunes Frites, Gemilse



