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‘Zeeuwse Creuses no.3’
€4,50 per stuk
onze oesters worden
geserveerd met citroen en
sjalotjes in rode wijnazijn

Blikje sardines in olijfolie
‘Ortiz’
kruidentoast en tomatensalade
€18,50
meerprijs €5,50 per persoon

Pata Negra (Iberico)
90 gram
€20,00
meerprijs €6,50 per persoon
Pappadums @
tikka masala dip
€6,00

Escargot beignet
met knoflooksaus
en Pernod
€10,00

Garnalenkroketjes
dillecreme
€6,00 p.s.

Soep
Bospaddenstoelensoep
beukenzwam en bosui
€14,00

Prijzen voor de gerechten:
Voorgerecht €18,00
Hoofdgerecht €27,50

Nagerecht €10,00

BISTRO NIJEHOLT

&
N

€48,50

kruidenwater en brood met smeersels € 8,50 per plank

BIB- GOURMAND DRIEGANGEN KEUZE MENU

Te bestellen tussen 12:00 en 21:00 uur

)

Voorgerechten

Plank Nijeholt om te delen
selectie van onze
voorgerechten
minimaal twee personen
€ 22,50 per persoon /
meerprijs €7,50 per persoon

Licht gerookte rundermuis
gemarineerde paddenstoelen
truffelvinaigrette en
parmezaan

Zeebaars ceviche
tomaat, rode ui, komkommer
en koriander

Burrata &
gemarineerde rettich, peer,
taggiasche olijf en citroen

Gebakken gamba'’s
sriracha-vinaigrette, knoflook
en kokos

Desserts *

Vers gedraaid vanille-ijs
Bijpassende garnituren om te delen
VOOr 2 personen

Chocoladetaart
cacao sorbet, amandel crunch en
karamelsaus

Bl6f
yoghurt met specerijen ijs,
stoofpeer en gekarameliseerde
rijst
Friese kaassoorten
bijpassende kaasgarnituren

meerprijs €9,00 per persoon

Heeft u vragen over allergenen,
vraag onze medewerkers

Hoofdgerechten

Vis van de dag
met geroosterde coeur
de boeuf tomaat,
aardappelmousseline
en kreeftensaus

Schelvis
paddenstoelen, beurre blanc en
aardappelmousseline

Zeetong op de graat geserveerd
a la meuniére en krokante
aardappelkaantjes

meerprijs €17,50 per persoon

Gekonfijte witlof C/
luchtige Stok alde tsiis

saus en Fryske ham
vegetarisch mogelijk

Geroosterde prei (%
gemarineerde beukenzwam
en macadamia-bieslook
vinaigrette

Ambachtelijke hamburger
kimchi, gebakken ei, kropsla,
oude kaas en saus YingYing

Stoofpot
Hazenpeper,
aardappelmousseline, zuurkool
en eigen jus

Entrecote
beurre café de Paris, knolselderij
mousseline en bimi
meerprijs €17,50 per persoon

Alle hoofdgerechten
worden geserveerd
met een kleine kropsalade
en friet


https://www.google.com/search?sca_esv=6515a861798a49ed&rlz=1C1GCEA_enNL1193NL1193&sxsrf=APpeQnt8TvqhMrn9fXnJfgOqwA_3EAMlJA:1787750988854&q=truffelvinaigrette&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwimrYy1s76WAxUZzwIHHcuGOmAQkeECKAB6BAgTEAE
https://www.libelle-lekker.be/bekijk-recept/31726/gerookte-zalm-met-dillecreme-31726

	Garnalenkroketjes  dillecrème

