LOSSELINE

Menu de Noel a I’Osseline

Nous avons sélectionné pour vos fétes de Noel
les meilleurs produits, un grand choix de
charcuterie de Noel, produits de la mer, et
autres produits festifs dans le respect et la

tradition ...

Les entrées

- Terrine de foie gras entier sud-ouest 170,00€ kg fabrication maison
- Terrine de foie gras entier sud-ouest TRUFFE 190,00€ kg fabrication maison

- Paté croute foie gras, ris de veau,canard,pintade,morille,poulet,lapin fabrication
maison 89,95€ le kg (quantité limité, a réserver)

- Grand choix de boudins blancs (truffé,nature,morilles,forestier) ...

- Demi langouste mayonnaise agrumes 32,95€ la demi

- Saumon gravlax fait maison 74,95€ le kilo

- Galantine de Poularde ou chevreuil 39,95€le kg

- Mini ballotine pintade cognac /dinde girolles 6,90€la pce

- Aspic saumon fumé 6,90 € la piece

- Saumon fumé d’Ecosse Les fumoirs Label rouge 92,95€ le kg

- Caviar BELUGA, Caviar OSCIETRE tarif sur demande

- Gros Escargot de Bourgogne au beurre persillé 12,50€ La douzaine
- Feuilleté saumon blettes 6,90€ la Piéce

- Saumon Bellevue coquille macédoine 46,95€ le kg
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Les plats de poissons

- Coquille Saint Jacques et fruits de mer 8,90€ Pce

- Timbale de Filet de loup sauce Safranée 42,95€le kg
- Queue de lotte pistou de roquette 45,95€ le kg

- Queue de langouste a 'armoricaine 64,95€ le kg

- Saumon en croute sur sa duxelles de légumes. 54,95€le kg

Les plats de viandes

- Bouchée a la reine 100% ris de veau, et champignons de Paris 9,50€la Pce
- Cailles désossées (reste os cuisse) farcies foie gras champignons 42,95 le kilo

- Cuisse de Chapon ou supréme du Gers désossée, farcie sauce aux forestiéres
38,95€ le kg (2 /3 pers environ 18 € / PERS)

- Daube de sanglier 39,95€le kg

- Filet de beeuf en croute fagon Wellington 89,95 le kilo, sauce aux morilles 49,95€ le
kilo, a partir de 6Pers Sur commande.

- Poularde vin jaune sauce morilles 49,95€ le kilo
- Cuisse de canard aux agrumes 39,95 le kilo (14,00€ par/pers environ )

- Chapon entier ou dinde du Gers de la maison Garbay, poché au bouillon, puis réti,
Farce aux marrons ou champignons 25,95€ le kg cru + 20€ de cuisson Sur
commande, quantité limitée a 15 pieces

- Gratin Dauphinois 6,90€la portion

- Flan de butternut 4,50 €la portion
Timbale de potimarrons. 4,50 la portion

- POELLEE DE NOEL. 24,95€ le kilo

-Pommes dauphines 34,95€ le kilo
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Afin de vous aider a commander votre menu de Noel, nous sommes a votre
disposition en boutique, par téléphone, ou par mail.

Un site internet est également a votre disposition.
www.boucherie-losseline.fr
PASSEZ VOS COMMANDE AVANT LE 20 DECEMBRE

Boucherie charcuterie traiteur I’Osseline, 3 rue Gabriel Péri Sanary sur Mer

tél 04 94 74 11 66.

La Boucherie...

-Notre équipe a sélectionner pour vos fétes de
Noel, la Maison Garbay volailler dans le Gers
depuis 1960.

- Chapon fermier Maison Garbay 25,95€le kg

- Mini Chapon MaisonGarbay26,95€le kg

- Poularde du Gers Maison Garbay 26,95€le kg

- Pintade Chaponnée Maison Garbay 32,95€le kg
- Dinde de Bresse 39,95€ le kg

- Oie Maison Gamme des Amis 28,95€le kg

- POULARDE DE BRESSE 49,95€le kg

- CHAPON DE BRESSE 59,95¢€le kg

- Perdreau Francais 39,95€le kg selon disponibilités
- Caille Royale Maison Robin 6,50€la Pce

- Poule Faisane Maison Robin 35,95€le kg

- Cuissot de cerf ou chevreuil. 35,95€le kg

- Pigeon royal 42,95 le kilo

- Farce fine de Noel, veau, porc, bceuf, champignons et marrons 25,95€le kg

PASSEZ VOS COMMANDE au plus tard jusqu’au LE 20 DECEMBRE


http://www.boucherie-losseline.fr/
http://www.boucherie-losseline.fr/
http://www.boucherie-losseline.fr/
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Notre équipe de bouchers se tient a votre disposition pour toute commande ou

conseil.

Vous pouvez passer vos commandes, par tel au 0494 7 41 1 6 6

Grand choix de fromages,

ST NECTAIRE FERMIER, CANTAL, CREMEUX DE BOURGOGNE ,BRIE DE
MEAUX TRUFFE, COMTE 24 MOIS, FROMAGE DE CHEVRE FRAIS NATURE
ET AUX FRUITS, FROMAGE SEC TRUFFE

BLEU DE LAQUEUILLE ET PLEIN D’AUTRES VARIETES .

Cette année nous vous proposons des plateaux de fromages
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