
Voorgerechten 

Hoofdgerechten 

Broodplank      9 
Veluws brood met diverse dips 

 
Pompoensoep      10.5 
met geroosterde pompoen en pompoenpitolie 
Wijntip: Estandon—Gris de Seigneurs 

 
Tartaar van gerookte watermeloen  12.5 
met crème van eigeel, amandelen, chili flakes  
en frisse sla 
Wijntip: Padawan—Sauvignon Blanc 

 
Secreto Ibérico       14.5 
geroosterd en gelakt, met salade van lauwwarme  
paddenstoelen, soja en sesam 
Wijntip: Ortiga—Tempranillo  

Huisgerookte zalm     14.5 
met rode biet, gefermenteerd mosterdzaad,  
mierikswortelcrème, drop en dille  
Wijntip: Paparuda—Chardonnay  

 
Terrine van wild       14.5 
met kweepeer, krokante schorseneren,  
boerenkoolscheuten en brioche  
Wijntip: Salentein—BS Malbec 

 
Gebakken gamba     14.5 
met salade van tomaat en aji verde,  
crème van zoete aardappel en pecannoot 
Wijntip: Biotiful—Verdejo 

Gebakken roodlof                23.5 
met gegrilde pompoen, saus van winterpostelein, ingelegde rode ui en hazelnoot  
Wijntip: Salentein—BS Chardonnay  

 
Gegrilde avocado               23.5 
met pittige bloemkoolrijst, tomatensalsa, maisribs en augurkenrelish  
Wijntip: Conviviale—Pinot Grigio 

 
Gebakken roodbaars               24.5 
met gebakken schorseneren, gepelde mosselen in visglacé en gnocchi  
Wijntip: Biotiful—Verdejo 
 

Gebakken koolvis               24.5 
met gebakken paddenstoelen, geroosterde koolraap, kruidenmousseline en rode wijn jus  
Wijntip: Conviviale—Pinot Grigio 

 
Gekonfijte parelhoen               25.5 
met gestoofde zuurkool, appel,  Zwolse mosterdsaus en krokante aardappel  
Wijntip: Padawan—Cabernet Sauvignon 

 
Dagaanbod van Farmfields Angus rund            25.5 
met bijpassend seizoensgarnituur  
Wijntip: Salentein—BS Malbec 

 
Supplement friet of salade               4  
 
Vegetarisch:    
Vegan: 

Maak uw keuze uit een voorgerecht, hoofdgerecht & dessert en geniet van een 3-gangen 
menu voor €42,50 p.p. U kunt de gerechten uiteraard ook apart bestellen.  

Eventuele allergieën vernemen wij graag, zodat onze chef hier rekening mee kan houden.  



Witte wijn 
Paparuda  – Chardonnay      32.5 5.9 
Roemenië | krachtig | vol | vanille |exotisch fruit 

Biotiful – Verdejo            35  6.3  
Spanje | fris | tropisch fruit | perzik |frisse zuren 

Padawan - Sauvignon Blanc      37.5 6.5  
Frankrijk | fris | citrusvruchten |floraal  

Conviviale – Pinot Grigio      39.5 6.9 
Italië | soepel | rijp fruit | honing | frisse afdronk 

Salentein— BS Chardonnay      52.5 9.5 
Argentinië | zacht | romig | tropisch fruit | vanille | 
honing 

Zoete wijn 
Gutes Domtal – Freude Niersteiner   30  5.5 
Duitsland|wit|  fruitig | licht 

Domus Vini— Lambrusco Rosso     30  5.5 
Italië | rood | licht tintelend | halfzoet   

Rosé wijn 
Paparuda – Pinot Grigio Rose        32.5 5.9 
Roemenië | fris | licht kruidig | frambozen  

Estandon – Gris de seigneurs      39.5 6.9 
Frankrijk | droog | fris | rood fruit |grapefruit  

Rode Wijn 
Paparuda - Merlot                 32.5    5.9 
Roemenië | licht | rood fruit | specerijen  

Ortiga – Tempranillo           35  6.3 
Spanje | vol |krachtig| zwarte bessen | pruimen |  
vanille | rijp fruit  

Padawan – Cabernet Sauvignon      37.5 6.5  
Frankrijk | rond | mokka | zachte tannines  

Convivìale – Primitivo di Salento      39.5 6.9  
Italië | stevig | rijp gedroogd fruit | zwoel |  
donker fruit | rijpe tannines 

Salentein  – BS Malbec        52.5 9.5 
Argentinië | vol | rood fruit | pruimen |  
chocolade | vanille  

Mousserende wijn 
Ca’Neri Millesimato                37.5 5.9 
Italië | droog |  fris | fruitig | 

Aperitief 
Seizoens aperitief           8.5 
Wisselend aperitief met seizoenssmaken  

Desserts 
Coupe Espeleta      10 
luchtig vanille-ijs met pure chocolade,  
advocaat en slagroom 

Chocolademousse    10 
met krokant kaitaifi, pistache en lemon cress 

Griesmeelpudding    10 
met krokante amandelen, zure bessensaus  
en cranberry’s 

Oudwijker kaasplank    14.5 
Hollandse kazen naar Italiaans receptuur; 
 Nostrana, Pietra, Fiore, Colosso 

Koffie Compleet     12.5 
koffie met 4 zoetigheden naar keuze 

 

 

 

Dessertwijn 
Piedra Lunega – Pedro Ximenez   6.9 
Spanje | Witte sherry | romig | elegant | rijk 

Castel Firmian – Moscato Giallo   5.6 
Italie | Witte muscatel | tropisch fruit | perzik | 
honingmeloen | licht zoet 

Quady – Electra Black Muscat   5.9 
Verenigde Staten | Rode muscatel | koud geserveerd | 
rood fruit | prikkelende zoetheid 

Warme dranken 
Koffie, Thee, Espresso     3.5 
Verse Thee       4.5 
 Keuze uit: munt, gember, citroen,  
 & sinaasappel  
Cappuccino, Koffie verkeerd    3.9 
Warme Chocomelk     3.9 
Latte Macchiato, Dubbele Espresso  4.5 

Koffie specials 
Irish Coffee  Jameson    8.7 
Spanish Coffee  Tia Maria   8.7 
Italian Coffee  Amaretto   8.7 
French Coffee  Grand Marnier  8.7  
43 Coffee   Licor 43   8.7 

 


