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Party- und Cateringservice

Gemeinschaftsverpflegung / Verpflegungsautomaten

.
Speiseplan
KW 39 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
21.09.2026 22.09.2026 23.09.2026 24.09.2026 25.09.2026
Suppe Hihnerbrihe Zucchini Creme Rindfleischbrihe Spinat Creme Gemuse Brihe
X ) AUSSER HAUS
Omelette Pizza Vegetaria Hausgemachte .
o . . . . Backed Potatos A ( Anlieferung nach Absprache )
. . mit Kase und Krautern mit Spinat Paprika . Reibekuchen .
Menii | Kartoffel - Gemiise Auflauf mit . Mittagessen
und dazu . mit
o . Krauterquark ab 30 Personen
Kartoffeln Chili- oder Knoblauchél Apfelmus
) ) . Mohrengemiise gebratenes Seelachsfilet
Currywurst Schnitzel Italia Chili con Carne N ) L
.. . . ) . . * Burgerlich * mit Dillsauce
Menu 11 mit mit mit Mais und Kidney Bohnen it d
mi un
Pommes Frites Butternudeln dazu Reis
Mettwurst Kartoffeln
Salatteller Salatteller Salatteller Salatteller Salatteller
Men Il mit Gurken, Paprika, Mais mit Gurken, Paprika, Mais mit Gurken, Paprika, Mais mit Gurken, Paprika, Mais mit Gurken, Paprika, Mais
und Tomaten und Tomaten und Tomaten und Tomaten und Tomaten
mit gebratene Putenstreifen mit gebratene Putenstreifen mit gebratene Putenstreifen mit gebratene Putenstreifen mit gebratene Putenstreifen
Dessert Tagesdessert Tagesdessert

Tagesdessert

Tagesdessert

Tagesdessert

Anderungen vorbehalten. Eine Liste der enthaltenden Farb- und Zusatzstoffe wird auf Wunsch gerne vorgelegt.

Ansprechpartner:
Rufnummer:
Handynummer:
Email:

Webseite:

Giuseppe Palumbo
0214 /2602 - 215
01577 436 97 05
info@im-pfaennchen.de

www.im-pfaennchen.de
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