
MENU 
BRASSERIE JOSEPHINE 

À PARTAGER : 

1/2 planche de charcuterie : ............................................................................................20 frs 
Grande planche de charcuterie : ....................................................................................32 frs 
( Lard de Begnins / gruyère / tomme de Savoie / saucisse de campagne / jambon cru de 
montagne / viande séchée du valais ) 

ENTRÉES : 

- Poireaux sauce ravigote  .................................................................................................17 frs 
- Jeune pousse de salade mesclun 
   Vinaigrette à l’ancienne , Parfumée à la framboise ...........................................12 frs 
- Poilée de champignons jus corsé 
  à la persillade ........................................................................................................................23 frs 
- Œuf meurette à la beaujolaise ......................................................................................21 frs 
  ( lardons , oignons glacés , champignons 
  Croûtons ) 
- Longeole genevoise, salade de lentille de Sauvergny , pickles d’oignons  .22 frs 
- Salade de saumon fumé à Genève 
   Avocat mimosa,queue d’ écrevisses ..........................................................................24 frs 

PLATS 

POISSONS 

- Filets de truite des Cévennes ( fr ) Sauce vierge à l’huile d’olive , 
zeste de citron confit , garniture du moment  ..........................................................33 frs 

- Filets de perche du lac Léman ( ch ) , 200g , selon arrivage , 
  pomme Pont Neuf , salade mêlée Sauce tartare ...................................................49 frs 

- Poulpe confite grillée  ( esp ) cuisson basse température , 
   coulis de piquillos , garniture du moment  .............................................................39 frs
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MENU 
BRASSERIE JOSEPHINE 

VIANDES 

- Tartare de bœuf classique ( ch ) , 200g , pommes Pont Neuf , 
jeune pousse de salade......................................................................................................   36 frs 
- Pièce du boucher ( ch ), 200g , sauce au poivre noir de Penja , 
garniture du moment ..........................................................................................................42 frs 
-  Civet de joue de bœuf ( ch ) au pinot noir et aux bolets , 
garniture du moment ..........................................................................................................38 frs 
- Épaule d’agneau ( ch ) confite 7h , 1kg , jus aux herbes fraîches , 
Garniture du moment ..................................................................................................... 140 frs 
- Fricassée de pintade ( fr / ch ) en cocotte façon grand mère , 
Garniture du moment  ........................................................................................................37 frs 
- Risotto du chef ( plat végétarien) ................................................................................34 frs 
- Supplément accompagnement ........................................................................................6 frs 

ASSIETTE DE FROMAGES  ..............................................................................................14 frs 
ASSORTIMENT GLACES ARTISANALES ...................................................5 frs la boule 

DESSERTS FAIT MAISON

- Pain perdu brioché aux épices , caramel beurre salé, fruits de la passion, boule de glace 
caramel  .....................................................................................................................................14 frs 
- Moelleux au chocolat , boule de glace safrané ......................................................14 frs 
- Tarte fine aux pommes , glace à la cannelle ...........................................................13 frs 
- Poire conférence poché aux épices et au prosecco , boule de glace vanille .13 frs 
- Crêpes Suzette flambées au Grand Marnier Boule de glace vanille ...........13 frs 

Nos menus du jour à découvrir sur ardoise 
Selon arrivage 
Lundi / jeudi : 10h / 00h
Vendredi / samedi : 10h / 02h 

Cuisine : 11h30 / 14h30 et 19h / 22h
Prix ttc  service compris 

Chères clientes, chers clients, si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collabo-
rateurs vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple 
demande de votre part .

BRASSERIE JOSEPHINE



CARTE DES BOISSONS 
B R A S S E R I E  J O S E P H I N E 

BOISSONS CHAUDES  
Café .............................................................................................................................. 4.50 frs 
Renversé ...........................................................................................................................5 frs 
Cappuccino ......................................................................................................................5 frs 
Thé / infusion .................................................................................................................6 frs 
Chocolat ............................................................................................................................5 frs 

BOISSONS FROIDES 
Thé glacé citron / pêche ............................................................................................5 frs 
Coca cola / coca zéro 33 cl .......................................................................................5 frs 
Perrier 33 cl ....................................................................................................................5 frs 
Sprite / fanta 33 cl 5 frs 
Schweppes 20cl ............................................................................................................5 frs 
Jus de fruits 20 cl .........................................................................................................5 frs 
Bière sans alcool 33 cl ................................................................................................6 frs 
San bitter 100 ml  .........................................................................................................5 frs 
Cidre 33 cl .......................................................................................................................7 frs 
Eau minérale ( plate / gazeuse ) 
 50cl / 1l ..............................................................................................................6 frs / 9 frs 

Coupe de champagne ..............................................................................................15 frs 
Coupe de prosecco ....................................................................................................11 frs
spritz aperol .................................................................................................................14 frs 
Divers Apéritifs 4 cl ....................................................................9 frs ( voir serveur ) 
( Whisky 4 cl Gin 4 cl Tequila 4 cl Rhum 4 cl vodka 4 cl ) 
Porto 1 dl ..........................................................................................................................8 frs 
Bières pression 25 cl / 50 cl / ................................................................7 frs / 13 frs 
Bières bouteilles 33 cl ................................................................................................7 frs 
Heineken / desperados / super bock / Guinness / corona / 

Digestifs 4cl ( voir serveur ) ..................................................................................12 frs 
Moitié moitié Eau de vie Cognac armagnac calvados get 27 Grand Marnier…
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CARTE DES BOISSONS 
B R A S S E R I E  J O S E P H I N E 

LES BOUTEILLES 50cl OU LE VERRE 10cl
10cl - 50cl

Aligoté Genève AOC Domaine des Bossons........................................................................................	 6	 27
Petite Arvine Valais AOC Trésors de Famille Gilliard.....................................................................	 7.50	 35
Oeil-de-Perdrix Genève AOC Belles Filles Cave de Genève........................................................	 6	 27
Rosé doux Valais AOC Porte de Novembre Gilliard.........................................................................	 7.5(75cl)52
Côtes de Provence rosé AOC Cuvée Premium Château Roubine..............................................	 7.50	 35
Pinot noir Genève AOC Les Gondettes..................................................................................................	 6	 27
Garanoir/Gamaret Genève AOC Belles Filles Cave de Genève..................................................	 6	 27
Gamaret Genève AOC Coeur de Clémence Cave de Genève   ..................................................  	7.50       35
Brouilly AOC A. Bonège Arthur Barolet...............................................................................................	 6            27 
Lussac Saint-Emilion AOC Château Bonnin Pichon.........................................................................	 6	 27

LES MOUSSEUX 75cl  OU LA COUPE  10cl 
10cl  - 75cl

Prosecco Superiore DOCG Le Manzane Brut............................................................ 	 11         69
Champagne Forget-Brimont Brut 1er cru................................................................... 	 15	 95
Champagne Veuve Clicquot Réserve Cuvée Brut................................................... 	            120
Champagne Deutz Brut Rosé............................................................................................ 	            145
Champagne Ruinart Blanc de Blancs............................................................................ 	            190

LES BLANCS 75cl

Chasselas Genève AOC La Vigne Blanche à Cologny........................................... 		  42
Pinot blanc Genève AOC Cave des Chevalières à Soral....................................... 		  43
Scheurebe Genève AOC Les Défis Domaine du Miolan à Choulex................. 		  49
Sancerre AOC Domaine Michel Girard........................................................................ 		  69
Chablis AOC Simonnet-Fèbvre........................................................................................ 		  60

LES ROSÉS 75cl

Assemblage rosé Genève AOC Château du Crest à Jussy................................... 		  40
Côtes de Provence rosé AOC G de Galoupet............................................................. 		  66
Côtes de Provence rosé AOC Château de Selle Domaines Ott......................... 		  91



CARTE DES BOISSONS 
B R A S S E R I E  J O S E P H I N E

LES ROUGES GENEVOIS 75cl
 75cl

Gamay Genève AOC La Vigne Blanche à Cologny................................................. 		  49
Pinot noir Dardagny AOC Les Hutins 1er cru             ........................................... 		  51
Gamaret Genève AOC barrique les Grands Charmes à Peissy......................... 		  64
Garanoir Genève AOC Domaine du Miolan à Choulex........................................ 		  49
Grenache Genève AOC Signature Domaine du Paradis à Satigny.................. 		  49
Divico Genève AOC Bastian République et Canton de Genève à Lully....... 		  64
Malbec Genève AOC Château du Crest à Jussy....................................................... 		  53
Assemblage rouge Genève AOC Maison Rouge Les Bossons à Peissy........... 		  66

LES ROUGES SUISSES 75cl

Pinot noir vieilles vignes Domaine la Capitaine à Begnins................................. 		  69
Cornalin Valais AOC Trésors de Famille Gilliard..................................................... 		  80
Pinot noir Grisons Malanser AOC Maison Cottineli.............................................. 		  64

LES ROUGES FRANÇAIS 75cl

Chinon AOC Domaine René Couly................................................................................ 		  75
Fixin AOC Clos du Meix-Trouhans Moillard-Grivot.............................................. 		  93
Hautes Côtes de Beaune AOC Moillard-Grivot........................................................ 		  87
Auxey-Duresses AOC VauVaudoisey-Creusefon   ................................................. 		  76
Givry AOC Gérard Mouton............................................................................................... 		  71
Saint-Amour AOC Louis Tête............................................................................................ 		  60

Côtes-du-Rhône Villages AOC Rouge Garance Cortellini.................................... 		  53
Châteauneuf-du-Pape AOC Cuvée Classique Domaine Saint-Préfert........... 		  99
Faugères AOC Vallongue Château des Estanilles.................................................... 		  41

Graves AOC Château Langlet rouge Martillac AOC.............................................. 		  57
Haut-Médoc AOC La Demoiselle de Sociando-Mallet........................................... 		  64
Saint-Emilion Gd cru AOC Château La Fleur Lescure........................................... 		  75


