BOUTIQUEHOTEL - CASUAL FINE DINING

PUMPKINDINNER

Aperitif: MANA ICE, Rosé Secco 8€

CREMESUPPE Hokkaidokiirbis mit Kokos und Curry | 8.5€

Wein: 2022er Weisser Burgunder, Weingut Brennfleck, Sulzfeld, trocken 0,1/ [ 5,5€

* %k %

SEMMERROLLE vom Kalb rosa gebratenen, mit Shi Take Pilze und Kiirbisgnocchi | 35€

Wein: 2021er Saigner Rosécuvée, Weingut Schneider, Pfalz, trocken 0,1/ | 6€
* ok ok

TIRAMISU von der Zwetschge | 14€

Wein: 2023er Gewdirztraminer, Winzerhof Strebel, Beckstein, Spétlese, fruchtsiR 0,1/ [ 7.9€

3-Gang Menii | 55€

Weinbegleitung inklusive Aperitif | 26€

T\ ol

DORADE KASEFONDUE

Ganze Doraden mit Gemise und Kartoffeln aus Schweizer Kasefondue mit Kartoffeln, Oliven,

dem Ofen | 30€ pro Person Brokkoli und Baguette | 28€ pro Person
...dazu eine Flasche Sauvignon Blanc, Weingut ...dazu eine Flasche MANA ROUGE, Rotwein,
Strebel, Beckstein | 95€ fur Zwei trocken | 89€ fur Zwei

Habt ihr Allergien oder Wiinsche, gebt uns gerne Bescheid!



BOUTIQUEHOTEL - CASUAL FINE DINING

VORGPIEL [ VORSPEISEN

SAUERTEIGBROT mit dreierlei Aufstrich | 6.5€
Mit einer 72-stiindigen Teigruhe und einer knusprigen, wiirzigen Kruste entfaltet sich ein Geschmack,

der in seiner Reinheit und Intensitat einzigartig ist.

FEIGE mit Triiffelhonig, Pistazien und mildem Ziegenkdse | 16€
CEASAR SALAD Salatherzen mit Croutons und Parmesan | 14€

RINDERTATAR mit Kapern, Sardellen, Senfkérnern und Brotchip | 24€

HOHEPUNKTE | HAUPTGANGE

BUTTERNUT KURBIS mit Quinoa, Kichererbsen, Joghurt-Minzcreme und Granatapfelkernen | 24€
WOLFSBARSCH mit Krustentierschaum, gebratener Artischocke und Orzorisotto | 32€
KALBSBACKEN geschmort, mit Rahmwirsing und Kartoffel-Kriuterpiiree | 29€

ENTENBRUST rosa gebraten, mit glaciertem Spitzkohl und gebratenen Semmelknddeln | 34€
RINDERRUCKENSTEAK mit Pimentos, Facherkartoffeln und Sour Cream | 38€

...SURF & TURF mit zwei Garnelen on top | 44€

NACHSPIEL I KASE & SUIBES

GEEISTER Espresso mit Vanillerahmeis | 7€

CREME BRULEE dreierlei — Schokolade, Tonkabohne, Classic | 14€
APFELTARTE karamellisiert, mit Walnusseis | 14€

KASE Selektion mit hausgemachtem Cranberrysenf und Friichtebrot | 18€

BAUERNHOFEIS 100ml Cup | 5.5€

Schokolade, Vanille, Himbeersorbet, Joghurt

Habt ihr Allergien oder Wiinsche, gebt uns gerne Bescheid!



