MCNU

Aperitif: Secco mit Sauerkirschlikér| €8.50

MARONENCREMESUPPE

mit Cranberrypesto | €9.50
Wein: Sauvignon Blanc, Weingut Strebel, Beckstein, trocken, 0,1 | | €6

GANSEKEULE

mit Apfelrotkohl, kleinen Kartoffelkl6Ren und glacierten Maronen | €39

Wein: Syrah, Weingut Mussler, trocken, 0,11 | €13.50

MARONENTORTCHEN

auf Nougatcrunch und Portweinfeigen | €14

Wein: Schlor Likérwein, rot, 5 cl | €9

SELLES SUR CHER

mit Trauben und Baguette | €12
Wein: Merlot, Weingut Benz, trocken, 0,11 | €5.40

3-Gdnge-Meni (ohne Kdse) | €59

Weinbegleitung inklusive Aperitif | €35

4-Gdange-Meni | €72

Weinbegleitung inklusive Aperitif | €40


https://r-express.com/Selles-sur-Cher-AOP-45-Fett-i.-Tr./48189

mit Vanillerahmeis und
Minilebkuchen | €9,5

VORSPEISE

SAUERTEIGBROT

mit gesalzener Butter und Krauterdl | €7.5
72 Stunden Teigruhe

RINDERTARTAR

im Wirsingtaco mit Pilzcreme und
gehobelten Pilzen | €24

ENTENBRUST

gerduchert auf Rotkohl-Orangensalat mit
Pekannissen und Schmand | €22

FELDSALAT

mit Burrata, karamellisierten Birnen und
Walnissen | €19

HOHEPUNKT

REIBERDATSCHI

aus Kartoffeln & Kiirbis mit Austernpilze
und Bergkdse iiberbacken, Rucola und
Schmand | €24

FLUBKREBS

Ravioli mit Flusskrebs-Ricotta-Fiillung,
Lachskaviar und Salicorne| €34

BACHSAIBLING

mit Petersilienwurzelpliree, Romanesco

und gerdsteten Pinienkernen| €32

[WEIERLEI REH

Ricken & Ragout, mit Maronencreme,
Rosenkohl, Schupfnudeln und
Sauerkirschjus | €39

RINDERFILET

mit Kartoffelbaumkuchen, Zweierlei Bete
und Triffelcrunch | 48€

NACHSPIEL

GEEISTER
ESPRESSO

CREME BRULEE

Safran — mit
Quittenkompott und
Walnusseis | €14

BAUERNHOFEIS

100-ml-Becher | €5.5
Schokolade, Vanille,
Himbeere, Joghurt,
Karamell

GLUHBIRNE

mit Ricottacreme und
Vanillecrumble | 14€

mit hausgemachtem Cranberrysenf und Friichtebrot | €18

AUF VORBESTELLUNG ERHALTLICH

GANZE FREILANDGANS

mit Wirsing, Apfelrotkraut, kleinen
Kartoffelkl6Ben und glacierten Maronen
| €196 fiir 4 Personen

. mit einer Flasche MANA ROUGE Rotwein,
trocken | €230

KASEFONDUE

Schweizer Kasefondue mit Kartoffeln, Oliven,
Brokkoli und Baguette | €28 pro Person

. mit einer Flasche ZWEIGELT vom Weingut
Strebel, trocken | €89 fiir zwei Personen

Habt ihr Allergien oder Wiinsche, gebt uns gerne Bescheid!



