BOUTIQUEHOTEL - CASUAL FINE DINING

SCHWAMMERLDINNER

Aperitif: MANA ICE, Rosé Secco 8€

CREMESUPPE vom Pfifferling mit Krduterdl und Brotstick | 8.5€

Wein: 2020er Miiller-Thurgau , Frank&Frei”, Weingut Frohlich, Volkach, trocken 0,11 [ 4.9€

* %k %

ENTENBRUST rosa gebratenen, mit Pfifferlingen, breiten Bohnen und Kartoffelbaumkuchen | 32€

Wein: 2021er Rosé von der Senn, Weingut Hammel, Pfalz, trocken 0,1/ | 7.2€
* % %

VANILLETARTE mit marinierten Beeren und Joghurteis | 14€

Wein: 2023er Gewdirztraminer, Winzerhof Strebel, Beckstein, Spétlese, fruchtsiR 0,1/ [ 7.9€

3-Gang Menii | 52€

Weinbegleitung inklusive Aperitif | 26€

T\ ol

DORADE KASEFONDUE

Ganze Doraden mit Gemise und Kartoffeln aus Schweizer Kasefondue mit Kartoffeln, Oliven,

dem Ofen | 30€ pro Person Brokkoli und Baguette | 25€ pro Person
...dazu eine Flasche Sauvignon Blanc, Weingut ...dazu eine Flasche MANA ROUGE, Rotwein,
Strebel, Beckstein | 95€ fur Zwei trocken | 88€ fur Zwei

Habt ihr Allergien oder Wiinsche, gebt uns gerne Bescheid!



BOUTIQUEHOTEL - CASUAL FINE DINING

VORGPIEL [ VORSPEISEN

SAUERTEIGBROT mit dreierlei Aufstrich | 5.5€
Mit einer 72-stiindigen Teigruhe und einer knusprigen, wiirzigen Kruste entfaltet sich ein Geschmack,

der in seiner Reinheit und Intensitat einzigartig ist.

KOPFSALATHERZEN marinierte mit Pinienkernen und Ziegenkase | 14€
CARPACCIO vom Rind mit Triiffelcreme, Rucola und Parmesan | 19€

CEVICHE vom Lachs mit Leche de Tigre, Mangoperlen und Koriander | 19€

HOHEPUNKTE | HAUPTGANGE

RISOTTO mit Pfifferlingen, roten Zwiebeln und Petersiliencrunch | 24€

...gebratenem PULPO on top | 34€

REHSCHNITZEL in Haselnusspanade mit gebratenen Pfifferlingen und Preiselbeerschmarrn | 32€
SALTIM BOCCA vom Kalb mit Ratatouille und Polentaschnitte | 32€

RINDERRUCKENSTEAK mit Sauce Béarnaise, geschmorte bunte Karotten und Kartoffelgratin | 36€

NACHSPIEL I KASE & SUIBES

GEEISTER Espresso mit Vanillerahmeis | 7€

CREME BRULEE mit Waldbeerensorbet | 14€

POCHIERTER PFIRSICH mit Vanillerahmeis und Himbeermark | 12€
KASE Selektion mit hausgemachtem Cranberrysenf und Friichtebrot | 16€

BAUERNHOFEIS 100ml Cup | 5.5€

Schokolade, Vanille, Himbeersorbet, Joghurt, Stracciatella

Habt ihr Allergien oder Wiinsche, gebt uns gerne Bescheid!



