
BOUTIQUEHOTEL  CASUAL FINE DINING 

Habt ihr Allergien oder Wünsche, gebt uns gerne Bescheid! 

 

HAPPY February! 
 

Aperitif: MANA ICE, Rosé Secco 8€ 

 

CREMESUPPE von der Petersilienwurzel mit Trüffeltapenade und Feigenravioli | 9€ 

Wein: 2022er Grauer Burgunder, Weingut Brennflack, Sulzfeld, trocken 0,1l | 5,5€ 

*** 

 

KALBSBACKE geschmort, mit Kartoffel-Aprikosen-Püree, Romanesco und Haselnuss-Crunch | 31€                                                        

Wein: 2023er MANA ROUGE, Rotweincuvée, Beckstein, trocken 0,1l | 6€ 

 

*** 

 

GEWÜRZBIRNE mit Ricotta-Joghurtcreme und gebrannten Walnüssen | 14€ 

Wein: 2018er Dernieres Grives, Weingut Tariquet, France, Süßwein 0,1l | 9,2€ 

 

3-Gang Menü | 52€ 

 Weinbegleitung inklusive Aperitif | 26€ 

 

 

Zum Vorbestellen 
 

 

TOMAHAWK STEAK 
 

mit Chimichurri, Ofenkartoffeln und Grillgemüse  

| 139€ für 2 Personen 

 

…dazu eine Rotweinflasche MANA ROUGE, 

trocken | 179€ 

 

KÄSEFONDUE 
 

Schweizer Käsefondue mit Kartoffeln, Oliven, 

Brokkoli und Baguette | 28€ pro Person 

 

…dazu eine Flasche ZWEIGELT, trocken | 89€ für 

Zwei 
 

 

  

 



BOUTIQUEHOTEL  CASUAL FINE DINING 

Habt ihr Allergien oder Wünsche, gebt uns gerne Bescheid! 

 

Vorspiel | Vorspeisen 

SAUERTEIGBROT mit Aufstrich | 6.5€                                                                                                      

Mit einer 72-stündigen Teigruhe und einer knusprigen, würzigen Kruste entfaltet sich ein Geschmack,                           

der in seiner Reinheit und Intensität einzigartig ist.  

 

BLUMENKOHLERDE mit marinierten Pilzen, eingelegten Enoki Pilzen, Knoblauchcreme und 

schwarzen Walnüsse | 14€ 

GEBEIZTER LACHS mit Rote Bete, Wasabischmand und Cranberrys | 18€ 

FEIGEN in Balsamico geschmort mit Feldsalat, Burrata, Prosciutto und Pekannusskernen | 18€                               

  

Höhepunkte | Hauptgänge  

WIRSINGROULADE mit Pilz-Quinoa-Füllung, gebratenen Pilzen und Pastinakenstampf | 24€         

SEESAIBLING mit abgeflämmtem Lauch, Kartoffelpüree und Kräuteröl | 32€          

RINDERRÜCKENSTEAK auf Rosenkohl-Pilzragout mit Kartoffelkrapfen und Schalotten | 38€ 

  

Nachspiel | Käse & Süßes 

GEEISTER ESPRESSO mit Vanillerahmeis | 7€  

CRÈME BRÛLÉE von der Tonkabohne mit Cantuccini-Crunch und Joghurteis | 14€ 

APFELTARTE karamellisiert, mit Walnusseis | 14€  

KÄSE-SELEKTION mit hausgemachtem Cranberrysenf und Früchtebrot | 18€  

BAUERNHOFEIS 100ml Cup | 5.5€                                                                                                              

Schokolade, Vanille, Himbeersorbet, Joghurt  


