MENU

Aperitif: Secco mit Birnenlikér | 8,5€

CREMESUPPE VOM KURBIS

mit Ingwer und karamellisierten Birnen | 9,5€
Wein: Chardonnay, Weingut Stahl, Auerhofen, trocken 0,11 | 7€

ENTENBRUST

rosa gebraten mit zweierlei Kiirbis und Essigzwetschgen | 36€

Wein: Chianti Classico, Catignano, Dievole, trocken 0,11 | 8,5€

[WETSCHGEN

Kuchen & Kompott mit Vanilleeis und Baiser | 14€
Wein: Schlor Port rot 5¢cl | 9€

TOMME DE SAVOIE

mit Birnen-Portweinragout | 12€

Wein: Grauer Burgunder, Weingut Strebel, trocken 0,11 | 4,8 €

3-Gang Meni (ohne Kdse) | 58€

Weinbegleitung inklusive Aperitif | 30€

4-Gang Meni | 68€

Weinbegleitung inklusive Aperitif | 35€



VORSPIEL HOHEPUNKT

SAUERTEIGBROT ROTE BETE

mit Salzbutter und Krduterdl | 7.5€ Carpaccio & Ravioli mit
72-stiindige Teigruhe Ziegenfrischkasefiillung, karamellisierten

Walnissen und Nussbutter | 24€

BURRATA = LACHSFILET

auf geschmortem Kirbis mit

Granatapfelkernen, Mandeln und (LABE]_ ROUGE)
Kirbiskerndl | 19€ auf SiiRkartoffelstampf und

Cranberrysalsa | 34€

FENCHELSALAT
mit Orangenfilet, rote Zwiebel, KONIGSBERGER KLOPSE

Citr“uskaviar, Pinien.kernen und mit Reiskuchen und Rote Bete Chips [29€
gerGstetem Sauerteigbrot | 19€

RINDERFILET

mit Kartoffelgratin, Zweierlei M&hren und
Triffeljus | 48€

RINDERCARPACCIO

mit Citrusvinaigrette, Brombeeren,
Rucola, und gepufftem Buchweizen | 24€

... gehobelter Triffel je Gramm | 4€

NACHSPIEL

GEEISTER CREME BRULEE PFIRSICH BAUERNHOF EIS

ESPRESSO Dreierlei — Schokolade, karamellisiert mit 100ml Cup | 5.5€
Matcha, Vanille | 14€ Thymian-Honig, Schoko, Vanille, Himbeer,
Joghurteis und Joghurt, Karamell
Hafercrunch | 14€

mit hausgemachtem Cranberrysenf und Friichtebrot | 18€

mit Vanillerahmeis | 7€

ZUM VORBESTELLEN

TOMAHAWK STEAK KASEFONDUE
mit Chimichurri, Ofenkartoffeln und Schweizer Kisefondue mit Kartoffeln, Oliven,
Grillgemiise Brokkoli und Baguette | 28€ pro Person

| 139€ fiir 2 Personen
..dazu eine Flasche ZWEIGELT vom Weingut

..dazu eine Rotweinflasche MANA ROUGE, Strebel, trocken | 89€ fir Zwei
trocken | 179€

Habt ihr Allergien oder Wiinsche, gebt uns gerne Bescheid!
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