
 Z`Mittag im Hirschen   
Die Perfekte Schwarzwald-Location für Ihr Treffen:  
geschäftlich / privat / Familienfeier / Hochzeit / Weihnachtsfeier) 
 
Dienstag, 10.11.2026  
 
Amuse Bouche 
*** 
Gebratener Ziegenkäse auf Rucola mit Kartoffeldressing, Apfelchutney und Kürbiskrokant 
*** 
Schweinefilet an Pilzrahmsauce mit Rahmwirsing und Steckrübe 
*** 
Panna cotta von der Kokosnuss mit Kirschsorbet 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 
 
Mittwoch, 11.11.026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Rucola und Friséesalat mit gebackenem Ei, knuspriger Speck, Croutons  
und warme Kartoffelvinaigrette  
*** 
Rosa gebratener Kalbstafelspitz an Pfefferrahmsauce mit Kohlrabi und Kartoffelpürée 
*** 
Birne Helene 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 
 
Donnerstag, 12.11.2026 
 
Amuse bouche 
*** 
Badische Nudelsuppe mit Rindfleisch 
*** 
Hirschpfeffer mit Pilzen, Rotkraut und hausgemachte Spätzle 
*** 
Frischer Obstsalat mit Vanilleeis und Orangenlikör 
  
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00 
 
 
Freitag, 13.11.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Feldsalat mit Kartoffeldressing, Speck und Croutons 
*** 
Lachs an Karotten-Ingwersauce mit Pak choi und gebratene Suppennudeln 
*** 
Kaffee Affogato 
 
Preis: 2-Gang EUR 27,50 / 3-Gang EUR 32,00  
 
 
Samstag, 14.11.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Herbstlicher Salat mit geräucherter Entenbrust 
*** 
Piccatta vom Schwein mit Rosenkohl und Pilzrisotto 
*** 
Gebratene Ananas mit Sorbet 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 
Änderungen vorbehalten 
(Menü-Änderungen zzgl. EUR 2,00) 
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