Z Mittag im Hirschen
Die Perfekte Schwarzwald-Location fiir Ihr Treffen:
geschéftlich / privat / Familienfeier / Hochzeit / Weihnachtsfeier)

Dienstaq,03.11.2026

Amuse Bouche

Kk

Badische Fladlesuppe

Kk

Schweineriicken an Pilzrahmsauce mit Gemiise und Steckriibe

*kk

zweierlei Sorbets an frischem Obstsalat mit Orangenlikér

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Mittwoch, 04.11.026

Amuse Bouche

*kk

Feldsalat mit Kartoffeldressing, Speck und Croutons

*kk

Rinderschmorbraten an Rotweinsauce mit Brokkoli und Kiirbisplirée

Birne Helene

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Donnerstaq, 05.11.2026

Amuse bouche

*kk

Salat der Saison mit Radieschen und Kresse

*kk

Hirschpfeffer mit Pilzen, Rotkraut und hausgemachte Spétzle

Schwarzwaldbecher mit Kirschwasser und Sahne

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Freitag, 06.11.2026

Amuse Bouche

*kk

Rahmsuppe von Griinkern und Meerrettich

*kk

Kabeljauriicken im Speckmantel an Senfsauce mit Chicorée und Réstkartoffeln

Cremige Schokolade an Karamelsahne

Preis: 2-Gang EUR 27,50 / 3-Gang EUR 32,00

Samstaq, 07.11.2026

Amuse Bouche

*kk

Gebratener Ziegenkdse auf Rucola,mit Kartoffeldressing, Apfelchutney und Kiirbiskrokant

*kk

Geschmorte Ente an Apfeljus mit Rosenkohl und Kartoffelkl63e

*k*k
Panna cotta von der Kokosnuss mit Birnensorbet

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

/'\'nderu[_rgen vorbehalten
(Menii-Anderungen zzgl. EUR 2,00)
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