
 Z`Mittag im Hirschen   
Die Perfekte Schwarzwald-Location für Ihr Treffen:  
geschäftlich / privat / Familienfeier / Hochzeit / Weihnachtsfeier) 
 
Dienstag,06.10.2026  
 
Amuse Bouche 
*** 
Salat der Saison 
*** 
Kalbsblanquette an Rieslingsauce mit Champignons, Schmorgemüse und Reis 
*** 
Topfenmousse mit Himbeersauce und Schokoladeneis 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 
 
Mittwoch, 07.10.026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Graupensuppe mit Meerrettich und Schnittlauch 
*** 
Hirschgulasch mit Pilzen, Rotkraut und hausgemachte Spätzle 
*** 
Schwarzwaldbecher mit Kirschwasser und Sahne 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 
 
Donnerstag, 08.10.2026 
 
Amuse bouche 
*** 
Rahmsuppe von Sellerie mit Nussbrot 
*** 
Rinderspitzen an Pfeffersauce mit Pak Choi und Kartoffelpüree 
*** 
Panna Cotta von der Kokosnuss mit Passionsfruchtsorbet 
  
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00 
 
Freitag, 09.10.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Herbstlicher Salat mit gebackenem Ei, knuspriger Speck, Croutons und warme Kartoffelvinaigrette 
*** 
Edelfische in Bouillabaisse mit Fenchel und Rosmarinkartoffeln 
*** 
Orangensalat an Himbeersauce mit Vanilleeis 
 
Preis: 2-Gang EUR 27,50 / 3-Gang EUR 32,00  
 
Samstag, 10.10.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Badische Flädlesuppe 
*** 
Gefülltes Kaninchen auf Pilzrisotto mit Brokkoli 
*** 
Crumble von Apfel und Karamell 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 

Änderungen vorbehalten 
(Menü-Änderungen zzgl. EUR 2,00) 
Hotel & Restaurant Hirschen | Hermann-Josef Strecker | Rathausweg 2 | 79286 Glottertal |Tel. 07684 81-0 | 
Fax. 07684 17 13 | www.hirschen-glottertal.de | info@hirschen-glottertal.de(Änderungen vorbehalten) 
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