Z Mittag im Hirschen
Die Perfekte Schwarzwald-Location fiir Ihr Treffen:
geschaéftlich / privat / Familienfeier / Hochzeit / Weihnachtsfeier)

Dienstag, 09.09.2025

Amuse Bouche

* k *

Salat der Saison

* Kk K

Geschmorte Kalbshaxe mit Rahmsauce, kleines Gemtise und hausgemachte Spétzle

* Kk K

Frische Beeren mit Walnusseis

Preis: 2-Gang EUR 25,50 / 3-Gang EUR 30,50

Mittwoch,10.09.2025

Amuse Bouche

*kk

Fischsuppe mit Thaicurry und Knoblauch

*kk

Rinderspitzen an Pfefferrahmsauce, Pak Choi und Kartoffelpliree

*kk

Panna Cotta von der Kokosnuss mit Vanilleeis

Preis: 2-Gang EUR 25,50 / 3-Gang EUR 30,50

Donnerstaq, 11.09.2025

Amuse Bouche

* k *

Gebratener Ziegenkadse an Apfelchutney, kleiner Salat und karamellisierte Walniisse

*kk

Rehpfeffer mit Pfifferlingen auf Wirsingspétzle

Ofenschlupfer von Zwetschgen mit Schokoladeneis

Preis: 2-Gang EUR 25,50 / 3-Gang EUR 30,50

Freitag, 12.09.2025

Amuse Bouche

* Kk K

Badische Hochzeitssuppe

* Kk K

Dorade Royale an Safransauce auf Ratatouille und Auberginenrisotto

* k %

Cremige Schokolade mit Karamellsahne und Beeren

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,50

Samstagq, 13.09.2025
Amuse Bouche

* Kk *

Quiche vom Bergkése und Speck an Sauerrahm mit kleinem Salat

* Kk *

Schweineriicken auf Senfrahmsauce, Rotkraut und Maronen-Selleriestampf

* Kk K

Zweierlei Sorbets aus Ananascarpaccio, Passionsfruchtsauce, frische Beeren und Schokoladenbrownie
Preis: 2-Gang EUR 25,50 / 3-Gang EUR 30,50

Anderungen vorbehalten

(Menii-Anderungen zzgl. EUR 2,00)
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