
 Z`Mittag im Hirschen   
Die Perfekte Schwarzwald-Location für Ihr Treffen:  
geschäftlich / privat / Familienfeier / Hochzeit / Weihnachtsfeier) 
 
Dienstag,07.07.2026  
 
Amuse Bouche 
* * * 
Zweierlei Melone mit Schwarzwälder Schinken und Orangenvinaigrette 
* * * 
Schweinerücken an Pfifferlingrahmsauce mit Blumenkohl und Kartoffelpüree 
 * * * 
Mokkaparfait mit Karamellsahne 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 
 
Mittwoch, 08.07.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Salat der Saison mit Kresse und Radieschen 
*** 
Rinderspitzen an Pfeffersauce mit Pak Choi und Pfifferlingnudeln 
*** 
Mascarponecreme mit pochierter Aprikose 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 
 
Donnerstag, 09.07.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Badische Flädlesuppe 
*** 
Rehpfeffer mit Pfifferlingen, Preiselbeeren und Wirsingspätzle 
*** 
Topfenmousse mit frischen Beeren 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00   
 
 
Freitag, 10.07.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Sommersalat mit Fetakäse und Gurken 
*** 
Garnele und Pulpo mit Ratatouillegemüse und Rosmarinkartoffeln 
*** 
Cremige Schokolade mit Himbeeren 
 
Preis: 2-Gang EUR 27,50 / 3-Gang EUR 32,00  
 
Samstag, 11.07.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Salat der Saison mit Ziegenkäsecrumble und Nussbrot 
*** 
Roastbeef an Knoblauch- Senfbutter mit kleinem Gemüse und Kartoffelgratin 
*** 
Schwarzwaldbecher mit Kirschwasser und Sahne 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 

Änderungen vorbehalten 
(Menü-Änderungen zzgl. EUR 2,00) 
Hotel & Restaurant Hirschen | Hermann-Josef Strecker | Rathausweg 2 | 79286 Glottertal |Tel. 07684 81-0 | 
Fax. 07684 17 13 | www.hirschen-glottertal.de | info@hirschen-glottertal.de(Änderungen vorbehalten) 

http://www.hirschen-glottertal.de/
mailto:info@hirschen-glottertal.de

