Z Mittag im Hirschen
Die Perfekte Schwarzwald-Location fiir Ihr Treffen:
geschaéftlich / privat / Familienfeier / Hochzeit / Weihnachtsfeier)

Dienstaq, 09.06.2026

Amuse Bouche

* Kk K

Badische Fladlesuppe

* Kk *

Schwarzwaldbecher mit Kirschwasser und Sahne

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Mittwoch, 10.06.2026

Amuse Bouche

*kk

Salat der Saison

*kk

Rehpfeffer mit Pfifferlingen, kleines Gemiise und hausgemachte Spétzle

Frische Erdbeeren mit Walnusseis

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Donnerstaq, 11.06.2026

Amuse Bouche

*kk

Mousse von Ziegenkédse an Tomaten und Olivenpesto

*kk

Gefiillte Kalbsbrust an Rotweinsauce mit Brokkoli und Kartoffelgratin

Frischer Obstsalat mit Vanilleeis und Sahne

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Freitag, 12.06.2026

Amuse Bouche

*kk

Rucola und Friséesalat mit gebackenem Ei, knuspriger Speck, Croutons und warme Kartoffelvinaigrette

*kk

Rotbarsch an Schnittlauchsauce mit Artischocke, Tomate und Safranrisotto
Crumble von Beeren und Baileyseis

Preis: 2-Gang EUR 27,50 / 3-Gang EUR 32,00

Samstaqg, 13.06.2026

Amuse Bouche

*kk

Zweierlei Melone an Orangenvinaigrette und Schwarzwélder Schinken

*kk

Saltimbocca vom Hirsch an Wacholdersauce mit Blumenkohl und Dauphinekartoffeln

*kk

Karamellisiertes Kokosnussparfait mit Mascarponesahne, pochierte Erdbeeren und Kiirbiskrokant

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Anderungen vorbehalten

(Menii-Anderungen zzgl. EUR 2,00)
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