
 Z`Mittag im Hirschen   
Die Perfekte Schwarzwald-Location für Ihr Treffen:  
geschäftlich / privat / Familienfeier / Hochzeit / Weihnachtsfeier) 
 
Dienstag, 02.06.2026  
 
Amuse Bouche 
* * * 
Salat der Saison 
* * * 
Stangenspargel, paniertes Schweineschnitzel, Sauce Hollandaise und Rosmarinkartoffeln 
* * * 
Pochierte Erdbeeren mit Erdbeersorbet 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 
 
Mittwoch, 03.06.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Zweierlei Melone mit Schwarzwälder Schinken 
*** 
Kalbshaxe mit Rahmsauce, Gemüse und Kräuterspätzle 
*** 
Cremige Schokolade an Karamelsahne 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 
 
Donnerstag, 04.06.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Spargelcremesuppe 
*** 
Gefülltes Kaninchen mit Pfifferlingen an Rahmsauce, Karotten und hausgemachte Spätzle 
*** 
Frische Erdbeeren an Himbeersauce mit Vanilleeis und Sahne 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00   
 
 
Freitag, 05.06.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Kalbstafelspitz an Thunfischsauce mit Rucola 
*** 
Knuspriger weißer Spargel in Parmesan an Kräuter Beurre Blanc mit Kartoffeldrillinge und Blumenkohlpüree 
*** 
Beerenterrine an Mascarponecreme 
 
Preis: 2-Gang EUR 27,50 / 3-Gang EUR 32,00  
 
Samstag, 06.06.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Geflügelrahmsuppe 
*** 
Schweinemedaillon an Currry Kokossauce mit grünem Spargel und Glasnudeln 
*** 
Zweierlei Sorbets mit Kiwigrütze 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 

Änderungen vorbehalten 
(Menü-Änderungen zzgl. EUR 2,00) 
Hotel & Restaurant Hirschen | Hermann-Josef Strecker | Rathausweg 2 | 79286 Glottertal |Tel. 07684 81-0 | 
Fax. 07684 17 13 | www.hirschen-glottertal.de | info@hirschen-glottertal.de(Änderungen vorbehalten) 

http://www.hirschen-glottertal.de/
mailto:info@hirschen-glottertal.de

