
  Z`Mittag im Hirschen   
Die Perfekte Schwarzwald-Location für Ihr Treffen:  
geschäftlich / privat / Familienfeier / Hochzeit / Weihnachtsfeier) 
 
Dienstag,05.05.2026  
 
Amuse Bouche 
* * * 
Geflügelrahmsuppe 
* * * 
Spargel mit Sauce Hollandaise, Schinken Cordon Bleu und Kräuterpfannkuchen 
* * * 
Erdbeersüppchen mit Topfenmousse 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 
 
Mittwoch, 06 .05.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Salat der Saison 
*** 
Saltimbocca vom Hirsch an Wacholdersauce mit Spargelnudeln 
*** 
Cremige Schokolade an Karamellsahne 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 
 
Donnerstag, 07.05.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Badische Nudelsuppe mit Schnittlauch 
*** 
Schweinemedaillon mit Bärlauchkruste an Senfkörner Rahmsauce mit zweierlei Spargel  
und Spargel- Kartoffelpüree 
*** 
Crème brulée mit Zitronengras und Erdbeersorbet 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00   
 
 
Freitag, 08.05.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Gebratener Ziegenkäse an Apfelchutney mit Rucola 
*** 
Lachs an Bouillabaisse Sauce mit Spargelrisotto 
*** 
Panna Cotta von der Kokosnuss und Exotic Sorbet 
 
Preis: 2-Gang EUR 27,50 / 3-Gang EUR 32,00  
 
Samstag, 09.05.2026 
 
Amuse Bouche 
*** 
Rucola und Friseesalat mit gebackenem Ei, knuspriger Speck, Croutons und Kartoffelvinaigrette 
*** 
Gefülltes Kaninchen an Bärlauchsauce mit Kohlrabi und Kartoffelpüree 
*** 
Frischer Obstsalat mit Vanilleeis und Sahne 
 
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00  
 

Änderungen vorbehalten 
(Menü-Änderungen zzgl. EUR 2,00) 
Hotel & Restaurant Hirschen | Hermann-Josef Strecker | Rathausweg 2 | 79286 Glottertal |Tel. 07684 81-0 | 
Fax. 07684 17 13 | www.hirschen-glottertal.de | info@hirschen-glottertal.de(Änderungen vorbehalten) 

http://www.hirschen-glottertal.de/
mailto:info@hirschen-glottertal.de

