Z Mittag im Hirschen
Die Perfekte Schwarzwald-Location fiir Ihr Treffen:
geschaéftlich / privat / Familienfeier / Hochzeit / Weihnachtsfeier)

Dienstagq, 24.03.2026

Amuse Bouche

* Kk K

Fléadlesuppe

* Kk *

Rinderspitzen in Zwiebelsauce mit Karotten und Wirsingspétzle

* Kk *

Frische Erdbeeren auf Himbeermark mit Vanilleeis und Sahne
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Mittwoch, 25.03.2026

Amuse Bouche

*kk

Fischsuppe mit Knoblauch und Thaicurry

*kk

Cordon bleu vom Schweineriicken mit Rahmkarotten und Pommes Frites

Frischer Obstsalat mit Walnusseis und Sahne

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Donnerstaq, 26.03.2026

Amuse Bouche

*kk

Gebratener Ziegenkase auf Rucola, mit Kartoffeldressing, Apfelchutney und Kiirbiskrokant

*kk

WeiBer Spargel mit Sauce Hollandaise, paniertem Schweineschnitzel und Rosmarinkartoffeln

Creme brdlée von Zitronengras mit Exotic Sorbet

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Freitag, 27.03.2026

Amuse Bouche

* Kk K

Vitello Tonato mit Parmesancrumble und Ruccolasalat

Doradenfilet mit zweierlei Spargel und Drillingkartoffeln
Topfenmousse mit Himbeersauce und frischen Erdbeeren
Preis: 2-Gang EUR 27,50 / 3-Gang EUR 32,00

Samstaqg, 28.03.2026

Amuse Bouche

*kk

Salate der Saison

*kk

Piccata von der Poulardenbrust mit Brokkoli und Parmesanrisotto

*kk

Ofenschlupfer vom Rhabarber mit Karamellsahne und frischen Beeren

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Anderungen vorbehalten

(Menii-Anderungen zzgl. EUR 2,00)
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