Z Mittag im Hirschen
Die Perfekte Schwarzwald-Location fiir Ihr Treffen:
geschaéftlich / privat / Familienfeier / Hochzeit / Weihnachtsfeier)

Dienstag, 10.02.2026

Amuse Bouche

* Kk K

Badische Nudelsuppe

* Kk *

Kalbsleber an Rotwein- Zwiebelsauce mit Karotten und Steckriibe

* Kk *

Vanilleeis mit heiBer Schokoladensauce
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Mittwoch, 11.02.2026

Amuse Bouche

*kk

Salate der Saison

*kk

Geschmorte Kalbshaxe mit Rahmsauce und Wirsingspétzle

Cremige Schokolade auf Karamellsahne

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Donnerstag, 12.02.2026

Amuse Bouche

*kk

Feldsalat an Kartoffeldressing mit Speck und Croutons

*kk

Cordon bleu vom Schweineriicken mit Blumenkohl polnischer Art und Kartoffel-Zwiebelstampf

Frischer Obstsalat mit Vanilleeis und Sahne

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Freitag, 13.02.2026

Amuse Bouche

* Kk K

Hochzeitssuppe

* Kk K

Lachs an Schnittlauchsauce mit Bimi Broccoli und bunte Nudeln

* % %
Zweierlei Sorbets auf Ananascarpaccio, Passionsfruchtsauce, frische Beeren und Schokoladenbrownie

Preis: 2-Gang EUR 27,50 / 3-Gang EUR 32,00

Samstaq, 14.02.2026

Amuse Bouche

*kk

Fischsuppe mit Knoblauch und Thaicurry

*kk

Poularde in Rieslingsauce mit kleinem Gemiise und Reis

*kk

Mascarponecreme mit pochierte Erdbeeren
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Anderungen vorbehalten

(Menii-Anderungen zzgl. EUR 2,00)
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