Z Mittag im Hirschen
Die Perfekte Schwarzwald-Location fiir Ihr Treffen:
geschaéftlich / privat / Familienfeier / Hochzeit / Weihnachtsfeier)

Dienstag, 03.02.2026

Amuse Bouche

* Kk K

Rahmsuppe von Berglinsen und Balsamicoessig
Schweinefilet im Speckmantel an Rotwein- Zwiebelsauce mit Gemiise vom Freiburger Markt
und Kirbispliree

* Kk *

Zweierlei Sorbets auf Ananascarpaccio, Passionsfruchtsauce, frische Beeren und Schokoladenbrownie
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Mittwoch, 04.02.2026

Amuse Bouche

*kk

Gebratener Ziegenkése auf Rucola mit Kiirbisdressing, Apfelchutney und Kiirbiskrokant

*kk

Cordon bleu vom Kalb mit Erbsen und Dauphine Kartoffeln

Birne Helene

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Donnerstagq, 05.02.2026

Amuse Bouche

*kk

Rahmsuppe von Gefliigel

*kk

Schnitzel aus der Hirschhiifte an Rahmsauce mit Pilzen, Rotkraut und hausgemachte Spétzle

Parfait von Walntisse und Honig mit frischen Beeren

Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Freitag, 06.02.2026

Amuse Bouche

* Kk K

Scheiben vom Kalbtafelspitz an Thunfischmayonnaise mit Rucola

* Kk K

Gebratener Kabeljau an Kapern-Zitronenbutter mit Pak Choi und cremigem Kartoffelpliree

Bayrisch Creme mit Himbeersauce und Kiirbiskrokant

Preis: 2-Gang EUR 27,50 / 3-Gang EUR 32,00

Samstaqg, 07.02.2026

Amuse Bouche

*kk

Feldsalat an Kartoffeldressing mit Speck und Croutons

*kk

Renhpfeffer mit Pilzen, Wirsingspétzle und Preiselbeeren

*kk

Mousse von Topfen und Limette mit Passionsfruchtsorbet
Preis: 2-Gang EUR 26,50 / 3-Gang EUR 31,00

Anderungen vorbehalten

(Menii-Anderungen zzgl. EUR 2,00)
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