
Menu à une entrée  à 35.50 €
Ou

Menu à deux entrées à 45,50 €

Rillettes  de Canard  Maison 
au Foie gras et aux Figues 

Ou
Poêlée de Noix de Saint-Jacques, crème de Chorizo

Ou
Carpaccio de Boeuf au basilic et sauce Yakitori

Ou
Tête de Veau sauce Ravigote

Ou 
Terrine de Foie Gras de Canard Maison

( Supplément 6,50 € )

* * * * *
Dos de Merlu rôti, sauce au Viognier douceur d'Automne 

Ou
Agneau façon tournedos, en cuisson de 7 heures à la crème d'Ail

Ou
Piece du Boucher, 

sauce aux parfums de Truffes
Ou

Ris de Veau flambés au Cognac,Braisés à l’ancienne

* * * * *
Notre sélection de dessert 

( Page suivante,  nous prenons votre commande 
en début de repas.)


