Café - Restaurant

de 1a Poste

M. & M. Paupe

2350 Saignelégier
032 951 11 79

Le Café de la Poste
C’est :

e Tous les jours un menu
e Une carte de saison
e Cantine a emporter

e Une carte de fidélité
[3eme menu gratuit

e Propositions de menu traiteur

e Un établissement a I’écoute
de ses clients
Une envie...?? Dites-le au patron.

www.cafe-restaurant-poste.ch

« Pour plus d’informations sur les allergenes dans nos plats.
« Nous vous mettons volontiers a disposition une carte avec
les informations détaillées sur la présence possible d’allergenes
dans nos plats ».

Prix en CHF TVA incluse



Notre restaurant est porteur du label

" Fait Maison "

Le label «Fait Maison» est un label de confiance entre
les clients et les restaurateurs.

Un plat est considéré comme « Fait Maison» s’il est cuisiné entierement sur
place a partir de produits bruts
ou de produits traditionnellement utilisés en cuisine.

Le label valorise :
- La transparence sur les modes de préparation dans notre cuisine
- Le savoir-faire des professionnels artisans restaurateurs en cuisine
- La tracabilité et I’authenticité des produits bruts et traditionnels utilisés.

Nos engagements :
- Notre établissement s’engage volontairement a pratiquer une démarche de
transparence quant au mode de préparation de nos
produits dans notre cuisine et a leur origine.
Cette démarche est validée par des contrdles externes et inopinés.

- Notre carte signale par un astérisque les plats, mets ou accompagnements
non élaborés sur place choisis pour des raisons sanitaires, logistiques ou
économiques.

Le label «Fait Maison» appartient a la Fédération romande des consomma-
teurs (FRC), GastroSuisse, Slow Food Suisse et La Semaine Suisse du Gout.

« Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par
un astérisque (*) sont entierement élaborés sur place a partir de produits
bruts et de produits traditionnels en cuisine selon les critéres du
label Fait Maison établi par
la Fédération romande des consommateurs (FRC)
Gastrosuisse, la Semaine du Gotut et Slow Food.




La chasse

EN ENTREES

Jewiine de cheveuwil (aut)

aux airelles et aux noisettes Maison et ses cuudités Fns  16.00
Carpaccio de chevrewil (aut) a Chuile de neisette Fuo 2100
Cassalette de chanterelles a la creme Fus 1550
Jatage a la caurge au lait de caca Fus 9.0
EN PLATS

Civet de chevreuil (aut) chasseur Fuws  34.00
Médaillons de chevrewil (aut) Mivza Fus  37.00
Filet de sanglier (esp.) aux chanterelles Fro  37.00

s siette garniture chasse Fus 2200

GARNITURES: Spatzli Maisen
Choux de Bruraelles
Cheux rouge braisé

Famme, poire au vin weuge, Damasson \ X '\

Propositions de vins:

Le Lucrezie Sangicvese Btle  Fus 27,50
Jtalie Ombie 2023

De. Fv 4,00
Chateau de Pennautier 2018 Btle  Fus 37,00

Jewroins d’altitude

) D Fu 540
Cabliardes UC



Les entrées

Salade verte 7.00 pus
Petite salade mlée 9.00 fus
Grande salade mélée 18.00 fus
(ssiette de carpaccio de beuf 20.00 fus

LES PLATS

Risotte o la Téte de maine et saucisse d’Ujeie  29.00 fus

Risotte & la téte de moine sans saucisse 22.50 fus
(ssiette de légumes

Pommes frites fuaiches 22.00 fus
Fuanches de pouc pandes 27.00 fus
Corden blew Maison 37.00 fus
Cordan Blew Jurassien 38.00 fus

Jete de maine, lard, jambon
Entrecite de cheval
Sauce a Cail ou Café de Faris 200 gx. 39.00 fus
Femmes fuites Maisen,
Ou Floutes Jurassienne *

aux exigences du Latiel Maison »

« Lasténvisque (*) signifie que le plat ne 1wépond pas




L& FONDUE CHINOISE

COUPEE AU COUTEAU

VIANDES : Beeuf | Foulet | Cheval
CURNITURES : Salade mélée

Fammes frites Maisen
SAUCES: A Cail | Coclitail *

Uu peivre vent

Jartare | A ba meutarde

Far pers.  Fu 41.00

LA FONDUE PAYSANNE

VIANDE: Foulet pané *
CUARNITURES : Salade mélée

Fenmmes frites Maisen
SAUCLES: U Cail | Cocktail *

Uu peivie vent

Jatare | A la moutarde

Far pens. Fus 36.00

« Lasténisque (*) signifie que le plat ne wépond pas

aux exigences du Latiel Maison »
Jrovenarce de la viarnde
Forc Suisse
Boeuf Suisse
FSoulet Suisse

B Chevat Suisse | Julande




