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Burger Lord Bacon 26.-
Salade mélée 9 .- 4
Steak haché de boeuf, sauce BBQ au
Velouté de légumes 8.50 lard, cheddar, bacon, bun artisanal...
Pata Negra Ibérico 100 g 22.- / 200 g 44.- Ribs de porc « Kansas City » 28.-
Avec pain arfisana a la fomate Fondants, caramélisés & la sauce BBQ,
Salade de chévre chaud 16 .- / 22.- garnifure.
Avec noix ef sauce au balsamique ef lard Entrecote de boeuf 39 .-
Croquetas cremosas variées 16.- Avec son beurre aux herbes et garnifure
Calamars & la Romana 16.- Chili con carne 28 .-
Avec nachos, sauce cheddar et pico de gallo
Chili Végétatien 28 .-

Avec nachos, sauce cheddar et pico de gallo

T@) K g DR LA ‘\@/ Tranche panée gratinée 25.-

Filets de dorade royale a Lancienne 32 .- Variation d choix :

Avec caviar de fruite ef garnifure La Napolitaine

ey Sauce fomate, mozzarella, jambon cuit
Notre fameux poulpe grillé 34 .- J

La Barbecue

Avec son aiol, et garnifure
Mozzarela, sauce barbecue ef lard

Crevettes sauvages grillées 34 .-

} A La Mexicaine
Avec persilade ef garnifure Cheddar, pico de gallo, guacamole et nachos
Paella almlts de mer 32.- / pers. La Calabrese
Deés 2 personnes, 25 minutes Mozzarels, sauce fomale el salermi piguant

Boeuf: ch/fr/ar — Porc: ch/fr — Poulet: ch/fr — Agneau: nz/fr Pata Negra: es — Canard: fr
Saumon: no — Dorade: fr/es — Poulpe:  Aflanfique

© Encas d’a((ersie ou d’infolérance, merci de nous le sisnaler!

Nous sommes a votre disposition pour vous informer et vous orienter dans votre choix.
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Tomale, all. basilic frais
el hulle de basilic

Tomale, mozzarella fior di latte, basiic frais

Tomate, mozzarélla fior i latte, Raclelle,
Chevre, Gorgonzola, olives noires, origan.

Tomate, mozzarella fior di latte, champignons
frais, legumes grillés au romarin, roquetie.
Napolitana 20.-

Tomate, mozzarella fior di latte, anchois,
capres, all, olives noires, origan

Tonno 20.-
Tomate, mozzarella fior i latte, thon
émietlé, olives, oignons, origan
Prosciutto 19.-

Tomale, mozzarella fior ai latte, jambon cuit
fume, champignons frais, parmesan, origan.

Diavola 19.-

Tomate, mozzarella fior ai latte, salamino
plccante, parmesan, olives noires, origan
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Tomale, mozzarela fior di lalle, pesio,
coeur de burrala, noix, fleurs séchées
Nordiclue 22.-

Tomale, mozzarella flor di latte, saumon
fumeé, aneth, baies roses, capres
Gamberi 2.

[omale, mozzarella fior di latte,
crevelies, all, persi, tomales cherries,
roquelie, origan

Ibérica 22.-

Tomale, mozzarélla fior di latte, Jambon
Pata Negra Ibérico, tomales cherries,
parmesan, roqueltie.

La Taverne 20.-

Tomale, mozzarella fior ai latte, lard
paysan, chevre, olgnons, origan
La Neuchateloise 2.

[omale, mozzarélla fior di latle, saucisson
neuchéleloss, olives, ojgnons, origan
La Mon’fasnarde 22.-

Tomale, mozzarella fior di latle, coppa
artisanale, gorgonzola, poires, miel el noix

Pata Negra, crevettes ou saumon en plus: 3.-

Jambon, saucisson, anchois, thon, frow\ase de chévre ou stracciatella en plus: 2.50

CEuf, aufre ingrédient supplémentaire: 1.-
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Mi-cuit de foie gras maison 24.-
Avec chutney d'oignons et pain grilé

Carpaccio de thon 13.-

Avec pain arfisanal grilé ef beurre

Dos de cabillaud confit gratiné 32.-

Avec son émulsion dail

Magret de canard a basse température 36.-
Jus corsé aux fruits rouges

Souris d’agneau fondante 32.-

Au miel et thym et sa demi-glace

Woriel C@W@/@ Korne

Pizzas préparées par le Chef a la coupe du Monde de Pizza a Rome

Mexicaine Flambée 24.-
Tomate, mozzarela fior di latte, chii con carne, creme
de cheadar relevée

Saveurs Antiques 26.-

Créme dail noir a la ricotta, franches de lard fumé,
champignons, croustilant d'oignon, stracciatelle, origan



