Aufgrund der derzeitigen enormen Preissteigerungen kénnen wir lhnen
leider kein serifses Angebot fiir einen langeren Zeitraum abgeben.
Wir bitten Sie hierfir um Verstandnis!

Buffet 1(ab 20 Personen) 63,50 € / pro Person
Buffet mit ,,Brasato* 70,90 € / pro Person

Kalte VVorspeisen

Fisch
gerducherter schottischer Lachs (zusatzlich 4,00 € pro Person)
geraucherte Forellen- und Makrelenfilets
Cocktail von Eismeerkrabben
Fleisch
Schwarzwalder Schinken mit Melonenschiffchen
Roastbeef ,,Gértnerin Art*
Salate

Waldorfsalat

Speckkartoffelsalat

verschiedene knackige Blattsalate
Saucen und Dressings

Meerrettichcreme
Remouladensauce
Salatdressing

Suppe
Kraftbriilhe vom Tafelspitz mit Gemdisen

Hauptgerichte

gebratene Putenbrust mit Tomatensugo

Sahne-Geschnetzeltes vom Schweinerticken mit Champignons

oder

,Brasato* Italienischer Rinderschmorbraten mit Schmorgemiise und Balsamicojus

Beilagen

Butternudeln
Schwenkkartoffeln
gartenfrische Gemdise

Desserts
GrieRflammerie mit Fruchtmark
warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis

Verschiedene Brotsorten, Sauerrahmbutter, Basilikumbutter

Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass es hinsichtlich saisonaler Produkte Preisénderungen
geben kann.
Stand : 01.01.2025



Aufgrund der derzeitigen enormen Preissteigerungen kénnen wir lhnen
leider kein serifses Angebot fiir einen langeren Zeitraum abgeben.
Wir bitten Sie hierfir um Verstandnis!

Buffet 2 (ab 20 Personen) 68,30 / pro Person
Buffet mit “Brasato” 73,00 € / pro Person

Suppe vorab serviert

Tomatencremesuppe mit Creme fraiche

Klare Tomatensuppe mit Kirschtomaten bei sehr warmem Wetter
Kalte Vorspeisen
Fisch

Eismeerkrabbencocktail
marinierte Fischfilets mit Gemiisen

Fleisch
Roastbeef ,,Gértnerin Art*

Salate

mariniertes Gemuse ( Zucchini, Mohre, Schalotte, Champignon, Fenchel, Paprika)
Waldorfsalat
verschiedene knackige Blattsalate

Saucen und Dressings

Meerrettichcreme
Remouladensauce
Salatdressing

Hauptgerichte

ganze Lachsseiten sanft im Ofen gegart mit Krauterbutter,
Frahlingszwiebeln und Kirschtomaten
Medaillons vom Schweinefilet mit Rahmsauce
oder
,Brasato* Italienischer Rinderschmorbraten mit Schmorgemiise und Balsamicojus

Beilagen

Butternudeln
Schwenkkartoffeln
gartenfrische Gemise

Desserts

Joghurtterrine mit Frichten
Eispyramide mit Fruchten

Verschiedene Brotsorten, Sauerrahmbutter, Basilikumbutter

Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass es hinsichtlich saisonaler Produkte Preisénderungen
geben kann.
Stand : 01.01.2025



Aufgrund der derzeitigen enormen Preissteigerungen kénnen wir lhnen
leider kein serifses Angebot fiir einen langeren Zeitraum abgeben.
Wir bitten Sie hierfir um Verstandnis!

Buffet 3  (ab 20 Personen) 73,60 € / pro Person

Suppe vorab serviert

Krautercremesuppe mit Cro(tons

Kalte VVorspeisen

Fisch

Eismeerkrabbencocktail
marinierte Fischfilets mit Gemisen

Fleisch
hauchdlinner Parmaschinken mit gehobeltem Parmesan und Rucola
Putenmedaillons mit Mangochutney

Salate
mariniertes Gemuse ( Zucchini, Mohre, Schalotte, Champignon, Fenchel, Paprika)
verschiedene knackige Blattsalate

Saucen und Dressings

Salatdressing

Hauptgerichte

ganze Lachsseiten sanft im Ofen gegart mit Krauterbutter,
Frahlingszwiebeln und Kirschtomaten
Argentinisches Roastbeef am Stiick gebraten mit Jus

Beilagen

Butterreis mit Gemusewdrfeln und Kréautern
Schwenkkartoffeln
gartenfrische Gemise mit Sauce Bearnaise oder Sauce Hollandaise

Desserts

warme, in Orangen-Honig-Sauce marinierte Crépes mit Vanilleeis
Mousse au chocolat

Verschiedene Brotsorten, Sauerrahmbutter, Basilikumbutter

Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass es hinsichtlich saisonaler Produkte Preisénderungen
geben kann.
Stand : 01.01.2025



Aufgrund der derzeitigen enormen Preissteigerungen kénnen wir lhnen
leider kein serifses Angebot fiir einen langeren Zeitraum abgeben.
Wir bitten Sie hierfir um Verstandnis!

Buffet 4 (ab 20 Personen) 82,50 € / pro Person

Suppe vorab serviert

Getriffelte Selleriecremesuppe mit Kurbiskerndl

Kalte VVorspeisen

Fisch
Hummerkrabben mit Mangochutney
ganzer pochierter Lachs (ab 40 Personen)

Fleisch
Medaillons vom Schweinefilet mit Friichten
Landhausterrine mit Champignons

Salate
Gefligelsalat
Spargelsalat (saisonal)
verschiedene knackige Blattsalate

Saucen und Dressings
Remouladensauce
Salatdressing
Cocktailsauce

Hauptgerichte

in Butter gebratene Zanderfilets mit Schnittlauchbuttersauce
Rinderfiletspitzen mit Champignons und Zwiebeln in Rahmsauce
Beilagen

Uberbackene Sahnekartoffeln
hausgemachte Safrannudeln
gartenfrische Gemdise

Desserts

warme Apfeltarte mit Vanilleeis
Charlotte mit Fruchtmark

Verschiedene Brotsorten, Sauerrahmbutter, Basilikumbutter

Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass es hinsichtlich saisonaler Produkte Preisénderungen
geben kann.
Stand : 01.01.2025



Aufgrund der derzeitigen enormen Preissteigerungen kénnen wir lhnen
leider kein serifses Angebot fiir einen langeren Zeitraum abgeben.
Wir bitten Sie hierfir um Verstandnis!

Buffet 5 (ab 20 Personen) 71,00 € / pro Person

Suppe vorab serviert

Minestrone, tomatisierte Gemusebriihe mit Reis und weiRen Bohnen

Kalte Vorspeisen / Salate

Bunter Blattsalat

Tomate-Mozzarella

marinierte gebratene Karotten, geschmorte Paprika, Champignon, Rotweinzwiebeln,
Oliven, Cornichons, gefullte Peperoni

Curry-Reisnudelsalat

Schichtsalat

Coleslaw

klassischer Krautsalat

Saucen und Dressings
Essig und Ol
Hausdressing
Cocktaildressing

Hauptgerichte

Vegi Chicken - als Rahmgeschnetzelte mit Pilzen
Vegi Bolognese mit Erbsenprotein
Kartoffel-Gemuseragout mit vegetarischer Créme fraiche und Falafelballchen

Beilagen

Rosmarinkartoffeln in Ol - vegan

Ofengemise - vegan (Blumenkohl, Broccoli, StfRkartoffeln,
Paprika, Tomaten, Mais, Kidneybohnen)

mit Parmesan Uberbackener Blumenkohl

Pilzrisotto

Bandnudeln

Desserts

Frichteplatte
Joghurt mit Frichten

Verschiedene Brotsorten, Sauerrahmbutter, Basilikumbutter

Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass es hinsichtlich saisonaler Produkte Preisénderungen
geben kann.
Stand : 01.01.2025



Aufgrund der derzeitigen enormen Preissteigerungen kénnen wir lhnen
leider kein serifses Angebot fiir einen langeren Zeitraum abgeben.
Wir bitten Sie hierfir um Verstandnis!

Mediterrane Gerichte zur Auswahl fir ein Buffet oder Menu

Kalte VVorspeisen

Vitello Tonnato

Parmaschinken mit gehobeltem Parmesan

Zucker-Melone mit Parmaschinken

marinierte Fischfilets mit Gemdisen

Tomatenscheiben mit Mozzarella und Pesto

mariniertes Gemuse ( Zucchini, Mohre, Schalotte, Champignon, Fenchel, Paprika)
eingelegte Oliven

Ruccola-Feigensalat

Artischockensalat mit Pesto

Fenchel-Orangen Salat

Suppe

Minestrone, tomatisierte Gemusebriihe mit Reis und weiRen Bohnen
oder
Tomatencremesuppe mit Basilikumpesto

Hauptgerichte zur Auswahl

Doradenfilets auf Fenchel-Tomaten-Gemiise

Verschiedene Fischfilets mit Safran-Zwiebelbutter tberkrustet

Putenbrust mit Rosmarin, Knoblauch und Olivendl

,Brasato Italienischer Rinderschmorbraten mit Schmorgemiise und Balsamicojus

Vegetarische Komponenten

Artischockenherzen mit Spinat und Parmesan tiberbacken
gefiillte Tomaten aus dem Ofen
mit Parmesan Uberkrustete Zucchini-Involtini

Beilagen

Bandnudeln

z. B. Tagliatelle mit Spargel (saisonal)
Rosmarinkartoffeln

Blumenkohl mit Parmesan paniert

weilRe Bohnen mit Tomatensauce und Salbei

Desserts
Panna Cotta
Tiramisu

Verschiedene Brot- und Buttersorten

Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass es hinsichtlich saisonaler Produkte Preisénderungen
geben kann.
Stand : 01.01.2025



