
 

 

 

 

 

      
                                                                                                                                                                                

                                  

 

 
 
 

Epicerie fine 
 

 

Les terrines du Barrois 100g  
 

- Terrine de Canard à la Mirabelle      4.95    

- Terrine de lapin aux quetsches      4.95 

- Terrine au vin gris de Meuse      4.95 

- Terrine à la groseille        4.95 

- Terrine de Brie de Meaux & Truffes     5.95 
- Terrine de Pintade au foie gras      5.95   

    

Les terrines du Barrois 180g et 200g 
 

- Terrine de Canard à la Mirabelle 200g     8.95 

- Terrine au vin gris de Meuse 200g      8.95 

- Terrine Forestière 200g       8.95  

- Terrine aux Noisettes 200g       8.95 

- Terrine de Canard aux griottes 200g     8.95 

- Terrine de Pintade au foie gras 180g      9.95 

- Confiture Myrtille 250g       5.95    

-  Confiture extra de Mirabelle 250 g     5.95    

- Confiture extra de Griotte 250 g      5.95    

- Confiture extra de rhubarbe 250 g      5.95 

   

- Confits d’oignons Mirabelles 100g      4.95 

 
 

 

 

 

 

Rare et courtoise 
 

- Terrine à la bière 220g        7.95 

- Confiture cœur d’abricot 220g       6.50 

- Confiture cœur de fraise 220g       6.50 

- Confiture cœur de mirabelle 220g       6.50 

- Confiture de noël 220g        6.50 

- Confiture griottes des Côtes 220g       6.50 

- Confiture mirabelle rare et courtoise 220g     6.50 

-  Confiture rhubarbe bergamote 220g      6.50 
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Epicerie fine (suite) 
 

 
Conserverie des sacres 
 

- Jambon de Reims – l’authentique recette 200g    4.95 

- Cœur de boudin blanc crème de truffe 90g  

- Cœur de boudin noir nature 90g 

- Terrine de porc au ratafia 180g 

- K-viar (courgette, carotte, tomate, épices) – tartinable salée 120g 

- Potimarron châtaigne chevre – tartinable salée 120g  

- Confiture de figue 225g 
- Confiture 4 fruits rouges 225g 
- Confiture framboise 225g 
- Confiture gelée de groseille 225g  
- Confiture pêche de vigne 225g 
- Confiture délice d’automne (pomme, poire, noix et noisette grillée) 225g 
- Crème de marron à la vanille naturelle 225g  
- Pâte à tartiner Confit poire chocolat noir 150g 
- Pâte à tartiner noir intense 100g 
- Pain d’épices figue miel 200g 
- Pain d’épices froment miel 100g 
- Confits de fruits mirabelle aux noix et aux épices 100g 
- Gâteau de semoule de blé noisette caramel 140g  

 

- Confiture griottes des Côtes 220g       6.50 

- Confiture mirabelle rare et courtoise 220g     6.50 

-  Confiture rhubarbe bergamote 220g      6.50 
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