
MEIEREI-BOWL
mit Quinoa, Avocado, Gurke, eingelegten Tomaten, Süßkartoffel,
Blattsalate und Kichererbsen

ERBSEN-MINZ-SÜPPCHEN  
mit cremiger Burrata

BRUSCHETTA AUF RUCOLASALAT
marinierte Strauchtomaten auf gerösteten Focaccia und
Grana Padano

CAESAR SALAD
mit Anchovi-Parmesandressing, Kirschtomaten und Croûtons 

BURRATA-CROSTINI
mit Basilikumpesto und geschmolzenen Tomaten
auf Rucolasalat

mit gegrillter Hähnchenbrust
mit drei gegrillten Riesengarnelen
mit gebratenen Lachswürfeln

+5,00
+7,50
+8,50

CEVICE VOM NORWEGISCHEN FJORDLACHS 
mit Limetten, Chili, gebackener Süßkartoffel und
Wildkräutersalat
 

15,50

12,00

11,50

18,50

15,50

11,50

SUPPE

VORSPEISEN & SALATE

mit gegrillter Hähnchenbrust
mit drei gegrillten Riesengarnelen
mit gebratenen Lachswürfeln

+5,00
+7,50
+8,50

vegetarisch



FRUCHTIGES GELBES THAICURRY
mit Kokosmilch, Kichererbsen, Koriander und knackigem Gemüse
dazu Basmatireis 

mit gegrillter Hähnchenbrust
mit drei gegrillten Riesengarnelen
mit gebratenen Lachswürfeln

LINGUINI IN KRUSTENTIERBUTTER
mit gebratenen Riesengarnelen, grünem Spargel und
getrockneten Tomaten

TORTIGLIONI IN TRÜFFELRAHMSAUCE
mit Babyspinat, Kirschtomaten und gegrillter Hähnchenbrust

KNUSPRIG GEBRATENES KNIPP
mit Speck-Bratkartoffeln, Gewürzgurke und Apfelkompott

AUF DER HAUT GEBRATENES ZANDERFILET
an Tomatenrisotto und wildem Brokkoli

LIMONEN-BASILIKUM-RAVIOLI
in cremiger Basilikumsauce und Burrata

+5,00
+7,50
+8,50

BREMER PANNFISCH VON ZWEIERLEI FISCHFILET
in Pommery-Senf-Sauce, mit knusprigen Speck-Bratkartoffeln und
hausgemachtem Gurkensalat

22,50

19,50

20,50

17,50

19,50

28,50

29,50

PASTA & CURRY

BREMISCH GENIEßEN

vegetarisch

VEGESACKER MATJES
in Hausfrauensauce, mit gebutterten Kartoffeln und kleinem Salat

20,50

ROASTBEEF ,KALT'
mit hausgemachter Remoulade, knusprigen Speck-Bratkartoffeln
und kleinem Salat

22,50



250 GR. ARGENTINISCHES RUMPSTEAK AN PORTWEINJUS
mit gegrilltem grünem Spargel, dazu Süßkartoffelpommes

DESSERT

BREMER ROTE GRÜTZE
mit Vanillesauce

HAUSGEMACHTER SAN-SEBASTIAN-CHEESECAKE
auf frischen Früchten, mit Schokoladensauce und Erdbeereis

GEGRILLTES LAMMFILET AUF ESTRAGONJUS
mit grünem Spargel und Sesamreis

KALBSLEBER -BERLINER ART-
mit Jus, Schmorzwiebeln, Apfelringen und Kartoffelstampf 

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
mit Zitrone, Preiselbeeren, Speck-Bratkartoffeln und
hausgemachtem Gurkensalat 

38,50

33,50

30,50

24,50

28,50

25,50

13,50

12,50

8,50

GESCHMORTE RINDERROULADE
mit Speck-Zwiebelfüllung in eigener Sauce, mit wilden Brokkoli und
Kartoffelkräuterstampf

FLEISCH

MEIEREI BEEF-BURGER
mit hausgemachter Barbeque-Sauce, Cheddar-Käse
und Salatmix, dazu Pommes

LIMONEN-CREME BRÛLÉE
mit frischen Erdbeeren und Schokoladeneis 

vegetarisch



NUDELN MIT BUTTER
mit Parmesan

PORTION POMMES
mit Mayo oder Ketchup

NUDELN MIT TOMATENSAUCE
mit Parmesan

HÄHNCHEN-NUGGETS
mit Pommes und Knabbergurken

PORTION SÜẞKARTOFFELPOMMES
mit Mayo oder Ketchup

KLEINES WIENER SCHNITZEL VOM KALB
mit Möhrchen und Pommes

MUUUH-MIX
JE EINE KUGEL VANILLE- UND SCHOKOEIS
mit Smarties
mit Sahne

14,50

8,50

7,50

6,50

5,50

7,00

4,00
+0,50
+1,00

KINDER-KARTE 



MEIEREI BOWL
with quinoa, avocado, cucumber, sun-dried tomatoes,
sweet potato, Leafy greens and chickpeas

PEA AND MINT SOUP  
with creamy burrata

BRUSCHETTA ON ARUGULA SALAD
marinated vine tomatoes on toasted focaccia
and Grana Padano

CAESAR SALAD
with anchovy-parmesan dressing, cherry tomatoes and croutons 

BURRATA-CROSTINI
with basil pesto and melted tomatoes
on arugula salad

with grilled chicken breast,
with three grilled king prawns,
with fried salmon cubes

+5,00
+7,50
+8,50

CEVICHE MADE FROM NORWEGIAN FJORD SALMON 
with limes, chili, baked sweet potato
and wild herb salad

15,50

12,00

11,50

18,50

15,50

11,50

SOUP

STARTERS & SALADS

All prices are in euros. Information on allergens and additives is available upon request from our team. 

vegetarian

with grilled chicken breast,
with three grilled king prawns,
with fried salmon cubes

+5,00
+7,50
+8,50

English Menu



FRUITY YELLOW THAI CURRY
with coconut milk, chickpeas, coriander and crunchy vegetables
with basmati rice 

with grilled chicken breast
with three grilled king prawns
with fried salmon cubes

LINGUINE IN SHELLFISH BUTTER
with fried king prawns, green asparagus and
dried tomatoes

TORTIGLIONI IN TRUFFLE CREAM SAUCE
with baby spinach, cherry tomatoes and grilled chicken breast

CRISPY FRIED KNIPP
with bacon-fried potatoes, gherkins and apple compote

PAN-FRIED PIKE-PERCH FILLET
with tomato risotto and wild broccoli

LEMON-BASIL-RAVIOLI
in creamy basil sauce and burrata

+5,00
+7,50
+8,50

BREMEN PAN-FRIED FISH MADE FROM TWO KINDS OF FISH FILLET
in Pommery mustard sauce, with crispy bacon-fried potatoes and homemade
cucumber salad

22,50

19,50

20,50

17,50

19,50

28,50

29,50

PASTA & CURRY

ENJOY BREMEN

vegetarian

VEGESACK-STYLE MATJES (YOUNG HERRING)
in housewife sauce, served with buttered potatoes and
a small salad

COLD ROAST BEEF
with homemade remoulade, crispy bacon fried potatoes and
a small salad

20,50

22,50



250G ARGENTINIAN RUMP STEAK WITH PORT WINE JUS
with grilled green asparagus, served with sweet potato fries

DESSERT

BREMEN RED BERRY COMPOTE
with vanilla sauce

HOMEMADE SAN SEBASTIAN CHEESECAKE
on fresh fruit, with chocolate sauce and strawberry ice cream

GRILLED LAMB FILLET WITH TARRAGON JUS
with green asparagus and sesame rice

CALF'S LIVER -BERLIN STYLE-
with jus, braised onions, apple rings and mashed potatoes 

VIENNESE SCHNITZEL MADE FROM VEAL
with lemon, cranberries, bacon-fried potatoes and homemade
cucumber salad 

38,50

33,50

30,50

24,50

28,50

25,50

13,50

12,50

8,50

BRAISED BEEF ROULADE 
with a bacon and onion filling in its own gravy, served with
wild broccoli and herbed mashed potatoes
 

MEAT

MEIEREI BEEF BURGER
with homemade barbecue sauce, cheddar cheese
and mixed salad, served with fries

LEMON-CREME BRÛLÉE
with fresh strawberries and chocolate ice cream 

vegetarian



PASTA WITH BUTTER 
and Parmesan

PORTION OF FRIES
with mayo or ketchup

PASTA WITH TOMATO SAUCE
and Parmesan cheese

CHICKEN NUGGETS
with fries and gherkins

PORTION OF SWEET POTATO FRIES
with mayo or ketchup

SMALL VEAL VEAL SCHNITZEL
with carrots and fries

MUUUH MIX
ONE SCOOP EACH OF VANILLA AND CHOCOLATE ICE CREAM
with Smarties
with cream

14,50

8,50

7,50

6,50

5,50

7,00

4,00
+0,50
+1,00

KIDS MENU 
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