It

PFIFFERLINGE & MATJES
gonmirficf [fhefessen

Unsere Weinempfehlung: “Karl Pfaffmann”
Grauburgunder oder Rosé Spatburgunder | 0,2 | 7,90

SUPPE

Pfifferlingscremestippchen &
mit frischen Krautern und Parmesancroutons

Gegrillte Foccacia @
mit gebratenen Pfifferlingen, confierten Kirschtomaten, Fruhlingszwiebeln
und gezupfter Burrata

HAUPTGANGE - PFIFFERLINGE-

Frische Pfifferlingsravioli in Rahmsauce &
mit grunem Spargel und Kirschtomaten

Pfifferlingsrisotto
mit gegrilltem Lammfilet, geschmolzenen Tomaten und Gartenkresse

Gegrillte Filetmedaillons vom Duroc Schwein im Speckmantel
auf Rahmpfifferlingen mit frischen Krautern, und Kartoffelkroketten

Frischer Wildkrautersalat in feiner Vinaigrette &
mit gebratenen Speckpfifferlingen, Krauterruhrei und Schwarzbrot

HAUPTGANGE - MATJES-

Emder Rauchmatjes
gebratenen Speckbohnen und knusprigen Bratkartoffel

Vegesacker Matjes "Hausfrauen Art"
in feiner Apfel-Zwiebelsauce mit Butterkartoffeln und kleinem Salat

DESSERT

Schwarzwalder Kirschtorte im Glas
an Beerenragout und Schokoladeneis

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen gibt es auf Nachfrage bei unserem Team.
@ vegetarisch
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English Menu PEIERE

CHANTERELLES & MATJES
gttty dfascicy

Our wine recommendation: “Karl Pfaffmann”
Pinot Gris or Pinot Noir Rosé | 0.21 | 7.90

Soup

Chanterelle cream soup &
with fresh herbs and Parmesan croutons

Grilled Foccacia &
with fried chanterelles, confit cherry tomatoes, spring onions and pulled
burrata

MAIN COURSES - CHANTERELLES-

Fresh chanterelle ravioli in cream sauce @
with green asparagus and cherry tomatoes

Chanterelle risotto
with grilled lamb fillet, melted tomatoes and garden cress

Grilled fillet medallions of Duroc pork wrapped in bacon
Creamed chanterelles with fresh herbs, and potato croquettes

Fresh wild herb salad in a delicate vinaigrette &
with fried bacon chanterelles, herbed scrambled eggs and rye bread

MAIN COURSES - MATJES-

Emden smoked herring
fried green beans with bacon and crispy fried potatoes

Vegesack Matjes "Housewife Style"
in a delicate apple and onion sauce with buttered potatoes and a small salad

DESSERT

Schwarzwalder Cherry Cake in a Glass
berry compote and chocolate ice cream

Information on allergens and additives is available upon request from our team.
@ vegetarian
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