
PRIMI 
tagliolini ai frutti di mare con mollica 

di pane tostata                                

homemade tagliolini with sea food and toasted 
breadcrumbs                                 
                                                    29chf                                                                
 

Risotto allo zafferano con fondo di 

vitello e blu di capra                                               

Saffron risotto with veal reduction and goat blue 
cheese                                                
                                                             35chf 

 
 

Spaghetto alle vongole veraci                                                                              

Spaghetti with clams                           29chf 
 

Cappellaccio ripieno dei tre arrosti, 

fonduta di taleggio e nocciole 

tostate                 

 Cappellaccio filled with meat stew, taleggio 
fondue and toasted hazelnuts                                                                                                               
                                                    28chf 
 

Tagliatelle fatte in casa con 

melanzane, basilico e calamari 

Homemade tagliatelle with eggplant, basil and 
squid                                                      27chf 

Zuppa di cipolle con guanciale e 

fondo di vitello                                           

Onion soup with guanciale and veal base                                                             
                                                             21chf 

 

Gnocchi di patate fatti in casa al ragù 

bianco di salsiccia                                        

Homemade potato gnocchi with white sausage 
ragù                                                      
                                                             25chf                                    


