
ANTIPASTI 
Battuta di manzo olio e limone, 

accompagnata da sfere di parmigiano 

soffiate e zabaione salato                

Beef tartare olive oil and lemon, served puffed 
parmesan spheres and salted eggnog                                            
                                                    29chf 
 

Medaglioni di foie gras con 

panbrioches fatto in casa e composta 

di cipolle rosse caramellate                                     

Foie gras medallions with homemade panbrioches 
and caramelized red onion compote                                          
                                                    35chf 
 

Fiori di zucchina in pastella, vuoti o 

ripieni di ricotta e acciughe                        

zucchine flowers in batter, empty or filled with 
ricotta and anchovies                       17/21chf 
 
 

Caponata di melanzane viola in 

agrodolce con bouchon di capra al 

cannello    

Sweet and sour violet eggplant caponata with 
caramelized goat cheese 
                                                    21chf  

Tartare di gambero rosso mazzara 

del vallo al profumo di limone                                              

Red prawn tartare mazzara del vallo with lemon                                           
                                                     
                                                             35chf 
                                  

Tomino fondente, lardo di 

colonnata, pepe della valle maggia e 

miele 

Grilled Tomino cheese, colonnata lard, Maggia 
Valley pepper, and honey                                                        
                                                    26chf              
 


