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En GRILL?7, cada plato esta disefiado para llevarte en un viaje de sabores unicos. Desde entrantes irresistibles hasta platos principales y postres
exquisitos, nuestra carta refleja nuestro compromiso con la calidad y la tradicién culinaria. Explora nuestras opciones y déjate sorprender por la variedad

Servicio 2.50 € por persona

ENTRANTES

Chorizo Criollo €550
Morcilla de Cebolla €450
Empanadas de Carne €4.50
Premium

Croquetas de Angus €14

8 unid

Jamon de Bellota Ibérico €45
100 Grs

ENSALADAS

Gourmet €10
Seleccion de brotes, mozzarella
fresca, Cherry y Cebolla Morada

Rosa €14
Tomate Rosa, Mozzarella Fresca,

Cebolla Morada, base de Brotes

Tiernos y Aceite de Albahaca y

Pistacho

GUARNICIONES

Patatas Fritas €6

PLATOS PRINCIPALES

y el sabor en cada bocado.

Cecina Seleccion €2250
100 Grs

Burrata €14
Tabla de Quesos €14
Brie. Cheddar, Azul, Rulo Cabra,

Emmental.

Tequenos de Queso €14

10 unid.

Capresse €12

Tomate Especial, Mozzarella
Tierna y Oregano

Mixta €9
Brotes de Lechuga Variada,

Tomate, Zanahoria, Huevo y Atun

y Cebolla

Yuca Frita €7

Provoleta €15
con Tomate
Mollejas de Ternera €24
20 minutos
Berenjenas Fritas €14
Parrillada de Verduras €17
20 minutos
Grill77 €14

Palmitos, Tomates Cherry,
Manzana Verde y Mozzarella
Fresca, Semillas de Girasol
Tostada

Grill77 Ahumado Premium €25
Tomate Rosa, Tomate seco,

Burrata, Aguacate, Cebolla

Morada, Germinados, Aceite de

Albahaca AhumadO

Patata Asada €7
Con Salsa de Mayonesa, ajo,
perejil y (aove)



Tira de Asado de Angus €24
Europa

Tira de Asado Novillo €45
Angus
EEUU

Entrana €24
de Ternera

Entrafa €30
de Angus

Picana de Vaca Madurada €30
+30

LOMO WAGYU NACIONAL €180

Entrecot Nacional o Halal €24

Lomo Novillo Argentino
Bife de Chorizo o entrecot

Rib Eye

#0 Luxury Gaucho €100
3/4 pers.

Picafia Mad, Lomo Novillo

Argentino, Ojo de Bife Novillo

Argentino, Morcilla y Chorizo

Criollo

#3 De Corral €80
3/4 pers.

Entrafia y Tira de Costilla Angus,

Trasero de Pollo sin Hueso,

Morcilla y Chorizo Criollo

#6 Campera €80
3/4 pers.

Tira de Costilla y Lomo Novillo,

Tira de Cerdo, Pollo, Morcilla y

Chorizo Criollo

.
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Al Peso entre 300/500 gs. aprox. por kg

€0.50

l—

Ojo de Bife (novillo) €30
Es un corte de carne argentina

especial, con un marmoleo v

sabor que le otorgan categoria de

premium

Chuleton ANGUS €66
Al Peso-1.5 kg aprox. por kg
nuevo

Guarnicion

Chuleton Alta Maduracion €65

Al Peso-1.5 kg aprox. por kg

Chuleton de Vaca €55
20/30 dias maduracion, al peso por kg
Tomahawk €55
Chuleton con hueso largo, muy por kg

parecido a un hacha nativa
americana. / Maduracion 21-30
dias / Al peso / 1.2 kg aprox

Solomillo €30

T-Bone €55

Corte en forma de T, que separa por kg

dos partes suculentas exquisitas;
solomillo y Entrecot / Maduracion
21-30 dias / Al peso /12 kg. aprox.

Lubina a la Brasa

Espagueti Carbonara

#1 Gaucha €85
3/4 pers.

Entrana, Tira Costilla Angus y

Lomo Novillo Argentino, Morcilla

vy Chorizo Criollo

#4 Tradicional Argentina €55
2/3 pers.

Entrafa y Tira Angus, Morcilla y

Chorizo Criollo

#7 Iberica Tradicional €55
Espana

2/3 pers.

Entrecot, Secreto Ibérico, Morcillo

y Chorizo Criollo

Alioli €200

Hamburguesa Especial
Laura

Premium, 200 gramos, Bacon y
Queso Provoleta, Elaboracion
propia.

WAGYU BURGER €22

Hamburguesa de wagyu nacional

CLASICO SANDWICH DE €14
PASTRAMI

Pan de Centeno, Cebolla

caramelizada y queso

Secreto Ibérico Extra €30

Secreto Fresco €17

Pollo al Limon €17

Tira de cerdo €17

Milanesa Grill77
Filete Angus Empanado con
Jamon York, Mozzarella y Tomate

Lasaiia a la Boloiiesa

#2 Secreta €80
3/4 pers.

Entrafia vy Tira Angus, Secreto

Ibérico, Morcilla y Chorizo Criollo

#5 Grill77 €90
3/4 pers.

Entrafia de ternera, Picafa

Madurada, Ojo de Bife Novillo

Argentino, Morcilla y Chorizo

Criollo

Cambio de Morcilla por Chorizo €2
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Coulant de Chocolate €6.50 Sorbete de Limén y Cava €450 Tarta de Queso Grill77
Con Helado De dulce de leche

Coulant Dulce de Leche €6.50 Tarta Tradicional €6 Brownie, Chocolate y €750
Con Helado Con Bizcocha de Vainilla, Dulce de Dulce de Leche
Leche y Melocoton Con Helado de Vainilla

Coulant de Ferrero Rocher €750 Panqueques de Dulce de €6 Helados (2bolas) €7
Opcion: Gluten Free Leche vainilla, chocolate o fresa.

Tarta de Zanahoria €6.50 Fruta de Temporada €5

Doble €350 Tercios €400 Jarra de Cerveza €5.00
500 ml
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- 3404 (vino de la €4 copa 3404 (vino de la casa)
casa) £19 botella Somontano Magnun 15 lts.
Somontano

Garnacha, Carbernet
y Moristel

E i
VIVANCO €22 Valvarés de €5 copa
Crianza - Precio promacional botella Altanza £24 botella

Rioja Crianza

‘w

Cuvee Palomar 2019 €75 Pinna Fidelis £n Punto Geodésico Trus €65
Abadia Retuerta baotella Roble, Ribera del Duero 3/8 botella D.0 2019 botella

Sardon de Duero

Abadia Retuerta €4550 TRUS €30 Avelino Vegas €5950
botella
Seleccion Especial Crianza 2020 750 mL

Sardon de Duero Ribera del Duero 100 Aniversario

AM3 Roble by El Empecinado €29 Avelino Vegas

Asenjo&Manso copa Ribera del Duero batella Aureo botella
Sardon de Duero £€18.50 Crianza 2018

Seleccion Especial botella

Finca Empecinado Roble €4.50 Vaccayos €3750
copa Ribera del Duero botella

€21.50 Edicion Numerada



botella

Cepas Viejas (vino de €31 Toro Mito €21
Madrid) botella Crianza botella

Altos Las Hormigas Clasico €26 Altos Las Hormigas €45 Altos Las Hormigas €85
Argentina botella Reserva botella Reserva botella
Argentina APPELLATION Argentina
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NICTE Rosa Palido €5
by Avelino Vegas copa

€24
botella

VINOS BLA e
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CHARDONNAY 2023 €18 DONA BEATRIZ €4 Albarifio €5
D.0. SOMONTANO Rueda-Verdejo copa Martin Codax, Rias Baixas. copa

100% Verdejo

€19
botella

€24
botella

CIRCE Verdejo MAR DE FRADES D.O. €34
by Avelino Vegas Albarino 2023

il £

Barbadillo VI Cool €18 Semidulce €4 Lambrusco Rosso €18
Cadiz botella La nifia de mis ojos copa Frizzante
Moscato Frizzante £19

botella

Lambrusco Rosa
Frizzante

MOET & CHANDON
Brut Impérial botella

A\/A

-

Codorniu Gran Rose €45 Codorniu Blanc de Blancs €27 Visiega €12
Reserva 2020 botella Brut Reserva botella Tradicional botella




Juvé & Camps €25 Pedregosa €18.50 Freixenet 00 €18
Reserva (cinta purpura) botella Brut Nature botella Free Alcohol botella

AGUAS Y REFRESCOS

Botella de Agua Filtrada de €25 Botella de Agua Premium €35 Botella de Agua con Gas €35
Maquina 500 mL 500 mL

500 ml.

Refrescos €35 Red Bull €4

CAFETERIA

Café Solo o c¢/Cortado €2 Cafeé con Leche €320 Infusion Normal o Especial €2y
€250
Cafe Doble €350 Nesquik €3 Mate Cocido (infusion de €25

yerba mate)

COPAS

Copas Standard €7 Zacapa 23 Gran Reserva €15 Macallan 12 €15
Copas Premium €9 Lagavulin 16 €20 Gold Label Reserve €15
Copas Exclusive €12-€15

WHISKY DE MADRID

METROPOLI IBERIAN €12
BEAUTY

DRY GIN DE MADRID

MARTIN SESSE €9

CONTACTA CON NOSOTROS ENLACES LEGALES

L, 917450516 @ Aviso Legal
info@grill77.com Politica de Privacidad
< Paseo de los Melancélicos, 32 Arganzuela, 28005 Madrid, Madrid Politica de Cookies

Declaracién de Accesibilidad
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