


La carte du [t]



Les Planches

La planche terre
Charcuterie, fromage, fruits, légumes, sauce creme
Pour2:12€ / Pour4:22.00 €

Rillettes de sardines pour 2 personnes
9.50 €

En[t]rées

(Euf meurette a ’ancienne (¥)
Poché, sauce meurette
9.50 €

Cassolette d’escargots a la bourguignonne
10.50 €
Escargots a I’ail
Par6:9€ / Par 12:15.00 €

Les Saint-Jacques (par 3)
Emincé d’endives et créme a Pendive
14.50 €

Foie Gras maison
Accompagné de ses toasts grillés et son chutney

11.50 €

Assiette de saumon fumé
Accompagné de ses toasts grillés et de sa créme citronnée a la ciboulette

9.50 €

Potage du moment

Et ses accompagnements
9.50 €



Pla[t]s

Salade maison
Salade, tomates cerises, poulet, lardons, pommes de terre sautées,
ceuf poché et copeaux de parmesan
16.00 €

Potage du moment
Et ses accompagnements
15.00 €

Plat du jour
16.00 €

- Les Viandes -

Le magret de canard
Purée maison, sauce poivre vert et carottes glacées

26.00 €

Entrecéte (+/- 200g) (*)
25.00 €

Bavette d’aloyau race Angus (+/- 200g)
19.50 €

Tartare au couteau
Taillé dans la bavette
22.00 €

Andouillette grillée 5A
18.50 €
Saucisse de Montbéliard et son aligot maison

22 €

Escalope de volaille gratinée au maroilles
19.00 €

Escalope de volaille sauce au choix
17.50 €

Escalope de volaille facon milanaise
21.00 €

Accompagnement au choix : Irites fraiches maison, légumes verts,
purée maison ou pates
Sauce maison au choix : Echalotte, poivre, maroilles, moutarde,
forestiere, beure maitre d’hotel

Accompagnement supplémentaire 2.50€



- Les Poissons -

Pavé de saumon a ’oseille
Accompagné de petits légumes
19.00 €

Les Saint-Jacques (par 6)
Emulsion au chablis et sa purée maison

28.00 €
La Dorade flambée

Emulsion au Ricard, légumes verts et purée maison

22.00 €

Risotto de cabillaud et son émulsion au chorizo
27.00 €

Waterzoi
Sauce citronnée, creme

23.00 €

- Les Pajt]es -

La norvégienne
Au deux saumons, échalotes déglacées au citron
17.50 €

Pates aux Saint-Jacques
Emulsion au chablis cremée

24.50 €

La Bolognaise
15.50 €

La forestiére

Volaille, champignons de Paris et creme fraiche
16.00 €

[t]



Menu enfan[t] a 12.00 €

Steack haché, Escalope de volaille ou Nuggets de poulet

Accompagnement : frites, purée ou pates
Dessert : glace (petit pot)

Mousse au chocolat
8.50 €

La créme brulée (¥)
9.00 €

La profiterole du T
10.00 €

Craquant chocolat praliné
10.00 €

Le baba arrosé
10.00 €

Café gourmand
9,00 €



e[t] st [t]’as une pe[t]i[t]e soif...




[...]

Les Apéri[t]ifs

Kir VIn BIamc ... 6.00 €
Kir Royal ... 9.50 €
Ruicard ... 4.50 €
Martini Blanc 7/ Rouge ... 7.00 €
Martind GIIL........o.ii 9.00 €
POXTO . oo 6.00 €
Marsala aux Amandes / Suze. ... 5.50 €

Supplément Coca / jus orange / ananas ... 1.50 €
Whisky :

For Peat's sake (Ecosse, lourbé el inlense) ... 8.50 €

Locklommond 12 ans (Ecosse, boisé / équilibré)...........................ccooo. 9.50 €

Powers (Irlande, rond et fruité) le plus vendu en Irlande ....

Jack Daniel's (USA/ Tennessee, bois brulé / vanille équilibrée) ............................... 8.50 €
Gin:

Citadelle (France, agrumes / floral) ... 8.00 €

Birdie Timut (France, poivré / frais) ..o, 9.00 €

Mare (Espagne, romarin / basilic / oltves / thym) ... 9.00 €
Rhum :

Anne Bonny (Caraibes, fruité / vanllé / sucré ). 8.00 €

Mathusalem 15 ans (République Dominicaine, caramel / équilibré, suave) ........... 9.00 €

J-M VSOP (Martinique, sec / équilibré / puissant) ....................cccooiiiiiiii. 9.50 €
Champagne Naudé Tradition (Médaille d’or Féminaliste 2021, 3 Etoles hachette vin 2025)

La COMPE ..o 9.00 €

Labouteille ... 49.00 €

[...]
Les Cock[t]ails

Punch Planteur (Rluwm blanc / nectar de mangue / passiwon / goyave / ananas et aromates) .. 9.00 €

Americano MaiSom ... 9.00 €
Pornstar (Vodka, liquewr de vanille, liqueur de fruits exotiques, nectar de maracwya) .................... 9.00 €
Mai Tai (Rhum Carribean ambié, triple sec, orgeat, sirop de cityon)..........................c.......... 9.00 €
Spritz (Apérol ou St Germain) .....................ccoiiiiiiiiiiii 9.50 €
Gin Fizz (Gin / sucre de canne / citron / limonade)..................................cocooiii 9.50 €
Lillet RoS€ schweppes ... 8.50 €
Les Cock[t]ails sans alcool
Cocktail maiSom ... 6.50 €
Ttaliam SPIritz ... 7.00 €
Rosé auverre, Uby 0% ... 4.50 €



[-..]

Les Sof[t]s
Villers Plate ou Pétillante Litre ... 6.00 €
Villers Plate ou Pétillante Y2 L ... 4.00 €
Perrier 33 cl ... 4.00 €
Coca Cherry 33 ¢l 4.00 €
CocaZero 33 cl ... 4.00 €
Schweppes Tonic ou AGrumes ... 4.00 €
FUZ@ C@A ... 4.00 €
Jus de Fruits oranges / ananas / ACE / Pommes / Fraises.......................ccccocoiii. 4.00 €
OXANGINMA. ... 4.00 €
SIrop alPeaun. ... 3.00 €
Diabolo/ limomade................................. e 3.50 €

[...]
Les biéres pressions
25¢l 33cl 50cl

Jupiler 4.00€ 5.00€ 7.00¢€
Karmeliet ... 6.00€ 7.50€ 9.00€
Bieredumoment ... 5.00€ 6.50€ 8.00€
Picon BiéreouMonaco ... 4.50€ 5.50€ 7.50€
Les biéres bouteilles
25¢cl 33cl
Biére de saiSom ... 6.00 €
Leffe 00 5.00 €
[.-]
Les Diges|[t]ifs en 4 cl
Cognac, Calvados ... 8.00 €
Get 27, Get 31, Limoncello, Baileys........................... 8.00 €
Créme de Cassis, Mire, Bétise de Cambrai ... 8.00 €
Poire COZMAC. ...t 9.00 €
Vieille Prrume ... 9.00 €
CRArtrEUSE VEIE@ ... 9.50 €
[---]
Les Boissons Chaudes
Café, Café Cremne ... 2.10€
DECATEINE . ... 2.30 €
Grand Café, Cappuccino, Thé ou Infusion ... 4.50 €
IRISH / FRENCH / BETISE Coffee ... 9.00 €






LLa propo

des caves pas[t]eur




[..]

Vins rosés

Bouteille
(75 ¢l
Rose des Vents Citeaux Varois (€légant et fruité)........................ 25.00€
Minuty Prestige (ile de Provence (ample et aromatique)............ 38.00€
[.--]
Vins blancs
Languedoc :
Bouteille
(75 cl)

Villa Chambre D'amour Lionel Osmin (moelleux et fruité)..... 29.00€

Puy de Dime_:

Bouteille
(75 ¢l
Tracteur Bleu Pinot gris/Chardonnay (minéral et fruité) ............ 27.00€
Bourgogne_ :
Bouteille
(75 ¢l
Petit Chablis La Chablisienne (frais et fruité) ... 35.00€
Loue :
Bouteille
(75 ¢l
Menetou Salon Clément (vif et fruité€) ... 39.00€
Cdte de Provence :
Bouteille
(75 ¢l
Minuty Prestige Blanc (ample et aromatique) ....................... 39.00€
Cdte du Rhone_ :
Bouteille
(75 ¢l
Xavier Vignon (frais, fruité et minéral) ... 29.00€

Verre

(12¢l)
5.00
7.50

Verre

(12cl)

Verre

(12cl)
5.00

Verre

(12cl)
7.00

Verre

(12cl)
7.50

Verre

(12cl)

Verre

(12cl)



[...]

Vins rouges

Lore :
Bouteille
(75 ¢l
St Nicolas de Bourgueil Maison Audebert (souple et fruité)............ 25.00€

Saumur Champigny La paterne Antoins Sanzay (€légant et fruité).. ... 36.00€

Languedoc :

Bouteille
(75 cl)
Les Darons J¢ff Carrel (intense et fruité) ... 29.00€
Pic Saint loup Puech Haut (fruité et épicé) ..., 26.00€
Bordeaux :
Bouteille
(75 cl)
Agneau Rouge Rothschild (souple et fruité) ... 26.00€
Baron Nathaniel Pauillac Rothschild (équilibré et riche) ......... 39.00€
Tournefeuille (fruits rouges et fraicheur) ... 54.00€
Bourgogne :
Bouteille
(75 ¢l)
Mercurey buissonnier (fruité et ¢picé) ... 32.00€
Aloxe Corton Louts Latour (équilibré et ample) ............................. 78.00€
Meursault Ropiteau (frais et équilibré) ... 79.00€
Rhone_:
Bouteille
(75 ¢l)
Cote du Rhone Xavier Vignon ... 29.00€
Saint Joseph SEMASKA (frais et ample) ..., 44.00€
Cote Rotie Cuilleron (riche et élégant) ... 89.00€

Verre

(12cl)
5.00€

Verre

(12cl)
6.00 €
5.00 €

Verre

(12cl)
5.00 €

Verre

(12¢cl)

Verre

(12cl)
6.00 €
8.50 €



Allergenes



Les Planches

La planche terre - (Fufs, gluten, lait
Rillettes de sardines pour 2 personnes - (Eufs, gluten, moutarde

En[t]rées

(Euf meurette a ’ancienne - (ufs, gluten, moutarde
Cassolette d’escargot a la bourguignonne - (Fufs, gluten, lait
Escargots a I’ail - (Cufs, lait
Les Saint-Jacques (par 3) - Mollusques
Foie Gras maison - Glulen, lail
Assiette de saumon fumé - Gluten, poisson

Pla[t]s
Salade maison - (Fufs, gluten, lait, sulfites

Tartare au couteau - Gluten, aufs, sulfites
Saucisse de Montbéliard et son aligot maison - (Fufs, lail
Escalope de volaille gratinée au maroilles - Gluten, eufs, sulfites, lait
Escalope de volaille fagcon milanaise - (Eufs, gluten, lait

Pavé de saumon a Poseille - (Fufs, lait, poisson
Les Saint-Jacques (par 6) - (Fufs, lait, mollusques
La Dorade flambée - (Fufs, lail, poisson, sulfiles
Risotto de cabillaud et son émulsion au chorizo - Lait, auf, poissons
Waterzoi - (Fufs, lait, poisson, mollusques, crustacés

La norvégienne - (Zufs, lait, poissons
Pates aux Saint-Jacques - (Fufs, lail, mollusques
La Bolognaise - (Fufs, lait
La forestiére - Lail, wufs, gluten

: Sauce maison au choix :
Echalotte, poivre, maroilles, moutarde, forestiére, beure maitre d’hétel
Lait, eufs, gluten, sulfites

Desser|t]s

Mousse au chocolat - oufs, gluten, lait
La créme brulée - (Fufs, gluten, lait
La profiterole du T - (Eufs, gluten, lait
Craquant chocolat praliné - (Fufs, gluten, lait
Le baba arrosé - (Fufs, gluten, lait
Café gourmand - (Fufs, gluten, lait



