Rayonn BOULANGERIE
PAIN TRADITIONNEL
Entierement fabriqué suwr place pow noy soing
Baguetle; pair de mie; seigle; Compagne;
Céréales; figue-abricot, Complet,
Cranberry, noix, gingembre, chorigo; comté
et bienw dautres,
Cuissor en continue toute lav journée

Pain frais tous les jounrs

Magasin OUVERT

TOUTE LA JOURNEE

187a, noute de Schivmeck
67200 Strasbourg Montagne-Vente
Tél. 03 88 30 03 98

Spécial Fete des Mexres
L Féte 2026

Dimanche 31 Mai
alnans www.delices.fr



le[[efeut[[e sorbet : Sorbets Melon, Passion, Citron, intercalé
de coulis Framboise.

I ta[ien: Créme glacée tiramisu, sorbet mascarpone, glace chocolat, crumble gianduja,
biscuit dacquoise noisette.

Timbale: corbeille en nougatine, mélange de sorbets en forme de fruits.
éve d été: Sorbets Litchi, Mangue, Citron vert, biscuit
moelleux amande,

Omelette Norvégienne : Sorbet mandarine, soufflet Grd Marnier,
glace vanille de Madagascar, génoise punchée.

L )/711’6 en Ciel : Sorbet citron, sorbet passion-mangue, sorbet pomme, sorbet fraise, sorbet
framboise, sorbet myrtille, biscuit moelleux

Vacherin: Trois parfums au choix dans notre gamme de sorbets et de créme glacée,
meringue et chantilly 4 pers ou 6 pers ou 8 pers

Aot

®Brioche Crabe / Saumon
Kougloff Surprise
Wraps : fromage, poulet, boeuf, saumon, jambon
Plateau de 10, 15 et 20 = 1.20 € piéce
L’assortiment de canapés:
Poisson, charcuterie, fromage, végétarien Plateau de 10, 15 et 20 =1.30 € piéce

6 a 8 pers. 50 €
6a8pers. 45 €

Kougloff salé lard et noix 17€
Feuilletés Apéritif a chauffer 60 €/ kg

M ignanﬁses Sucrées : 14 sortes de mini dessert a déguster avec le café
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Tlos Specialités Poar la Féte des Mernes

Fraisier: génoise [égérement imbibée vanille et créme mousseline vanille de Madagascar, Farandole de
Fraises Frangaise.

(Printemps . Compotée fraise-rhubarbe, crémeux pistache, mousse fraise, croustillant pistache,
biscuit amande-pistache

TCZT(ZTL([O[B.' Crémeux passion mandarine, cube ananas, bavaroise vanille de Madagascar,
biscuit moelleux amande, et fond croustillant praliné

,7'[ onore: Créme vanille, ganache abricot nougat, mousse abricot, biscuit moelleux. amande,

et fond croustillant praliné

Framboisine: (sans ceuf, sans produit laitier) Compotée de framboise, crémeux. chocolat Illanka 63%
pur Pérou, mousse framboise, biscuit moelleux amande noisette.

E)(othue: Crémeux ananas, mousse mangue, compote framboise, biscuit moelleux noisette,
et fond croustillant praliné.

LesC harlottes Framboise ou Fraise: Compote de fraise ou de framboise, mousse fraise ou
crémeux framboise, biscuit cuiller et génoise, recouvert de fruits.

Tropique . Ganache passion Jivara, crémeux chocolat Guanaja 70%, mousse passion,
biscuit moelleux amande

3 C ﬁOCO[(ltS.' Mousse chocolat noir Caraibe 66%, mousse chocolat lait Jivara 40% et blanc Ivoire 35%,
sur un fond de biscuit chocolat.

Les Tartes aux Fraises : pate sucrée avec créme mousseline vanille de Madagascar, Farandole de

Fraises Frangaise.

Les Macarons aux Fruits: pdte brisée et macaron aux amandes avec créme mousseline vanille
de Madagascar, Farandole de Fruits assortis

Pour offrin & uos WMamans Adorées
lee Products Maison
Boite de Bonbouns (Uhocolats Coear en Chocolat ganui
Les Sarnprises WHacson
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