
  
MENUS DE LA SEMAINE DU 27 OCTOBRE AU 2 NOVEMBRE 2025 

 
MIDI SOIR 

 
Lundi 

 

27 
 
 

Potage 

** 

Fricadelle de veau (1)  
Pâtes au beurre 

Petits pois et carottes 

** 
Eclair mocca 

 
Crème de poireaux 

** 
Rouleaux de roesti aux fines herbes 

Salade 

 
 

 
Mardi 

 

28 
 

Potage  
** 

Bœuf bouilli et ses légumes (1) 

Pommes natures 
** 

Tarte aux poires 

 
Potage aux céréales 

** 

Ravioli à l’ancienne 
Salade verte 

 
 

 

Mercredi 
 

29 
 

 

Potage 
** 

Escalope de poulet panée (2) 

Pommes château 
Tomate 

                                    ** 
Banane au citron vert   

 

Consommé célestine 
** 

Soufflé au fromage 

Salade panachée 
 

 
 

 
Jeudi 

 

30 
 

Potage 

** 
Emincé d’agneau au vin cuit (3) 

Pommes purée 
Haricots 

** 

Salade de fruits  

 

Potage au pain grillé 
** 

Croûte dorée 
Compote de pommes  

 

 
 

 
Vendredi 

 

31 
 

 

Potage 

** 
Ragoût de poisson au curry (4) 

Riz créole 
Brocoli 

** 
Crumble aux abricots 

 

 

Crème de légumes 

** 

Polenta au beurre de sauge 
Salade  

 

 
Samedi 

 

1er 
 

Potage 
** 

Macaronis de chalet (1)  

Salade mêlée 
** 

Crème au jus de pommes 
 

 
Potage cultivateur 

*** 

Quiche aux légumes 
Salade  

 
 

 
Dimanche 

 

2 
 

 

Potage 
** 

Civet de cerf aux airelles (5)   
Garniture de chasse 

Spätzli, chou rouge 

** 
Coupe vermicelles 

 

  

Potage bâlois 
** 

Plat froid 
 

 

 

                  Provenance des viandes : (1) Suisse, (2) France, (3) Irlande, (4) Norvège, (5) Nouvelle-Zélande     /    Pain : Suisse 

Tous les soirs : en supplément, buffet à choix 


