
  
MENUS DE LA SEMAINE DU 28 SEPTEMBRE AU 4 OCTOBRE 2026 

 
 

MIDI SOIR 
 

Lundi 
 

28 
 
 

Potage 

** 

Emincé de boeuf (1) 
Nouilles au beurre 

Carottes à l’ail 
** 

Crumble aux pommes 

 
Crème de légumes 

** 
Picatta d’aubergine sauce tomate 

Salade mêlée 

 
Mardi 

 

29 
 

Potage  

** 

Fricadelle veau et porc (1) 

Pommes fondantes 

Ratatouille  
** 

Flan caramel 

 

Potage aux fèves 

** 
Ravioli à l’ancienne 

Salade verte 

 
Mercredi 

 

30 
   

 

Potage 
** 

Cuisse de poulet rôtie (1) 

Pommes rissolées 

Petits pois 
** 

Feuilleté aux poires  

 

Consommé petites pâtes 
** 

Quiche au fromage 
Salade panachée 

 
 

 
Jeudi 

 

1er 

 

Potage 
** 

Rôti de dinde aux cornes d’abondances (2) 

Pâtes au beurre 
Poireau à la crème 

** 
Crème à l’orange 

 
Soupe à la courge 

** 

Croûte dorée 
Compote de pommes 

 

 
Vendredi 

 

2 
 

 

Potage 
** 

Dorade aux fines herbes (3) 

Riz créole 

Epinards 

** 
Salade de fruits 

 

 
Potage au pain grillé 

** 
Gratin de chou-fleur 

Salade verte 

 
Samedi 

 

3 
 

Potage 

** 

Spaghetti carbonara (1)    
Salade mêlée 

** 
Mousse au chocolat 

 

Potage cultivateur 

*** 
Pommes darphin aux légumes 

Salade 

 
Dimanche 

 

4 
 

 

Potage 
** 

Filet de porc aux tomates séchées (1)   

Frites 
Jardinière de légumes 

** 
Coupe glacée 

 

  

Crème de bolets 
** 

Plat froid 

 

                  Provenance des viandes : (1) Suisse, (2) France, (3) Turquie  Pain : Suisse 

Tous les soirs : en supplément, buffet à choix 


