¥ MENUS DE LA SEMAINE DU 13 OCTOBRE AU 19 OCTOBRE 2025

o

WM MIDI SOIR

Lundi Potage Soupe aux féves
Xk kK
1 3 Gigot d’agneau @ Gnocchi romaine sauce champignons
Pommes purée Salade panachée
Haricots
k%

Tarte au vin cuit

Mardi Poﬁge Créme de légumes
kK
. N 3
Ragolit de lapin a la moutarde Omelette aux fines herbes
Polenta
. . Salade verte
Petits pois, carottes
k%
Flan caramel
Mercredi Potage Potage aux céréales
Xk %k
1 5 Escalope de poulet a I'estragon 4 Quiche aux poireaux
Nouilles Salade de racines rouges
Tomate
Xk

Créme a l'orange

Jeudi Potage

K% Consommé célestine
%k
Choucroute garnie @ ,
1 6 Pommes persillées Lasagne aux Iggumes
wx Salade mélee
Chou a la créeme
Vendredi Potage o
endredi K% Potage au pain grillé
kK
Dorade aux fines herbes © . N
1 7 Riz créole Saucisson en croute
Brocoli Salade
Xk
Bircher
Samedi Poiige Créme de tomates
kkk
Boudin a la créme @ .
1 8 Cornettes Beignet au fromage
Pommes fondues Salade verte
k%
Salade de fruits
Dimanche Potage Créme de bolets
Xk kK
19 Beoeuf braisé a I'ancienne Plat froid
Pommes galettes

Jardiniére de légumes
ko

Glace vanille, petits fruits chauds

Provenance des viandes : () Suisse, @ Irlande, @ Hongrie, ® France , ®) Nouvelle-Zélande / Pain : Suisse

Tous les soirs : en supplément, buffet a choix



