
  
MENUS DE LA SEMAINE DU 12 AU 18 OCTOBRE 2026 

 
 

MIDI SOIR 
 

Lundi 
 

12 
 
 

Potage 

** 

Gigot d’agneau (3) 
Pommes rissolées 

Haricots 
** 

Tarte aux pommes 

 
Crème de légumes 

** 
Gratin de pâtes 

Salade mêlée 

 
Mardi 

 

13 
 

Potage  

** 

Osso bucco grémolata (1) 

Pommes purée 

Courgettes 
** 

Mousse aux fruits  

 

Soupe aux fèves 

** 
Quiche tomate vacherin 

Salade verte 

 
Mercredi 

 

14 
   

 

Potage 
** 

Emincé de cheval à l’ail (4) 

Frites 

Petits pois et carottes 
** 

Banane au citron vert 

 

Potage cultivateur 
** 

Toast Rose des Alpes 
Salade panachée 

 
 

 

 
Jeudi 

 

    15  

 

Potage 
** 

Escalope de poulet au citron (2) 

Nouilles 
Tomate 

** 
Crème à l’orange 

 
Potage au pain grillé 

** 

Rouleau de roesti 
Salade mêlée 

 

 
Vendredi 

 

16 
 

 

Potage 
** 

Sandre au safran (5) 

Pommes de terre persillées 

Poireau à la crème 

** 
Coupe Danemark 

 

 
Crème de céleri 

** 
Semoule à la vanille 

Compote d’abricots 

 
Samedi 

 

17 
 

Potage 

** 

Macaronis de chalet (1)    
Salade mêlée 

** 
Poire au chocolat 

 

Consommé brunoise 

*** 
Tortilla catalane 

Salade de racines rouges 

 
Dimanche 

 

18 
 

 

Potage 
** 

Civet de cerf aux airelles (1)   

Chou rouge 
Garniture de chasse 

** 
Coupe vermicelles 

 

  

Potage bâlois 
** 

Plat froid 

 

                  Provenance des viandes : (1) Suisse, (2) France, (3) Irlande, (4) Espagne, (5) Italie, (6) NZ  Pain : Suisse 

Tous les soirs : en supplément, buffet à choix 


