
  
MENUS DE LA SEMAINE DU 24 AU 30 AOUT 2026 

 
 

MIDI SOIR 
 

Lundi 
 

31 
 
 

Potage 

** 

Emincé de boeuf (1) 
Pâtes au beurre 

Tomate 
** 

Mousse au chocolat 

 
Crème de légumes 

** 
Jambon madère 

Pâtes, salade 

 
Mardi 

 

1er 
 

Potage  

** 

Cuisse de poulet rôtie (1) 

Pommes rissolées 

Chou-fleur 
** 

Flan caramel 

 

Consommé Célestine 

** 
Quiche tomate, vacherin 

Salade mêlée 

 
Mercredi 

 

2 
   

 

Potage 
** 

Saucisse grillée (1) 

Gratin dauphinois 

Courgettes à l’ail 
** 

Salade de fruits  

 

Crème de tomates 
** 

Croûtes dorées 
Compote de pommes 

 
 

 
Jeudi 

 

3 

 

Potage 
** 

Rôti vigneron (1) 

Pommes fondantes 
Laitue braisée 

** 
Tarte aux noisettes 

 
Potage céréales 

** 

Salade de pommes de terre et oeufs 
 

 
Vendredi 

 

4 
 

 

Potage 
** 

Lieu noir à la moutarde (3) 

Pommes persillées 

Poireau à la crème 

** 
Bircher 

 

 
Potage cultivateur 

** 
Penne à la russe 

Salade verte 

 
Samedi 

 

5 
 

Potage 

** 

Eminé de poulet à la chinoise (2)    
Riz basmati 

Brocoli 
** 

Verrine yogourt-framboise 

 

Potage cressy 

*** 
Gratin de légumes 

Salade verte 
 

 
Dimanche 

 

6 
 

 

Potage 
** 

Filet mignon de porc aux champignons (1)   

Frites 
Jardinière de légumes 

** 
Glace vanille, pruneaux au porto 

 

  

Crème d’asperges 
** 

Plat froid 

 

                  Provenance des viandes : (1) Suisse, (2) France, (3) Islande  Pain : Suisse 

Tous les soirs : en supplément, buffet à choix 


