
  
MENUS DE LA SEMAINE DU 21 AU 27 JUILLET 2025 

 
 MIDI SOIR 

 
Lundi 

 

21 
 
 

Potage 

** 
Emincé de volaille asiatique (2)  

Riz Créole 
Brocoli 

** 
Coupe glacée 

 

Potage cultivateur 
** 

Gratin de pâtes 
Salade mêlée 

 

 
Mardi 

 

22 
 

Potage  
** 

Bœuf bouilli et ses légumes (1) 

Pommes persillées 

** 
Crème caramel 

 
Soupe au pain grillé 

** 
Croûtes aux champignons 

Salade panachée 
 

 

 
 

 
Mercredi 

 

23 
 

 

Potage 
** 

Coquillette de saucisse à rôtir (1) 
Pâtes au beurre 

Tomate 

** 
Salade de fruits  

 

Crème de légumes 
** 

Melon, jambon cru 
 

 

 

 
Jeudi 

 

24 
 

Potage 

** 

Emincé d’agneau à l’ail (3) 

Roesti 

Carottes glacées 
** 

Feuilleté aux pêches 

 

Velouté à l’ail d’ours 

** 
Salade thon et oeuf 

 
 

 

 
Vendredi 

 

25 
 

 

Potage 

** 
Filet de truite saumonée sauce tartare (4) 

Pommes nature 

Ratatouille 
** 

Crumble aux abricots 
 

 

Consommé célestine 

** 

Café complet 

 
 

 
Samedi 

 

26 
 

Potage 

** 
Osso bucco grémolata (1) 

Risotto au safran 

Epinards 
** 

Crème ananas 
 

 

Soupe à l’oignon 
*** 

Rissole à la viande 

Salade  
 

 

 
Dimanche 

 

27 
 

 

Potage 
** 

Filet mignon de porc aux tomates séchées (1)   
Frites 

Côtes de bettes gratinées 

** 
Tarte aux baies 

 

  

Crème d’asperges 
** 

Plat froid 
 

 

 

Provenance des viandes : (1) Suisse, (2) France, (3) Irlande, (4) Italie                   /    Pain : Suisse 

Tous les soirs : en supplément, buffet à choix 


