
  
MENUS DE LA SEMAINE DU 23 AU 29 MARS 2026 

 
 

MIDI SOIR 
 

Lundi 
 

23 
 
 

Potage 

** 

Emincé d’agneau au vin cuit (2) 
Pommes purée 

Haricots 
** 

Crumble aux pommes 

 
Crème de légumes 

** 
Cannelloni gratiné 

Salade mêlée 
 

 
Mardi 

 

24 
 

Potage  

** 

Cuisse de poulet rôtie (1) 

Pommes fondantes 

Petits pois et carottes 
** 

Mousse machiatto  

 

Soupe de chalet 

** 
Gâteau aux poires 

 

 
Mercredi 

 

25 
   

 

Potage 
** 

Saucisse à rôtir sauce aux échalotes (1) 

Cornettes 

Céleri persillé 
** 

Crème ananas  

 

Crème de céréales 
** 

Quiche champignons vacherin 
Salade panachée 

 

 
Jeudi 

 

26 

 

Potage 
** 

Rôti de porc au romarin (1) 

Pommes rissolées 
Endive braisée 

** 
Coupe glacée 

 
Potage au pain grillé 

** 

Soufflé au fromage 
Salade  

 

 
Vendredi 

 

27 
 

 

Potage 
** 

Cabillaud au citron vert (3) 

Riz créole 

Poireau à la crème 

** 
Baba au rhum 

 
Potage cultivateur 

** 
Croûtes aux champignons 

Salade verte 

 
Samedi 

 

28 
 

Potage 

** 
Spaghetti carbonara (1)  

Salade mêlée 
** 

Panna cotta aux fruits 

 

Consommé brunoise 
*** 

Lentilles paysannes 
Salade  

 

 

 
Dimanche 

 

29 
 

 
Potage 

** 
Bœuf braisé à l’ancienne (1)   

Frites  

Jardinière de légumes 
** 

Tarte aux baies 

  
Crème d’asperges 

** 

Pommes en robe des champs 
Choix de fromages 

 

                  Provenance des viandes : (1) Suisse, (2) Irlande, (3) Islande     Pain : Suisse 

Tous les soirs : en supplément, buffet à choix 


