
  
MENUS DE LA SEMAINE DU 9 AU 15 MARS 2026 

 
 

MIDI SOIR 
 

Lundi 
 

9 
 
 

Potage 

** 

Blanquette de veau à l’ancienne (1) 
Riz 

Carottes glacées 
** 

Salade de fruits 

 
Crème de légumes 

** 
Œuf mornay 

Salade  
 

 
Mardi 

 

10 
 

Potage  

** 

Filet de poulet au citron (2) 

Nouilles 

Brocoli 
** 

Flan caramel  

 

Soupe aux fèves 

** 
Quiche aux légumes 

Salade panachée 

 
Mercredi 

 

11 
   

 

Potage 
** 

Emincé de cheval à l’ail (3) 

Pommes rissolées 

Petits pois 
** 

Tarte au vin cuit  

 

Célestine 
** 

Gratin de pommes de terre et champignons 
Salade mêlée 

 

 
Jeudi 

 

12 

 

Potage 
** 

Osso-buco grémolata (1) 

Pommes purée 
Endive braisée 

** 
Crème au jus de pommes 

 
Potage cultivateur 

** 

Pain aux œufs 
Salade de racines rouges 

 

 
Vendredi 

 

13 
 

 

Potage 
** 

Lieu noir au safran (4) 

Riz créole 

Chou pomme 

** 
Feuilleté à la crème aux baies 

 
Crème de lentilles 

** 
Farfalle à la boscaïola 

Salade verte 

 
Samedi 

 

14 
 

Potage 

** 
Spaghetti bolognaise (1)  

Salade mêlée 
** 

Chou à la crème 

 

Potage parmentier 
*** 

Soufflé à la vanille 
Compote d’abricots 

 

 

 
Dimanche 

 

15 
 

 
Potage 

** 
Emincé de veau (1)   

Frites 

Jardinière de légumes 
** 

Coupe glacée 

  
Potage aux pois 

** 

Pommes en robe des champs 
Choix de fromages 

 

                  Provenance des viandes : (1) Suisse, (2) France, (3) Espagne, (4) Islande     Pain : Suisse 

Tous les soirs : en supplément, buffet à choix 


